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RESUMEN
Un total de 1582 muestras de pescado de 14 espeaigsgs: atun aleta amarilla, atin big eye,
cabrilla, congrio, corvina reina, dorado, pez eapathcarela, marlin blancmarlin rosado, pargo
seda, pargo mancha, tiburon y pez vela, y unacesge acuicultura (tilapia), fueron recibidas
en siete diferentes plantas procesadoras y exposgddel pais, para ser analizadas y
posteriormente ser clasificadas segun su gradeedeufa, segun el cual, las estructuras pueden
ser catalogadas en cuatro categorias o clases: ity buena calidad), A (Calidad regular), B
(Mala Calidad) y C (No apta para el consumo humano)
El método organoléptico es catalogado como rapidéicgz, para detectar cambios fisicos en el
producto pesquero capturado, donde cada pais deptasu propio método sensorial, de acuerdo
con las especies comercializadas, para mantenalamalto en su frescura o calidad y asi poder
satisfacer tanto los mercados locales como losa®nales.
Las alteraciones observadas en las especies dsiidiainspeccionadas mediante el método
organoléptico, se deben a procesos irreversibiesuutblisis (debido a la variedad de enzimas
presentes en el muasculo, que se incorporan a eeascidegradativas) y a la multiplicacion
bacteriana.
Se concluyé gque el método organoléptico es un diotento que permite agilizar el proceso
de recepcion de productos pesqueros o acuicolRsulles son altamente perecederos, para
gue los mismos sean aceptados o rechazados sirralahgana y para que posteriormente
sean enfriados, procesados, empacados y enviadodestino final.
Se recomienda que, una vez que el pescado esdextd@l mar, debe ser eviscerado
completamente, lavado e inmediatamente refrigel@da temperatura mas baja posible y

mantenerse en esas condiciones un periodo tan cono sea posible.
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ABSTRACT
A total of 1582 fish samples from 14 marine fishligw fin tuna, big eye tuna, comber, conger,

gueen croaker, goldfish, swordfish, mackerel, winitarlin pink marlin, silk snapper, spot
snapper, Tiburon, and sailfish, and one speciesjoéculture (tilapia), were received in seven
different processing and export plants of the cogutd be analyzed and then be classified
according to their freshness, according to whidlucstires can be categorized into four
categories or classes: Extra (very good qualityfRagular Quality), B (Poor Quality) and C
(not fit for human consumption).

The organoleptic method is classified as a fastedfidient to detect physical changes in the
capture fishery product, where each country shadlapt its own sensory method, according
to the species traded, to maintain a high valuéeshness or quality and thus be able satisfy
both the local and international markets.

The changes observed in the species studied apectesi by organoleptic method, are due to
irreversible processes of autolysis (due to théetyapf enzymes present in muscle, which are
incorporated into degradative reactions) and bettewltiplication.

It was concluded that the organoleptic method acedure to let the process of receiving
fishery or aquaculture products, which are highérighable, so that they are accepted or
rejected without delay and that are subsequenthedy processed, packaged and sent to their
final destination.

It's recommended that once the fish is taken outhefsea should be completely gutted,
washed and immediately cooled to the lowest possdrhperature and maintained under these

conditions a period as short as possible.



1. INTRODUCCION
1.1 Antecedentes
Durante muchos afios las actividades de pesca gudtcwa no fueron objeto de especial
atencion gubernamental;, de esta manera, se ignerdmportancia como actividades
generadoras de empleo para miles de costarricesiseslevancia como fuente de proteina de
alto valor nutricional para el consumo humano yrehj asi como fuentes generadoras de

divisas (La Nacion, ca 1998).

Costa Rica podria obtener mayor beneficio econdrgigmcial en el campo pesquero, al
establecer un patron de andlisis organoléptico asn dspecies comercializadas, ya que
actualmente no existe un procedimiento oficialamdarizado, dirigido a determinar la
frescura del pescado, en una forma metodica, céin de satisfacer a un mercado especifico
(Madrigal, 1993). Dicha carencia o no conformid&tC) fue encontrada por la Comisiéon

Europea a mitad del afio 2008 (Sandi, 2008).

Tal como lo indica Madrigal (1993), “el andlisisnserial que prevalece en nuestros
pescadores y procesadores de productos pesquerosegecto a su producto, desde los
centro de acopio hasta su venta, es un criteriopgsa de generacion en generacion”, por lo
gue se necesitan pautas para establecer en ellasalisis organoléptico estandarizado para
obtener un producto de buena calidad, tomando dmse las recomendaciones dadas por la
Food and Agriculture Organization (FAO) (Huss, 1998 Comunidad Econémica Europea
(Howgate et al., 1992; Reglamento (CE) 2406/96,6)19@| Servicio Nacional de Pesca

(SERNAPESCA), y el Codex Alimentarius (ReglamenfaGIGL 31-1999, 1999).



El doctor Venegas (2009), coordinador de la Diatae Inocuidad de Productos de Origen
Animal (DIPOA) del Ministerio de Agricultura y Gaderia (MAG), indic6 que en nuestro
pais no existe una legislacion nacional en cuantooamas o procedimientos para la
evaluacion del grado de frescura de los produassgyeros en establecimientos exportadores
ni tampoco para aquellos que se dedican al prog¢estorde dicho producto para consumo
nacional; esto ademas se pudo corroborar durantedidgas a campo, ya que se evidencio que
no todas los establecimientos tienen un procedimieiocumentado de evaluacion
organoléptica de sus productos ni tampoco un regiginde se anota el grado de frescura del

producto recibido.

En la actualidad, un numero creciente de consumsiloprocesadores de alimentos y
gobiernos, adquieren una mayor conciencia acert¢asdespectos relacionados con la calidad
e inocuidad. Por ello resulta normal que hoy en sHaexijan medidas legislativas que

garanticen alimentos inocuos y de calidad aceptadoie el consumo humano (Usaga, 2006).

La produccion y comercializacion de tilapia en @dRica se ha convertido en una importante
fuente de ingresos sostenibles para el pequefidianeeproductor. La situacion del mercado
de la tilapia se describe como favorable para gpreduzca con la calidad requerida por los

importadores (Quirds, 2005).



1.2 Justificacion

El método sensorial es el mas utilizado en la itridusle la pesca Europea para evaluar la
frescura del pescado (Hernandez, 2005). Dicho roéedlefinido como: “el empleo de uno o
mas sentidos (vista, tacto, gusto y olfato), paaizar un examen subjetivo y clasificar los
alimentos” (Flores et al., 1996). La evaluacionseeial tiene multiples aplicaciones en los
alimentos, puede ser utilizada para el desarralgpmductos o el mejoramiento de los ya
existentes, para efectuar cambios en el procedagcirecostos mediante la seleccion de un
nuevo ingrediente, para efectuar el control dededli determinar la estabilidad durante las
distintas condiciones de almacenamiento y su Viiiladéterminar graduaciones de calidad, la

aceptacion, preferencia y opiniones del consun{deannes, 2002).

Una vez que el pescado ha sido capturado y muemienzan una serie de cambios que
llevardn a su descomposicion con alteraciones encatacteristicas organolépticas (Soto,
1987; Yeannes, 2002). Es por esto que los produtgbsnar son considerados alimentos
perecederos, muy sensibles a la autdlisis, a l&lis$ de las grasas y a la alteracion por
microorganismos, por lo que es conveniente dispaleemétodos rapidos y seguros que
permitan evaluar los distintos grados de freschlar€s et al., 1996; Huss, 1999). La pérdida
de frescura es un proceso continuo e irreversistevggado por cambios autoliticos

(enziméticos y bioquimicos) y la participacion @eflora bacteriana que se encuentra en
general en tres sitios: en el mucilago externmduis e intestinos (James, 2000; Howgate et
al., 1992). Por eso, la evisceracién en los pescadsulta necesaria, asi como la eliminacion
de sus branquias, para poder controlar el procesaescomposicién producida por las

bacterias (Madrigal, 1993).



La calidad del pescado es un sinénimo de su ap#ign frescura (Ramirez, 2006). Sin
embargo, no es ajena al concepto genérico de dalidefinido como “el conjunto de
caracteristicas que tiene un producto que de wteumanera tienen influencia en el grado de

aceptacion por el consumidor” (Ramirez, 2006).

Los cambiogpost mortenque ocurren luego de la evisceracion del pescadwdpiente del

mar o de la acuicultura) pueden causar perdidaslattibutos sensoriales, incremento de los
procesos autoliticos, proliferacion bacteriana,adefio de rancidez, y cambios fisicos que
consecuentemente reducen la calidad del produotorméetodos quimicos han sido propuestos
como indicadores de frescura y contaminacion, sibaggo la evaluacion sensorial es el

método usado rutinariamente para evaluar la adéptabdel pescado (Tomé et al., 2001).

El rigor mortis en los peces, es muy acelerado y varia en un titempo de 1 — 10 horas,
segun la especie, método de pesca, época del abogdonpara aturdir y sacrificar el pez
(Madrigal, 1993; Huss, 1999). Este se inicia inratdnente, o poco después de la muerte, en
el caso de peces hambrientos y cuyas reservasudéggho estan agotadas, o en peces
exhaustos (Huss, 1999). Bfor mortis da inicio a través de la glucélisis anaerdbicadéon
hay consumo de energia, con la consecuente pradeudei acido lactico y acido piravico
como productos finales (Madrigal, 1993; Huss, 1988anness, 2002). Ademas, mediante
esta ruta, se producen dos moles de adenosinsfatdo(ATP) por cada mol de glucosa, en
comparacion con los 36 moles de ATP producidoscpda mol de glucosa, si los productos
glucoliticos finales son oxidados aerdbicamentéaemitocondria de un animal vivo (Huss,

1999). La glucdlisispost mortemresulta en la acumulacion de &cido lactico, con la



consecuente disminucion del pH y la contraccionamias manifestandose rigidez muscular

(Madrigal, 1993; Huss, 1999).

La disminucionpost mortemen el pH del muasculo del pescado tiene un efentdas
propiedades fisicas del masculo. A medida que disye el pH, se reduce la carga neta de la
superficie de las proteinas musculares, causandeshaturalizacion parcial y disminuyendo
su capacidad de retener agua (Huss, 1999). Ladaeddi agua tiene un efecto perjudicial en

la textura del musculo (Conel, [s.f.]; Huss, 1999).

Una reaccion muy interesante para determinar &zdira de un pescado, es la producida por
los nucledtidos que se van acumulando en los tejidosculares, debido a que el ATP ha
sido degradado a adenosina difosfato (ADP) y piosteente sufre una desaminacion para
formar adenosina monofosfato (AMP), luego, es ddsfdado y desaminado para producir
monofosfato de inosina (IMP) y éste, a su vez, aidsfilado para producir inosina, que
seguidamente produce hipoxantina al ser liberadédsina de la inosina (Madrigal, 1993;
Huss, 1999). Por ultimo, se desnaturalizan lasepras, debido a la liberacion de proteasas y
catepsinas de los lisosomas, para producir péptidosnodcidos libres y acumulo de
metabolitos, que convierten la carne en un ricoimee cultivo para las bacterias (Madrigal,
1993). La degradacién de los nucleétidos es sdlittencia con los cambios percibidos en
la frescura y no esta necesariamente relacionatdalcdeterioro, considerandose que sélo la
hipoxantina (Hx) tiene un efecto directo en el sabmargo percibido en el pescado

deteriorado (Huss, 1999; Yeannes, 2002) Actualmesteampliamente aceptado que el



monofosfato de inosina es el responsable del salmgscado fresco, sélo presente en los

productos pesqueros de alta calidad (Huss, 1999).

La descomposicion del pescado se ve favorecida lgpoactividad bacteriana, por la
produccién de enzimas que encuentran excelentecommes en este sustrato enriquecido,
produciéndose cambios en los compuestos odorijetde$ sabor. (Madrigal, 1993; Yeannes,

2002).

El olor de la carne es un factor importante patardenar la frescura del pescado. Los olores
estan relacionados con sustancias volatiles, taleso acidos grasos libres, aminoéacidos
libres y péptidos. El olor del pescado fresco, mfes todo se debe al éxido de trimetilamina
(OTMA), que oxidado forma la trimetilamina (TMAX kcual, probablemente en conjuncién
con sustancias grasas, es la responsable del ¢pmseado” (Madrigal, 1993; Huss, 1999;
Conel, [s.f.]; Yeannes, 2002 ). El olor putrido debe a la combinacion de metabolitos o
componentes volatiles como &cido sulfhidrico, amoaicetaldehido, formaldehido, acido
aceético, propionico, butirico, sustancias comoaddawerina, putrecina y acidos grasos libres
(Madrigal, 1993). No todos los géneros de microgigyaos presentes en el pescado son
responsables de estos cambios, pero si la preseleciBDE (bacterias deteriorantes
especificas), productoras de acido sulfhidrico,S|Hy reductoras de OTMA. Los
elasmobranquios (peces que se caracterizan parleebeca transversal que se halla en la
parte inferior del cuerpo, y cinco orificios brammes a cada lado), poseen altas
concentraciones de urea que es degradada micrgioiahdente a amoniaco. (Conel, [s.f.];

Yeannes, 2002). En los ultimos estadios del deterias enzimas proteoliticas secretadas



atacan componentes estructurales, resultando @vlaidamiento del musculo (Conel, [s.f.];

Yeannes, 2002).

En el proceso de descomposicion, se presentan eamdei coloracion en la carne como
producto de la alteracion o destruccion de los pigws del musculo. Asi, la mioglobina
puede oxidarse a metamioglobina, dando un tonodmatluego al combinarse con el &cido
sulfhidrico, producido por las bacterias y formalfaanetamioglobina, que da coloraciones

amarillentas o verduzcas (Madrigal, 1993).

Las lipasas de los microorganismos, oxidan lasagradtamente insaturadas, formando
acidos grasos libres, con la liberacion de carbexiolatiles que producen olores y sabores

caracteristicos (Madrigal, 1993).

Ademéas de los cambios en olor y sabor, tambiénesafectada la apariencia (Yeannes,
2002). ElI mucus de la piel y branquias, es inicaita acuoso y claro, se vuelve espeso,
grumoso y amarillento (Yeannes, 2002). La presem@amucus en las branquias es
particularmente importante para determinar el g@delérescura del ejemplar. La piel con el
deterioro va perdiendo gradualmente su aspectiarigl e iridiscente (Yeannes, 2002). La
cavidad peritoneal se vuelve opaca. La aparieneidod ojos de los peces 06seos (no
elasmobranquios) es un buen signo para indicarmdbgde alteracion (Conel, [s.f.]; Yeannes,

2002).



1.3 Objetivos

1.3.1 Objetivo general
Establecer un procedimiento estandarizado de esialuadel grado de frescura del pescado
de mar y tilapia, mediante un método organolépticwante su recibo en los establecimientos

procesadores y exportadores del pais.

1.3.2 Objetivos especificos
Evaluar las caracteristicas organolépticas delgoesde mar y tilapia, mediante la aplicacion
de un registro que resume los criterios estableqgido la Comunidad Econémica Europea,

Food and Agriculture Organization, Servicio Naciah@ Pesca y el Codex Alimentarius.

Elaborar un procedimiento para la realizacion dwliais organoléptico en los productos

pesqueros y de cosecha.

Elaboracion de un instructivo que permita facilitar evaluacion organoléptica de los
productos pesqueros por parte de la Autoridad Ctanpey los médicos regentes de los

establecimientos procesadores y exportadores.



2. METODOLOGIA : MATERIALES Y METODOS

El presente proyecto se realizd6 mediante el sistEmaspecciones autorizadas por el Ministerio de
Agricultura y Ganaderia a siete establecimientosgsadores y exportadores de productos pesqueros
y de acuicultura (Anexo 1). Las visitas fueronizedas en el periodo comprendido entre el mes de
Setiembre del 2008 hasta Febrero del 2009. Sezaemdi 10 visitas a cada uno de los
establecimientos ubicados en las provincias deJ8sé (Expun y PMT), Heredia (Pescarnes y
Tropical sea food) y Alajuela (Frumar) y dos visitn los establecimientos que se ubican en la
provincia de Guanacaste (Terrapez) y Puntarenage@laRealizandose un total de 54 visitas, en

algunos casos fue sin previo aviso.

Este estudio fue enfocado a inspeccionar orgaicaémnte las siguientes especies de pescado, las
cuales son las especies mas procesadas y pescddaszenas FAO, autorizadas para Costa Rica,
(Flores, [s.f.]): atun aleta amarill@i{unnus albacaresptin big eyeThunnus obesiscabrilla
(Ephinephelus analogyscongrio Brotula clarkag, corvina reina @ynoscion albus dorado
(Coryphaena hippuryspez espada{phias gladiuy macarelagcomberomorus sierfamarlin
blanco Makaira mazara),marlin rosado(Tetrapturus audgx pargo sedalL{tjanus peri,
pargo manchal(tjanus guttatugs tiburon @lopias vulpinuy pez vela Istiophorusspp) y

tilapia (Oreochromissp), esta ultima, es obtenida mediante la cosdobapesca et al., [s.f.]).

Para la evaluacion de los productos pesquerosabedreina plantilla que resume los criterios
organolépticos a evaluar (Anexo 2), para lo cualtiezé como referencia los siguientes
documentos:

Reglamento CAC/GL 31-1999 (Anexo 3).
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Reglamento (CE) 2406/96 (1996) (Anexo 4).
Multilingual guide to EC freshness grades for figh@oducts (Howgate et al., 1992) (Anexo 5).
Servicio Nacional de Pesca (SERNAPESCA) (2001) xar®

The Food and Agriculture Organization (FAO) (HUE299) (Anexo 7).

El producto inspeccionado dependié de la actividedcada establecimiento (pescado de mar y

tilapia), dichas inspecciones se realizaron al nmtordel recibo del producto.

El criterio utilizado para la evaluacién organoiéptdel producto pesquero fue el siguiente: si
el pescado peso individualmente menos de 10 Kgvakiéo un 10% del peso total del lote
recibido. Si el peso individual fue superior a I3 Kg, se evalué cada una de las piezas
recibidas (Andénimo, 2007). Dicho criterio ha sidceypaamente validado por uno de los

establecimientos visitados.

Se llevé a cabo un examen organoléptico detalladtasl piezas de pescado, las estructuras
evaluadas fueron: ojos, piel, branquias, cavidadtgmeal, y se incluyeron caracteristicas
como el olor, la consistencia de la carne, el lisoperficial y la presencia o ausencia de

parasitos.

Posteriormente se llevd un registro de cada uasdgiezas evaluadas organolépticamente.

Una vez anotados los resultados obtenidos dedaagpanalizadas, se procedio a clasificar las

piezas segun su grado de frescura, para ellolswdmo referencia los Anexos 4,6y 7.
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3. RESULTADOS OBTENIDOS
Se recibié un total de 67 814,2 Kg de pescado de ynse inspecciond un total de 2 599 piezas
provenientes tanto de mar como de acuicultural enaglro 1 se detalla por especie la cantidad de
producto recibido y las piezas inspeccionadasjmcie.

Cuadro 1. Kilogramos de producto pesquero recibidg piezas inspeccionadas

Nombre cientifico

Nombre comun

Peso del lote (kg)

i€zas inspeccionadas

Alopias vulpinus Tiburén 7756 254
Oreochromis sp Tilapia * 1009
Lutjanus peru Pargo seda 3824 224
Lutjanus guttatus Pargo mancha 4537 232
Cynoscion albus Corvina 6113,1 102
Scomberomorus sierra Macarela 341 19
Coryphaena hippurus Dorado 22357 302
Brotula clarkae Congrio 1236 a7
Thunnus albacares Atan aleta amarilla 15643,6 304
Thunnus obesus Atan big eye 1015 15
Tetrapturus audax Marlin rosado 115 4
Makaira mazara Marlin blanco 822 14
Ephinephelus analogus Cabrilla 351 15
Xiphias gladius Espada 3539,5 52
Istiophorus spp Vela 164 6
Total 67 814.2 2599

*Los kilogramos de tilapia no pudieron ser coffitios, debido a la rapidez del proceso de recibo.

Segun el grado de frescura, 1582 piezas fuersiiici@as como Clase Extra (Muy buena calidad),
735 piezas como Clase A (Calidad regular), 178@stas de Clase B (Mala calidad) y 104 piezas
como Clase C (Calidad inaceptable); en la figuse Inuestra la distribucion de dichos resultadss, |

cuales ademas se detallan por especie en el chiad@® En las figuras 2, 3, 4 y 5 se detalla la

distribucién de las especies, seguin su grado siifiee
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Grado de frescurn

G850 e

m i lage Extra

| laze A
mlaze B
| age
Figura 1. Distribucion de los diferentes grados digescura.
Cuadro 2. Clasificacién de las especies segun eldp de frescura
Cantidad de piezas segln su clase
Clase Extra Clase A Clase B Clase C
Muy buena calidad Calidad regular Mala calidad Calidad inaceptable
Nombre cientifico
Alopias vulpinus 34 138 35 47
Oreochromis sp 1009 0 0 0
Lutjanus peru 125 68 31 0
Lutjanus guttatus 103 83 22 24
Cynoscion albus 36 54 11 1
Scomberomorus sierra 17 2 0 0
Coryphaena hippurus 56 165 52 29
Brotula clarkae 31 14 2 0
Thunnus albacares 99 192 13 0
Thunnus obesus 13 1 1 0
Tetrapturus audax 2 0 2 0
Makaira mazara 8 0 6 0
Ephinephelus analogus 8 7 0 0
Xiphias gladius 36 11 2 3
Istiophorus spp 5 0 1 0

Piezas totales por clase 1582 735 178 104
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Cuadro 3. Clasificacion de las especies segun sadp de frescura y el porcentaje representado.

Nombre cientifico Clase Extra Clase A Clase B Clase C
Muy buena calidad Calidad regular Mala calidad Calidad inaceptable
@ @ @ @
N N N N
= o 3 o 3 o 3 o
o S o S o S o 8
© = ° = © = © =
o S o S o 8 o 8
£ g g g g g g g
S S S S
z z z z
Alopias vulpinus 34 2.15 138 18.78 35 19.67 47 45.19
Oreochromis sp 1009 63.78 0 0 0 0 0 0
Lutjanus peru 125 7.90 68 9.25 31 17.42 0 0
Lutjanus guttatus 103 6.51 83 11.29 22 12.36 24 23.08
Cynoscion albus 36 2.27 54 7.35 11 6.18 1 0.96
Scomberomorus sierra 17 1.07 2 0.27 0 0 0 0
Coryphaena hippurus 56 3.54 165 22.45 52 29.21 29 27.89
Brotula clarkae 31 1.96 14 1.90 2 1.12 0 0
Thunnus albacares 99 6.26 192 26.12 13 7.31 0 0
Thunnus obesus 13 0.82 1 0.14 1 0.56 0 0
Tetrapturus audax 2 0.12 0 0 2 1.12 0 0
Makaira mazara 8 0.51 0 0 6 3.37 0 0
Ephinephelus analogus 8 0.51 7 0.95 0 0 0 0
Xiphias gladius 36 2.28 11 1.50 2 1.12 3 2.88
Istiophorus spp 5 0.32 0 0 1 0.56 0 0

Piezas totales 1582 100% 735 100% 178 100% 104 100%
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Clase Extra

B Alopias vilp s

B Orecchromis sp

B Lystiorms pari

B [t foits gratats

B Cynoscion albus

B Scomberomornis sierra
B Caryphacna hippinis
B Brotula clarkae

W hnnus albacares

B Thyuirius obesis

B Tt repfiirs etior

W Meakaire mazar

Ephinephelus analagus
Kiphias gladis
Istiophons spp

Figura 2. Distribucion de las diferentes especiegdtro de la Clase Extra.

15% Clase A = Alopias vulpinus
0,14%

H Lutjanus peru
26,12% 0,95% : P

= Lutjanus guttatus

® Cynoscion albus

= Scomberomorus sierra
= Coryphaena hippurus
= Brotula clarkae

1,9%

= Thunnus albacares
0,27% Thunnus obesus

= Ephinephelus analogus

Xiphias gladius

Figura 3. Distribucién de las diferentes especieedtro de la Clase A.



1,12%

0,56%

1,12%

337%

3,56%

Clase B

15

B Y opias vidpriis

W L nEianis pertl

W Lptianns gritatus
B Cynascion albs

B Coryphaeng Ripriins
B Brofua clarkae

B Thnrus albacares
B Trinrus obesus

B Tetraptirus oo
B akaira mazara

B Xiphias gladius

W fstiapho s spp

Figura 4. Distribucién de las diferentes especiegdtro de la Clase B

2,88%

Clase C

B Alopias vulpis

B [utjanis gritatus

B Cynoscion albis

B Corypphasr Ripps

B Xiphias giadis

Figura 5. Distribucion de las diferentes especiegdtro de la Clase C
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3.1Alopias vulpinus (Tiburdn)
3.1.1 Clase Extra

En todas las piezas de dicha especie, los ojasbydaquias no fueron evaluados, ya que se rexibier
sin dichas estructuras.

Todas las piezas de esta clase, presentaron: rliehte; cavidad peritoneal lustrosa, brillante e
integra; consistencia de la carne firme y el&sticao superficial, acuoso y transparente y nahub
presencia de parasitos. Con respecto a oloresdate1 piezas presentaron olor suave a mam12 si

olor y una pieza con olor ligeramente dulce.

3.1.2 Clase A

Hubo 24 piezas que presentaron la piel brillantd, ligeramente mate y tres mate; la cavidad
peritoneal fue lustrosa, brillante e integra en fibas, el resto de las piezas la presento palida,
ligeramente mate e integra. Con respecto al ob&r,plezas tenian olor suave a mar, 24 con olor
dulzdn, seis sin olor u olor neutro y tres con lif@ramente dulce. Ciento seis piezas presentgr@n
consistencia firme y elastica, el resto preserligba pérdida de firmeza y elasticidad; 130 piezas
observaron con limo superficial acuoso y transpargna ocho ejemplares no se les evalu6 esta

caracteristica. La totalidad de las piezas se &acon libres de parasitos.
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3.1.3 Clase B

Diecisiete piezas tenian la piel brillante; cavigeatitoneal lustrosa, brillante e integra; olor
ligeramente &cido; limo acuoso y transparenteparasitos; cuatro de ellas tenian consistencia
firme y elastica, 12 presentaron ligera pérdidéirdeeza y una presentd una consistencia suave
y superficie rugosa. Dieciocho piezas se caraetemz por poseer la piel mate; cavidad
peritoneal lustrosa, brillante e integra; limo amg transparente; sin parasitos; 15 ejemplares
presentaron olor ligeramente acido (12 de ellasligema pérdida de firmeza y tres con una
consistencia firme y elastica); tres con ligeradkx de firmeza y elasticidad (dos con olor

ligeramente dulce y una con olor acido).

3.1.4 Clase C

Las piezas dentro de esta categoria presentaguel lenate, consistencia suave con superficie
rugosa y ausencia de parasitos. El limo superfiogmbcuoso y transparente en 12 piezas, 11 lo
presentaron lechoso y al resto no se les pudo avalleintiséis piezas presentaron olor
amoniacal, 20 olor ligeramente &cido y una con alwdo; 21 piezas presentaron la cavidad
peritoneal lustrosa, brillante e integra; en 22zgsela cavidad peritoneal fue péalida,
ligeramente mate e integra; en tres ejemplareavalad fue mate e integra y una la present6
ligeramente mate con desgarres.

En el cuadro 4, se presenta un resumen de lastedsiicas encontradas. Los resultados
obtenidos para cada una de las piezas evaluaddlsgias vulpinuse encuentran en el Anexo

8.
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Cuadro 4. Resumen de las caracteristicas encontragien la especi@lopias vulpinus, segtin su grado de frescura.

Cantidad de piezas

Caracteristicas Clase Extra Clase A Clase B Clase C

Piel Brillante, tornasolada, sin decoloraciones 34 24 17 0

Ligeramente mate 0 111 0 0

Mate 0 3 18 47

Cavidad Lustrosa, brillante e integra 34 114 35 21
peritoneal

Palida, ligeramente mate e integra 0 24 0 22

Mate e integra 0 0 0 3

Mate y con desgarre 0 0 0 1

Olores internos  Sin olor 12 6 0 0

Suave a mar 21 105 0 0

Dulzén 0 24 0 0

Ligeramente dulce 1 3 2 0

Ligeramente acido 0 0 32 20

Acido 0 0 1 1

Amoniacal 0 0 0 26

Consistenciade  Firme y elastica 34 106 7 0
la carne

Ligera pérdida de firmeza y elasticidad 0 32 27 0

Suave 0 0 1 a7

Limo superficial ~ Acuoso y transparente 34 130 35 12

Lechoso 0 0 0 11

No evaluado 0 8 0 24

Parasitos Ausencia 34 138 35 47
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3.2 0reochromis sp (Tilapia)
3.2.1 Clase Extra

Las 1009 piezas d@reochromissp presentaron la piel brillante y tornasolada;sistencia
firme y elastica12% de ellas enigor mortis); limo superficial acuoso y transparente y no se
observaron parasitos. Novecientas noventa y nueragppresentaron el globo ocular convexo;
pupila negra, brillante y cérnea transparente; trasnque 10 presentaron el globo ocular
plano; pupila negra, brillante y cornea transpaeA 90 piezas no se le pudo evaluar las
branquias, ya que se recibieron sin dichas estagttampoco se les pudo evaluar la cavidad
peritoneal ni los olores internos, ya que se reaili como “Tilapia entera”, el resto presentd
branquias color rojo-brillante con mucosidad acugssin olores internos. Los resultados

obtenidos para las piezas@ezochromissp se encuentran en el Anexo 9.

3.3 Lutjanus peru (Pargo seda)

3.3.1 Clase Extra

Los 125 ejemplares ubicados en esta categoriagooss siguientes caracteristicas: globo
ocular convexo; pupila negra, brillante y cornemsparente; piel brillante, tornasolada y sin
decoloraciones; cavidad peritoneal lustrosa, Imtidlae integra; consistencia de la carne firme y
elastica; limo superficial acuoso y transparenfepiezas presentaron parasitos, de la familia
Copépoda; seis piezas no presentaron branquiasp dealas cuales presentaron olor suave a
mar y dos presentaron un olor dulzén, similar arthé recién cortada”. En los peces que
presentaron branquias, al momento del recibo, seredron de color rojo-brillante, con

mucosidad acuosa y transparente; de las cuales fgEesentaron olor alguno; 12 tenian un olor

suave a mar y 32 tuvieron un olor dulzén, simil&niarba recién cortada”.
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3.3.2 Clase A

En esta clase, las especies presentaron divensasdesésticas entre ellas, 41 se observaron con
el globo ocular convexo y 27 con el globo oculanpl 28 poseian la pupila gris, 21 con pupila
negra-brillante, 11 blancuzca, seis con pupilamea lechosa y dos se observaron con pupila
negra con ligera pérdida de brillo; 60 presentdaordrnea transparente y ocho se encontraron
con la cérnea lechosa. Las branquias en esta ci&tege observaron desde una coloracion
roja-brillante con mucosidad acuosa en 39 piezasos coloridas con mucosidad acuosa en
26 piezas y una presentd una coloracion café adaro mucosidad acuosa, solamente dos
ejemplares no presentaron dichas estructuras. Emaieria de las piezas se vio la cavidad
peritoneal lustrosa, brillante e integra, solamemta pieza presento la cavidad ligeramente
mate. Todos los ejemplares presentaron un limorgcpéacuoso y transparente; 53 piezas no
presentaron parasitos visibles. 64 de las piezeseptaron una consistencia firme y elastica,
mientras cuatro se observaron con ligera pérdidameza y elasticidad. De las 68 piezas, 31
no presentaron olor y el 37 tenian un olor dulaimjlar a “hierba recién cortada”. La piel en
11 ejemplares fue brillante, tornasolada pero ggrds decoloraciones; dos con decoloracion

marcada, los restantes 55 ejemplares las preseriialante, tornasolada y sin decoloraciones.

3.3.3Clase B

Trece piezas presentaron la piel brillante, torl@aso y con ligeras decoloraciones; una
presentd decoloracion marcada y el restante nemi@slecoloraciones en la piel. El globo
ocular se observd convexo en 28 de los pescaddang en tres; 26 piezas presentaron la
pupila negra-brillante, cinco con coloracién gresy la cornea en la mayoria de las piezas se

presentd transparente, solamente en un pescadbser/d ligeramente opaca.
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Las branquias en esta categoria, se observaror desd coloracién rojo-brillante en siete
piezas, cuatro se observaron menos coloridas, b&rasezas presentaron una coloracion café-
amarillenta con mucosidad ligeramente espesa yiaimoccejemplares no se presentaron dichas
estructuras. Treinta piezas presentaron la cavjgEitoneal lustrosa, brillante e integra;
solamente una pieza presento la cavidad ligeranmesitie.

Todos lo peces presentaron un limo superficial sguptransparente; 22 piezas presentaron
parasitos visibles. Veintiséis peces presentaroa econsistencia firme y elastica, uno se
observé con ligera pérdida de firmeza y elasticigaah cuatro ejemplares, la consistencia se
catalogd como suave. Catorce peces presentaron ralaio, nueve presentaron olor
ligeramente acido, seis con olor amoniacal, unoatonacido y uno con olor dulzon, similar a
“hierba recién cortada”.

En el cuadro 5, se presenta un resumen de lastexdsticas encontradas. Los resultados de

cada una de las piezas evaluadasudgnus perwse encuentran en el Anexo 10.



Cuadro 5. Resumen de las caracteristicas enconteglen la especieutjanus peru, seguiin su grado de frescura
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Caracteristicas

Cantidad de piezas

Clase Extra Clase A Clase B
Ojos Globo ocular convexo 125 41 28
Globo ocular plano 0 27 3
Pupila negra y brillante 125 21 26
Pupila negra con ligera pérdida de brillo 0 2 0
Pupila gris 0 28 5
Pupila blancuzca 0 11 0
Pupilay ornea lechosa 0 6 0
Cérnea transparente 125 60 30
Cérnea ligeramente opaca 0 0 1
Cornea lechosa 0 8 0
Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 125 55 17
Brillante, tornasolada con ligeras decoloraciones 0 11 13
Brillante, tornasolada con decoloracion marcada 0 2 1
Branquias  Rojo brillante con mucosidad acuosa 119 39 7
Menos coloridas con mucosidad acuosa 0 26 4
Café claro con mucosidad acuosa 0 1 0
Café con amarilloy mucosidad ligeramente espesa 0 0 16
No evaluadas 6 2 4
Cavidad Lustrosa, brillante e integra 125 67 30
peritoneal
Palida, ligeramente mate e integra 0 1 1



23

Olores Sin olor 75 31 0
internos
Suave a mar 16 0 0
Ligeramente dulce. 34 37 1
Ligeramente acido 0 0 9
Acido 0 0 1
Amoniacal 0 0 6
Rancio 0 0 14
Consistencia Firme y elastica 125 64 26
de la carne
Ligera pérdida de firmeza y elasticidad 0 4 1
Suave 0 0 4
Limo Acuoso y transparente 125 68 31
superficial
Parasitos  Ausencia 0 53 9
Presencia 15 15 22

3.4 Lutjanus guttatus (Pargo mancha)

3.4.1 Clase Extra

Todos los peces de esta categoria poseian larglehte, tornasolada y sin decoloraciones;
globo ocular convexo; pupila negra, brillante yr&a transparente; cavidad peritoneal lustrosa,
brillante e integra; consistencia firme y elastloap superficial acuoso y transparente y no se
hallaron parasitos. Quince piezas no presentaranghbias; dentro de los ejemplares que si
presentaron branquias, 84 piezas las presentaton rogo-brillante con mucosidad acuosa y
cuatro con el mismo color pero con ligeras decalores. Setenta y nueve no presentaron
olor, 22 se catalogaron con olor ligeramente dudgeilar a “hierba recién cortada” y dos con

olor suave a mar.

3.4.2 Clase A
Cuarenta piezas se observaron con el globo ocolarexo y 43 lo presentaban plano; 64

piezas presentaron pupilas con coloracion neghasite, 16 grises-brillantes y tres piezas
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presentaron la pupila negra con ligera pérdidarile ly cérneas transparentes. La piel en 74
piezas se presento brillante, tornasolada y sioldexciones, los nueve ejemplares restantes
presentaron ligeras decoloraciones. Con respetdocaloracion de las branquias, 22 de las
piezas presentaron branquias menos coloridas ‘jaraon mucosidad acuosa, 15 tenian
branquias color café oscuro con ligeras decolongsip 11 con color rojo brillante con
mucosidad acuosa, ocho de color rojas con ligexesldraciones y mucosidad acuosa, una con
coloracion café-amarillenta y mucosidad acuosa gi@gas no presentaban dichas estructuras.
Todas las piezas presentaron una cavidad peritdus@bsa, brillante e integra y el limo
superficial acuoso y transparente. Cincuenta ypilezEas no presentaron olores internos, 30 se
caracterizaron por poseer un olor dulce, simil8hiarba recién cortada” y una tuvo un olor
ligeramente acido. Sesenta y ocho pargos presentagoconsistencia firme y elastica, el resto
se encontr6 con ligera pérdida de firmeza y eldstil; sélo cuatro piezas presentaron

parasitos, de la familia Copépoda.

3.4.3 Clase B

En esta clase, 10 piezas presentaron el globorgaalao, nueve convexos y tres concavos; 12
ejemplares presentaron pupila negra-brillante, s@fs pupila gris y cuatro con pupila negra
con ligera pérdida de brillo; 18 presentaron laneértransparente, dos cornea lechosa y dos
con cornea ligeramente opaca. Quince piezas sevabse con piel brillante, tornasolada y sin
decoloraciones, cuatro con pérdida de iridiscegycaos con piel brillante, tornasolada con
pérdida notable de color y escamas y una con pliriie, tornasolada con decoloraciones.
Respecto a la coloracion de las branquias, cinegapi presentaron una coloracion cafe-

amarillentas con mucosidad espesa, cuatro con lesgolor rojo-brillante con mucosidad
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acuosa, seis de color café oscuro con mucosidadsas dos piezas con branquias de color
café claro con mucosidad espesa, una pieza brangeiacolor café claro con mucosidad
acuosa, una con branquias rojas con ligeras ddadacimnes y mucosidad viscosa de color
café claro, una menos coloridas “anaranjadas” canosidad acuosa y dos no presentaban
dichas estructuras. Doce piezas presentaron laladgeritoneal lustrosa, brillante e integra,
nueve la poseian ligeramente mate y con desgarot® yiezas la presentd pélida e integra.
Trece pargos presentaron un aroma dulce, sietel@iru olores neutros, dos con olor &cido.
Diez piezas presentaron consistencia suave, oaghecausistencia firme y elastica y cuatro se
notaron con ligera pérdida de firmeza y elasticidad pargos se observaron con el limo
superficial acuoso y transparente, mientras oirado presentaban ligeramente turbio. Todas

las piezas de esta clase se encontraron libreardsits.

3.4.4 Clase C

Las piezas que se clasificaron como no aptas dac@rsumo presentaron las siguientes
caracteristicas: trece de ellas poseian el globaoconvexo, 11 con el globo ocular plano; 23
con pupila negra-brillante, solamente una piez&iaos pupila gris; todas las piezas tenian la
cornea transparente. Se observaron 16 ejemplaredacpiel brillante, tornasolada y sin
decoloraciones, ocho con piel brillante, tornasaleoin pérdida notable de color y de escamas.
Dieciséis ejemplares presentaron branquias coliér daro con mucosidad espesa, cinco las
presentaban con coloracion café-amarillentas cocosidad espesa y lechosa, una de color
rojo con coloraciones verduzcas y mucosidad espesamenos coloridas “anaranjadas” con

mucosidad acuosa y una de las piezas no presemtquias.
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Respecto a la cavidad peritoneal, siete la prelsantigeramente mate y con desgarres, el resto

la presento lustrosa, brillante e integra. Onceepr@ron olor

rancio, 10 olor &cido y una

ligeramente dulce. Veintidos piezas se notaronligena pérdida de firmeza y elasticidad y dos

con consistencia suave. Diecisiete ejemplaresriegliimo superficial acuoso y transparente,

seis lo presentaron viscoso/lechoso y uno ligeréenéarbio. Todas las 24 piezas se

encontraron libres de parasitos. En el cuadro @regenta un resumen de las caracteristicas

encontradas. Los resultados de cada una de lasspmgaluadas se encuentran en el Anexo 11.

Cuadro 6. Resumen de las caracteristicas encontraglen la especieutjanus guttatus, segiin su grado de frescura

Caracteristicas

Cantidad de ejemplares

Clase Extra Clase A Clase B Clase C
Ojos Globo ocular convexo 103 40 9 13
Globo ocular plano 0 43 10 11
Globo ocular concavo 0 0 3 0
Pupila negra y brillante 103 64 12 23
Pupila negra con ligera pérdida de brillo 0 3 4 0
Pupila gris 0 16 6 1
Cérnea transparente 103 83 18 24
Cérnea ligeramente opaca 0 0 2 0
Coérnea lechosa 0 0 2 0
Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 103 74 15 16
Brillante, tornasolada con ligeras decoloraciones 0 9 1 0
Pérdida de brillo e iridiscencia 0 0 4 0



Branquias

Cavidad

peritoneal

Olores internos

Consistencia de

la carne

Limo

superficial

Parasitos

Brillante, tornasolada con decoloracion marcada
Rojo brillante con mucosidad acuosa
Rojas con ligeras decoloraciones
Menos coloridas con mucosidad acuosa
Café claro con mucosidad acuosa
Café claro con mucosidad espesa
Café con amarillo y mucosidad espesa
Café oscuro con ligeras decoloraciones
Rojas con coloraciones verduzcas

No evaluadas

Lustrosa, brillante e integra

Palida, ligeramente mate e integra
Ligeramente mate con desgarres

Sin olor

Suave a mar

Ligeramente dulce.

Ligeramente acido

Acido

Rancio

Firme y elastica

Ligera pérdida de firmeza y elasticidad
Suave

Acuoso y transparente

Lechoso

Ligeramente turbio

Ausencia

Presencia

84

15

103

79

22

103

0
11
8
22
0
0
1
15
0
26
83
0
0
52
0
30
1
0
0
68
15
0
83
0
0
0
4

10

17

22

27

10

11

22

17

24




28

3.5 Scomberomorus sierra (Macarela)

3.5.1 Clase Extra

Todos los peces de esta especie se recibieronasiglbas.

Las 17 piezas d8comberomorus sierrelasificadas dentro de la Clase Extra tenian aal
ocular convexo; pupila negra, brillante y cornemsparente; piel brillante, tornasolada, sin
decoloraciones; cavidad peritoneal lustrosa, Intidlee integra; consistencia firme y elastica;
ausencia de parasitos; 10 presentaron olor suavar el limo superficial no fue evaluado;

siete sin olor y con limo superficial acuoso y sparente.

3.5.2 Clase A

Las dos piezas de la Clase A, presentaron la piirte, tornasolada y sin decoloraciones;
cavidad peritoneal lustrosa, brillante e integsistencia firme y elastica; limo superficial

acuoso Yy transparente y sin parasitos; ambas piezasan el globo ocular plano, pupila negra,
brillante y cOrnea transparente y una pieza noeptésolor y mientras la otra se caracterizé
por poseer un olor suave a mar. Los resultados@eestran en el Anexo 13. En el cuadro 7,

se presenta un resumen de las caracteristicasteagasien la macarela.
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Cuadro 7. Resumen de las caracteristicas encontraglen la especi8comberomorus sierra, segun su grado de frescura

Caracteristicas Cantidad de ejemplares

Clase Extra Clase A
Ojos Globo ocular convexo 17 0
Globo ocular plano 0 2
Pupila negra y brillante 17 2
Cérnea transparente 17 2

Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 17 2
Cavidad peritoneal Lustrosa, brillante e integra 17 2
Olores internos Sin olor 7 1
Suave a mar 10 1
Consistencia de la carne  Firme y elastica 17 2
Limo superficial Acuoso y transparente 7 2
No evaluado 10 0
Parasitos Ausencia 17 2

3.6 Brotula clarkae (Congrio)

3.6.1 Clase Extra

Todos los peces de esta especie se recibieromasiguas.

Las piezas clasificadas dentro de esta categagagemtaron el globo ocular convexo, pupila
negra, brillante y cérnea transparente; piel mi#atornasolada, y sin decoloraciones; cavidad
peritoneal lustrosa, brillante e integra; consisgesuave (normal para la especie); ausencia de
parasitos; 16 piezas se caracterizaron por poseeton suave a mar, 11 se catalogaron con
olor ligeramente dulce y cuatro piezas sin olorjirb superficial de todas las piezas fue

acuoso y transparente. Todos lo ejemplares seneaoan libres de parasitos.
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3.6.2 Clase A

Las piezas de esta clase, presentaron las sigslieatacteristicas: cuatro ejemplares poseian el
globo ocular convexo, 10 con el globo ocular plahibjposeian la pupila negra- brillante, dos
con pupila gris y una con la pupila de color negom pérdida de brillo; 12 piezas se
encontraron con la cornea transparente, una codrfeea lechosa y otra ligeramente opaca.
Todas las piezas poseian la cavidad peritoneatossst brillante e integra; ausencia de
parasitos; el limo superficial acuoso y transpagnton la piel brillante y tornasolada. Siete
piezas se encontraron con olor agridulce (similgpl@stico”), cuatro con olor suave a mar,
dos olor ligeramente acido y una sin olores internGatorce piezas poseian una consistencia
suave, (normal para la especie).

3.6.3 Clase B

Las dos piezas que conformaron esta clase, se tesmmoncon el globo ocular concavo; una
con la pupila negra y cérnea transparente y la airapupila gris y cornea lechosa. Ambas
poseian la piel brillante y tornasolada; consisgeeruave, pero normal; limo superficial acuoso
y transparente; ausencia de parasitos. Una piezaceatrd con la cavidad peritoneal lustrosa,
brillante, con desgarres y con olor interno suaveaa. El otro ejemplar poseia la cavidad
peritoneal lustrosa, brillante e integra y con atderno ligeramente acido. Los resultados de
cada uno de los ejemplares de esta especie, sentracuen el Anexo 15. En el cuadro 8, se

resumen las caracteristicas anteriormente descritas
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Caracteristicas

Cantidad de piezas

Clase Extra Clase A Clase B
Ojos Globo ocular convexo 31 4 0
Globo ocular plano 0 10 0
Globo ocular céncavo 0 0 2
Pupila negra y brillante 31 11 1
Pupila negra con ligera pérdida de brillo 0 1 0
Pupila gris 0 2 1
Coérnea transparente 31 12 1
Coérnea ligeramente opaca 0 1 0
Cornea lechosa 0 1 1
Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 31 14 2
Cavidad Lustrosa, brillante e integra 31 14 1
peritoneal Lustrosa, brillante, con desgarres 0 0 1
Olores internos ~ Sin olor 4 1 0
Suave a mar 16 4 1
Ligeramente dulce 11 0 0
Olor agridulce 0 7 0
Ligeramente &cido 0 2 1
Consistencia de la Suave 31 14 2
carne
Limo superficial  Acuoso y transparente 31 14 2
Parasitos Ausencia 31 14 2
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3.7 Thunnus albacares (Atun aleta amarilla)

3.7.1 Clase Extra

A las piezas de esta especie no se les evalugydss/ las branquias, ya que se recibieron sin
dichas estructuras. En el cuadro 9, se resumecalasteristicas encontradas en esta especie.
Todas las piezas presentaron piel brillante, talads, sin decoloraciones; consistencia firme
y elastica; limo superficial acuoso y transpargngisencia de parasitos. Ochenta y un piezas
tenian la cavidad peritoneal lustrosa, brillantiategra y sin olores internos, mientras 18 se

recibieron con la cavidad peritoneal cerrada, paue la misma no pudo ser evaluada.

3.7.2 Clase A

Todas presentaron el limo superficial acuoso ysfrarente y ausencia de parasitos; siete piezas
presentaron la piel brillante, tornasolada y sicottgaciones, en el resto de las piezas la piel
fue piel brillante, tornasolada con ligeros dafieaspones” con pérdida de escamas; 190
presentaron la cavidad peritoneal, lustrosa, bti#lae integra, el resto la poseia ligeramente
mate; 191 ejemplares no presentaron olores intes@s una tuvo un olor ligeramente dulce.
Ciento ochenta y seis piezas, presentaron unastensia firme y elastica, las otras seis

presentaron ligera pérdida de firmeza y elasticidad
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3.7.3 Clase B

Las 13 piezas presentaron el limo superficial agwpdransparente; ausencia de parasitos;
consistencia firme y elastica; piel brillante, @snlada con ligeros dafios “raspones” con
pérdida de escamas; 12 de ellas presentaron uitadaweritoneal lustrosa, brillante e integra
(siete presentaron un olor ligeramente acido,rouain olor acido y una con olor amoniacal);

una pieza se encontrd con la cavidad peritoneatdigente mate con olor ligeramente &cido.

Los resultados obtenidos se encuentran en el Ab@xo

Cuadro 9. Resumen de las caracteristicas encontraglen la especi@ hunnus albacares, segun su grado de frescura

Caracteristicas Cantidad de piezas
Clase Extra Clase A Clase B
Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 99 7 0
Brillante, con ligeros dafios (raspones) 0 185 13
Cavidad peritoneal Lustrosa, brillante e integra 81 190 12
Olores internos  Sin olor 81 191 0
Suave a mar 18 0 0
Ligeramente dulce 0 1 0
Ligeramente acido 0 0 8
Acido 0 0 4
Amoniacal 0 0 1
Consistencia de la Firme y elastica 929 186 13
carne Ligera pérdida de firmeza y elasticidad 0 6 0
Limo superficial Acuoso y transparente 929 192 13

Parasitos Ausencia 99 192 13




34

3.8 Thunnus obesus (Atun big eye)
3.8.1 Clase Extra

A las piezas de esta especie no se les pudo eVaduajos y las branquias, ya que se recibieron
sin dichas estructuras.

Las especies de esta clase presentaron: pielnbeilliornasolada, sin decoloraciones; cavidad
peritoneal lustrosa, brillante e integra, consistefirme y elastica; limo superficial acuoso y
transparente; ausencia de parasitos; 12 piezaprasentaron olores internos y una presento

olor suave a mar.

3.8.2 Clase A
La Unica pieza de esta categoria se diferencicasl@amteriores ya que presentd pérdida de

firmeza y elasticidad y sin olores internos.

3.8.3 Clase B
Esta pieza se diferencié porque presentd olordigente acido y una consistencia firme y
elastica. Los resultados obtenidos se encuentra Anexo 17. En el cuadro 10 se resumen

las caracteristicas encontradas en esta especie.
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Cuadro 10. Resumen de las caracteristicas encontesen la especi@ hunnus obesus, segun su grado de frescura

Caracteristicas Cantidad de piezas
Clase Extra Clase A Clase B
Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 13 1 1
Cavidad peritoneal Lustrosa, brillante e integra 13 1 1
Olores internos  Sin olor 12 1 0
Suave a mar 1 0 0
Ligeramente acido 0 0 1
Consistencia de la Firme y elastica 13 0 1
carne Ligera pérdida de firmeza y elasticidad 0 1 0
Limo superficial Acuoso y transparente 13 1 1
Parasitos Ausencia 13 1 1

3.9 Tetrapturus audax (Marlin rosado)

3.9.1 Clase Extra

A las piezas de esta especie no se les pudo eVaduajos y las branquias, ya que se recibieron
sin dichas estructuras; tampoco se les pudo evaldmo superficial. Los resultados
obtenidos se encuentran en el Anexo 18. En el ouadrse resumen las caracteristicas
encontradas en esta especie.

Las dos piezas presentaron la piel brillante, sicobtbraciones; cavidad peritoneal lustroso,

brillante e integro; consistencia firme y elastmasencia de parésitos y sin olores internos.
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3.9.2 Clase B

Las dos piezas de esta clase, presentaron lagarésticas anteriores, a excepcion de que las

cavidades peritoneales se encontraron ligeranneaite y con desgarres.

Cuadro 11. Resumen de las caracteristicas encortes en la especid@ etrapturus audax, seguin su grado de frescura

Cantidad de piezas

Clase Extra Clase B
Caracteristicas
Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 2 2
Cavidad peritoneal Lustrosa, brillante e integra 2 2
Ligeramente mate y con desgarres 0 2
Olores internos Sin olor 2 2
Suave a mar 0 0
Ligeramente acido 0 0
Consistencia de la carne Firme y elastica 2 2
Limo superficial Acuoso y transparente 0 0
Parasitos Ausencia 2 2

3.10Makaira mazara (Marlin blanco)

3.10.1 Clase Extra

A las piezas de esta especie no se les pudo eVaduajos y las branquias, ya que se recibieron
sin dichas estructuras. Los resultados obtenidesnsgentran en el Anexo 19. En el cuadro 12,
se presenta un resumen de las caracteristicasteat@sien esta especie.

Todas las piezas presentaron el limo superficiglos@ y transparente; piel brillante, sin
decoloraciones; cavidad peritoneal lustrosa, Itd#lae integro; consistencia firme y elastica,
ausencia de parasitos; respecto a los olores,ocpegsentaron olor suave a mar, dos con olor

suave “similar a sangre” y otras dos no presentalores.
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3.10.2 Clase B

Tres de las seis piezas ubicadas en esta catqgedantaron la piel brillante y la cavidad
peritoneal lustrosa, brillante e integra; se ereooh con ligera pérdida de firmeza vy
elasticidad y olor &cido; las otras tres piezasefan una piel brillante con evidente pérdida de
escamas; cavidad peritoneal mate e integra; olon@wal, una presentd consistencia firme y
elastica, mientras las otras dos tenian una censist suave. Todas las piezas se encontraron

libres de parasitos.

Cuadro 12. Resumen de las caracteristicas encontesien la especié akaira mazara, segiin su grado de frescura

Cantidad de piezas
Clase Extra Clase B
Caracteristicas
Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 2 2
Cavidad peritoneal Lustrosa, brillante e integra 2 0
Ligeramente mate, con desgarres 0 2
Consistencia de la carne Firme y elastica 2 2
Limo superficial No evaluado 2 2
Parasitos Ausencia 2 2

Olores internos Sin olor 2 2
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3.11Ephinephelus analogus (Cabirilla)
3.11.1 Clase Extra

Todas las piezas de esta especie se recibierooranguias.Los resultados obtenidos, para
cada una de las piezas evaluadas, se encuenteirAeaxo 20. En el cuadro 13, se encuentra
un resumen de las caracteristicas encontradas ejelmplares de esta especie.

Las ocho piezas de esta categoria presentaroncojas globo ocular fue convexo; pupila
negra, brillante y cérnea transparente; piel bri#atornasolada, sin decoloraciones; cavidad
peritoneal lustrosa, brillante e integro; consisigfirme y elastica; ausencia de parasitos; seis

piezas no presentaron olor, las otras dos se eawbn por poseer un olor suave a mar.

3.11.2 Clase A

Las piezas presentaron la cavidad peritoneal ketrorillante e integra; limo superficial
acuoso, transparente y ausencia de parasitospiezas se encontraron con ligera pérdida de
firmeza y elasticidad; una de ellas sin olor algungentras las otras dos tenian un olor fresco,
suave a mar. Las otras cuatro piezas presentamoamsistencia firme y elastica, dos de ellas
con olor suave a mar, una con olor agridulce “simal plastico” y otra sin olor alguno.

Los ejemples presentaron globo ocular convexo,r@cupiezas presentaron pupila negra,
brillante; otras tres tuvieron pupila gris brillany la cérnea transparente. Cuatro piezas
presentaron la piel brillante, tornasolada con keaociones y pérdida de escamas, mientras los

otros tres ejemplares poseian la piel brillanteasolada y sin decoloraciones.
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Cuadro 13. Resumen de las caracteristicas enconteen la especiéphinephelus analogus, seguin su grado de frescura

Caracteristicas

Cantidad de piezas

Clase Extra Clase A

Ojos

Piel

Cavidad peritoneal

Olores internos

Consistencia

Limo superficial

Parasitos

Globo ocular convexo

Pupila negra y brillante

Pupila gris

Cornea transparente

Brillante, tornasolada sin decoloraciones
Brillante, tornasolda, con ligeras decoloraciones
Lustrosa, brillante e integra

Sin olor

Suave a mar

Firme y elastica

Ligera pérdida de firmeza y elasticidad
Acuoso y transparente

Ausencia

8 7
8 4
0 3
8 7
8 3
0 4
8 7
6 2
2 4
8 4
0 3
8 7
8 7

3.12Xiphias gladius (Pez espada)

3.12.1 Clase Extra

Todos lo ejemplares se recibieron sin ojos y bresguLos resultados obtenidos se encuentran

en el Anexo 21. En el cuadro 14, se resumen lagtAfsticas encontradas en esta especie.

Todas las piezas presentaron piel brillante, sicoldeaciones; cavidad peritoneal lustrosa,

brillante e integra; sin olores internos; consisigrirme y elastica; limo superficial acuoso y

transparente; ausencia de parasitos.
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3.12.2 Clase A

Las 11 piezas de esta categoria presentaron liperfaial acuoso, transparente y ausencia de
parasitos. Cinco piezas presentaron la piel btédlacon ligeras decoloraciones; cavidad
peritoneal lustrosa, brillante e integra; sin adoieternos y con una consistencia firme y
elastica. Tres piezas se encontraron con pielbtél sin decoloraciones; cavidad peritoneal
lustrosa, brillante e integra; olor ligeramentalégr con una consistencia firme y elastica. Dos
piezas se encontraron con piel brillante sin deaclones; cavidad peritoneal lustrosa,
brillante e integra; sin olor internos y con ligpgxdida de firmeza y elasticidad. Una pieza se
encontrd con la piel brillante sin decoloracionesyidad peritoneal ligeramente mate, con

mucosidad espesa; olor interno acido y con ligérdiga de firmeza y elasticidad.

3.12.3 Clase B
Las dos piezas presentaron la piel mate; cavidatbpeal mate; olor ligeramente acido; limo
superficial acuoso, transparente y ausencia deipasauna de las piezas presentd consistencia

firme y elastica, mientras la otra evidencié ligeéadida de firmeza y elasticidad.

3.12.4 Clase C

Las tres piezas que se consideraron como no agtaspconsumo fue por poseer la cavidad
peritoneal ligeramente mate y con desgarres; alwio; pérdida de firmeza y elasticidad; limo
superficial ligeramente turbio. Hubo ausencia deagitos en los ejemplares; una de ellas
presentd piel brillante con ligeras decoloraciopdss otras dos presentaron evidente pérdida

de brillo y color.
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Cuadro 14. Resumen de las caracteristicas encontezxien la especigiphias gladius, seguin su grado de frescura

Caracteristicas Cantidad de ejemplares
Clase Extra Clase A Clase B Clase C
Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 36 6 0 0
Brillante, tornasolada con ligeras decoloraciones 0 5 0 1
Mate 0 0 2 0
Evidente pérdida de color y brillo 0 0 0 2
Cavidad Lustrosa, brillante e integra 36 10 0 0
peritoneal Palida, ligeramente mate e integra 0 1 0 0
Mate e integra 0 0 2 0
Ligeramente mate, con desgarres 0 0 0 3
Olores internos ~ Sin olor 36 7 0 0
Ligeramente dulce 0 3 2 0
Ligeramente acido 0 1 0 0
Rancio 0 0 0 3
Consistenciade la Firme y elastica 36 8 1 0
carne Ligera pérdida de firmeza y elasticidad 0 3 1 3
Limo superficial Acuoso y transparente 36 11 2 0
Ligeramente turbio 0 0 0 3

Parasitos Ausencia 36 11 2 3
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3.13lstiophorus spp (Pez vela)
3.13.1 Clase Extra

Todos lo ejemplares se recibieron sin ojos y breasguNo se les encontré parasitos. Los
resultados obtenidos se encuentran en el AnexoER2el cuadro 15, se resumen las
caracteristicas encontradas en esta especie.

Las cuatro piezapresentaron piel brillante, sin decoloraciones;idaV peritoneal lustrosa,
brillante e integra; sin olores internos; consisigtirme y elastica; limo superficial acuoso y

transparente.

3.13.2 Clase B
Esta pieza presento la piel brillante, sin decaioreges; cavidad peritoneal ligeramente mate;

olor rancio; consistencia firme y elastica; limgeticial acuoso y transparente.

Cuadro 15. Resumen de las caracteristicas encorttes en la especiestiophorus spp, segun su grado de frescura

Caracteristicas Cantidad de piezas

Clase Extra Clase B

Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 4 1
Cavidad peritoneal Lustrosa, brillante e integra 4 0
Ligeramente mate 0 1
Olores internos Sin olor 4 0
Rancio 0 1
Consistencia de la carne Firme y elastica 4 1
Limo superficial Acuoso y transparente 4 1

Parasitos Ausencia 4 1
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3.14Cynoscion albus (Corvina reina)

3.14.1 Clase Extra

Las piezas de las cuatro categorias se recibigrorbranquias. Todos los resultados se
encuentran en el Anexo 12. En el cuadro 16, semesuas caracteristicas encontradas en las
piezas de dicha especie.

Los 36 ejemplares de esta clase presentaron eb gloldar convexo; pupila negra, brillante y
cornea transparente; piel brillante, tornasoladairy decoloraciones; cavidad peritoneal
lustrosa, brillante e integra; consistencia dealae firme y elastica; limo superficial acuoso y

transparente; libres de parasitos; 26 piezas sine®internos y 10 con aroma suave a mar.

3.14.2 Clase A

Treinta ejemplares de esta categoria poseian bb gdaular convexo, 24 con globo ocular
plano; 40 presentaron la pupila negra-brillantecd@ pupila gris, cuatro con pupila negra con
pérdida de brillo; 41 ejemplares presentaron laesitransparente, siete ligeramente opaca y
seis se observaron con cérnea lechosa. Cuarentglajes presentaron la piel brillante,
tornasolada y sin decoloraciones, 14 presentagemalé decoloraciones. Solamente una pieza
se observo con la cavidad peritoneal ligeramentee,n& resto se observo con la cavidad
lustrosa, brillante e integra. Respecto a los slorernos, 24 piezas se encontraron sin olores
internos, 22 poseian olor suave a mar, cinco con lideramente &acido y tres con olor
ligeramente dulce. Treinta y siete piezas poseiaa consistencia firme y elastica, 17
presentaban ligera pérdida de firmeza y elastici@ad respecto al limo superficial, la mayoria

lo presentd acuoso y transparente, a excepcionndepieza, la cual lo poseia ligeramente
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espeso. Solamente dos piezas se observaron cait@aekternos, ubicados en las aletas, de la

familia Copépoda.

3.14.3 Clase B

Seis piezas presentaban el globo ocular concaes,ldr presentaron convexo y dos planos;
nueve se observaron con la pupila negra-brillama,con pupila negra con pérdida de brillo y

otra con pupila gris; todas presentaron la cormaasparente. La piel de ocho piezas fue
brillante, tornasolada y sin decoloraciones; dgzésentaron brillante, tornasolada, con ligeras
decoloraciones y una con pérdida de brillo e icelixia. Siete piezas se observaron con la
cavidad peritoneal, lustrosa, brillante e integraentras las otras cuatro la presentaban
ligeramente mate. Seis piezas no presentaron dltersos y cinco poseian olor ligeramente

acido. La consistencia de la carne en ocho estagtiue firme y elastica, dos presentaron

ligera pérdida de firmeza y elasticidad y una seoetré suave. La mayoria de las piezas se
noto con el limo superficial acuoso y transpareatexcepcion de una que se evalué como

Viscoso y transparente. Solamente un pescado satehcon parasitos externos.

3.14.4 Clase C
La pieza de corvina que se encontré como no aptaglaonsumo fue por poseer la cavidad
peritoneal mate y desgarrada; olor acido; consifensuave; piel con pérdida de brillo e

iridiscencia y notable pérdida de color; globo acyllano; pupila gris y cornea transparente.



Cuadro 16. Resumen de las caracteristicas encontezgien la especiéynoscion albus, segin su grado de frescura
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Cantidad de ejemplares

Clase Extra Clase A Clase B Clase C
Caracteristicas
Ojos Globo ocular convexo 36 30 3 0
Globo ocular plano 0 24 2 1
Globo ocular céncavo 0 0 6 0
Pupila negra y brillante 36 40 9 0
Pupila negra con ligera pérdida de brillo 0 4 1 0
Pupila gris 0 10 1 1
Cérnea transparente 36 41 11 1
Cérnea ligeramente opaca 0 7 0 0
Cornea lechosa 0 6 0 0
Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 36 40 8 0
Brillante, tornasolada con ligeras decoloraciones 0 14 2 0
Pérdida de brillo e iridiscencia 0 0 1 1
Cavidad Lustrosa, brillante e integra 36 53 7 0
peritoneal Palida, ligeramente mate e integra 0 0 4 0
Mate con desgarres 0 1 0 1
Olores internos  Sin olor 26 24 6 0
Suave a mar 10 22 0 0
Ligeramente dulce 0 3 0 0
Ligeramente acido 0 5 5 0
Acido 0 0 0 1
Consistencia de l¢ Firme y elastica 36 37 8 0
carne Ligera pérdida de firmeza y elasticidad 0 17 2 0
Suave 0 0 1 1
Limo superficial Acuoso y transparente 36 53 10 1
Espeso y transparente 0 1 1 0
Parasitos Ausencia 36 52 10 1
Presencia 0 2 1 0
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3.15Coryphaena hippurus (Dorado)
3.15.1 Clase Extra

Todas las piezas se recibieron sin branquias. kssltados de cada una de las piezas
evaluadas, se encuentran en el Anexo 14. En elreubd] se resumen las caracteristicas
encontradas en esta especie.

El total de las piezas presentaban la piel br#artbrnasolada y sin decoloraciones;

consistencia firme y elastica; limo superficial y transparente y libre de parésitos.
Cincuenta y seis piezas se observaron con el gholodar convexo; 55 con pupila negra-

brillante, una con pupila negra con ligera pérdaa brillo; todos poseian la cornea

transparente. De las 56 piezas, a dos no se lesguaduar la cavidad peritoneal ni los olores
internos, el resto se observé con una cavidadoketrbrillante e integra; 43 piezas no

presentaban olores internos, cuatro tenian olorestea mar” y el resto se encontrdé con olor

ligeramente dulce, similar a “hierba recién cortada

3.15.2 Clase A

Los que se ubicaron dentro de esta categoria aetedraron porque 40 de ellos poseian el
globo ocular convexo, 125 con el globo ocular pj@ibpresentaron la pupila negra-brillante,
en 66 piezas la pupila fue de color gris y dosateta pupila negra con pérdida de brillo; 152
se observaron con la cérnea transparente, ochadroea lechosa, tres con cérneas opacas y
dos ligeramente opaca. Ciento cincuenta y tresapieze presentaron con la piel brillante,
tornasolada y sin decoloraciones, cuatro posejenals decoloraciones, siete con piel brillante,
tornasolada y con pérdida de escamas y ligeradaiacimnes, una pieza poseia pérdida de

brillo e iridiscencia.
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Con respecto a la cavidad peritoneal, ocho piekagraevaluadas se encontraron con una
coloracion ligeramente mate e integra, tres ejaraplno pudieron ser evaluados y el resto la
presentaban lustrosa, brillante e integra; 151agiem presentaron olores internos, nueve
tuvieron un olor suave a mar, dos con olor ligemseulce y tres no pudieron ser evaluados.
El total de las piezas presentaron el limo supeatf@cuoso y transparente y se encontraron

libres de parasitos visibles. Once piezas evidencibgera pérdida de firmeza y elasticidad.

3.15.3 Clase B

Dentro de las piezas de mala calidad, 15 de eflansontraron con el globo ocular convexo,
18 con el globo ocular plano y 19 poseian el globolar concavo; 20 se encontraron con
pupila negra-brillante, 28 de color gris, tres papila color negra con pérdida de brillo y una
blancuzca; 42 piezas presentaron la cérnea trargparseis piezas presentaron cornea
ligeramente opaca y cuatro con cornea lechosaeBiaay tres piezas poseian la piel brillante-
tornasolada y sin decoloraciones, dos con ligeesoldraciones, dos con piel brillante-
tornasolada con decoloracion marcada, cinco codiggerde brillo e iridiscencia. Cuarenta
piezas mostraron una cavidad peritoneal lustradigrite e integra, 11 ligeramente mate y una
lustrosa, brillante con desgarres. Cuarenta ygiegas no presentaron olores internos, siete
poseian olor ligeramente dulce, una con olor saaver y una con olor acido. Treinta y ocho
piezas se encontraron con consistencia firme yiedasl3 tuvieron pérdida de firmeza y
elasticidad y una se encontrd con consistenciaesu&avtodas las piezas, el limo superficial se
encontrd acuoso Yy transparente. De los 52 ejengplevaluados, 49 presentaron parasitos

visibles (Cestodos) dentro de la cavidad peritoneal
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3.15.4 Clase C

De las 29 piezas de calidad inaceptable, 14 ds s# encontraron con globo ocular convexo,
en 12 ejemplares se encontraron planos y en émesacos; 17 con pupila negra-brillante, 11
con pupila gris y una blancuzca; 18 poseian camagaparente, tres con cérnea lechosa y ocho
con coOrnea opaca. Solamente tres piezas poseiapiela brillante, tornasolada sin
decoloraciones, el resto (26 piezas), se obsen@momecoloracion marcada, pérdida de brillo
e iridiscencia. Diez piezas se observaron convalad peritoneal lustrosa, brillante e integra;
una de ellas poseia olor rancio y pérdida de fiemgzelasticidad, el resto se encontraba
contaminado con diesel; 11 piezas poseian la cayddtoneal mate con coloracion verduzca
y con desgarres, tres la presentaron ligeramente ynarenosa al tacto, otras tres la poseian
ligeramente mate y dos la poseian arenoso y d# gelduzco con desgarres y mucosidad
amarillenta. Veinte piezas poseian olor rancio gveuse encontraron contaminadas con diesel.
Catorce piezas poseian una consistencia con péd#idéirmeza y elasticidad, nueve la
presentaron firme y elastica y seis se presentswames. A 18 piezas no se les pudo hacer
evaluacion del limo superficial, siete lo poseianaso y transparente, tres ligeramente turbio y

una pieza lo presento lechoso. Dieciséis piezascentraron libres de parasitos.



Cuadro 17. Resumen de las caracteristicas encontesen la especi€oryphaena hippurus, seguin su grado de frescura
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Cantidad de piezas

Clase Extra Clase A Clase B Clase C
Caracteristicas
Ojos Globo ocular convexo 56 40 15 14
Globo ocular plano 0 125 18 12
Globo ocular céncavo 0 0 19 3
Pupila negra y brillante 55 97 20 17
Pupila negra con ligera pérdida de brillo 1 2 3 0
Pupila gris 0 66 28 11
Pupila blancuzca 0 0 1 1
Coérnea transparente 56 152 42 18
Coérnea ligeramente opaca 0 3 6 0
Cornea lechosa 0 8 4 3
Coérnea opaca 0 2 0 8
Piel Brillante, tornasolada sin decoloraciones 56 153 43 3
Brillante, tornasolada con ligeras decoloraciones 0 11 2 0
Pérdida de brillo e iridiscencia 0 1 5 26
Brillante, tornasolada con decoloracién marcada 0 0 2 0
Cavidad  Lustrosa, brillante e integra 54 155 40 10
peritoneal  Lustrosa, brillante, con desgarres 0 0 1 0
Palida, ligeramente mate e integra 0 8 11 3
Mate con desgarres y coloracién verduzca 0 0 0 11
Olores Sin olor 43 151 43 0
internos ~ Suave a mar 4 9 1 0
Ligeramente dulce 7 2 7 0
Acido 0 0 1 0
Rancio 0 0 0 20
Diesel 0 0 0 9
No evaluado 2 3 0 0
Consistencia Firme y elastica 56 154 38 9
de la carne Ligera pérdida de firmeza y elasticidad 0 11 13 14
Suave 0 0 1 6



Limo

superficial

Parasitos

Acuoso, transparente
Ligeramente turbio
Lechoso

No evaluado
Ausencia

Presencia

56

56

165

165

52

49

50

18
16

13
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4. DISCUSION DE RESULTADOS

El método organoléptico es catalogado como rapidficiente, para detectar cambios fisicos en el
producto pesquero capturado, donde cada pais ptaddasu propio método sensorial, de acuerdo
con las especies comercializadas, para mantenealoamnalto en su frescura o calidad (Madrigal,

1993).

Las alteraciones observadas en las especies dstidiainspeccionadas mediante el método
organoléptico, se deben a procesos irreversibiegutblisis (debido a la variedad de enzimas
presentes en el musculo, que se incorporan aseasdiegradativas) y a la multiplicacion bacteriana

(Madrigal, 1993; Yeannes, 2002).

Algunas caracteristicas fisicas, se mantienen remafgimilar en diferentes especies de pescado,
conforme van perdiendo la frescura: la cornea sufr@roceso de protedlisis y destruccion de su
epitelio y tejidos conectivos, dando una coloradérransparente a opaco o blancuzco, por sey tejid
suave, expuesto a traumas, contaminacion bacterieen@bios de temperatura (Madrigal, 1993). El
iris sufre el mismo deterioro, no solo por los camlanteriormente dichos, sino por una penetracion
y proliferacion bacteriana dentro del humor acuagwe da cambios de color, de metdlico
caracteristico de la especie a opaco (MadrigaB)182ro en algunas especies de pescado a nivel del
humor acuoso hay cierta inhibicion hemoliticar glerdiendo el pescado su frescura como ocurre en

la Corvina agria y Dorado (Madrigal, 1993).
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El hundimiento del ojo dado por la deshidratadiéimbién varia con la especie, asi como en la
cabrilla (especie de aguas profundas), la cuar&hdraida, por cambios de presion, hace que el oj
salga de la cavidad orbitaria (ver Figura 6), g@mpre la cdérnea conserva su convexidad
(Madrigal, 1993). En las otras especies solodiedruna deshidratacion leve, de convexo a plano
(Madrigal, 1993). En el pescado Dorado la destaidién del ojo se observa de plana a concava

(ver Figura 7), conforme se va deteriorando (MatiritP93).

Figura 6. Ephinephelus analogus.
Ojo fuera de su cavidad orbitaria.

Figura 7. Globo ocular Clase Extra.

Ligeramente plano, pupila negra-brillante y cérnearansparente.



53

Los peces muy frescos tienen ojos brillantes, coosiecon pupila azabache (ver Figura 8); a
medida que la alteracién avanza, los ojos pierdetivhcidad y su color es cada vez mas
grisaceo; pierden la convexidad (ver Figura 9)apéde a ser planos y posteriormente

concavos (Conel, [s.f.]; Yeannes, 2002).

Figura 8. Globo ocular Clase Extra.
Convexo, pupila negra-brillante y cérnea transparete.

Figura 9. Globo ocular Clase B.

Plano, pupila negra con pérdida de brillo y cérnedigeramente opaca
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Respecto a la coloracion de la piel, se encontedagmforme se perdia el grado de frescura del
pescado, la misma iba perdiendo su brillantezlseencia (ver Figuras 10 y 11), tal como lo indica
Yeannes, 2002; e inclusive en algunos casos seerwi@ba decoloraciones en la misma

(Madrigal, 1993).

Figura 10. Comparacion de la coloracion de la piele dos especies deutjanus peru.

Figura 11. Comparacion de la coloracién de la piale dos especies deoryphaena hippurus.

Otro caracter importante a tomar en cuenta eddsac®n de las branquias (las cuales se pudieron
solo evaluar en las piezas de Tilapia, Pargo sd@rgo mancha), las piezas ubicadas en la Clase
Extra poseian branquias con coloracién rojo btélancon una mucosidad acuosa y transparente; en
la Clase A, se evidenciaron estructuras cuyas biaga presentaban ligeras decoloraciones, con

tonalidades rosa o anaranjadas e inclusive conrac@a ligeramente café con mucosidad



55

transparente, para las piezas en la Clase B ywee@dencid que el mucus se presentaba mas espeso.
Un pescado fresco no posee mucus en las brangessatalmente acuoso (ver Figura 12), al
proseguir el deterioro y espesarse el mucus, lasgbias comienzan a pegarse entre ellas,
hasta quedar literalmente pegadas y sin posibésiai® ser despegadas por la simple apertura
del opérculo (Yeannes, 2002). Asimismo, existe ecotbracion de las branquias, que de un
color rojo sangre brillante, van pasando por rojds tenues, rosas (ver Figura 13), llegando al

amarillento o grisaceo al final del deterioro (Yees, 2002).

Figura 12. Branquias Clase Extra.
Rojo brillante con mucosidad acuosa y transparente.

Figura 13. Branquias menos coloridas
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La coloracion de la cavidad peritoneal en un pesti@dco es brillante, transparente, rosada y con
vasos sanguineos definidos (ver Figuras 14 y tb)elpcontrario una cavidad deteriorada presenta
una coloraciéon blancuzca, opaca, sin vasos samgielemas pierde el tono rosado inicial
(Madrigal, 1993). Esto pudo ser claramente eviddocurante la clasificacion de las estructuras, e
las dos primeras Clases (Extra y A), las piezaseptaron una cavidad peritoneal lustrosa, brillante
ligeramente mate e integra, e inclusive en algpieass se evidencio la presencia de sangre fresca;
conforme el pescado va descendiendo de categeriahservaron piezas con mayor pérdida de
brillantez, mas palidas (ver Figura 16) y en alguocasos se observaron piezas con coloraciones

verduzcas e inclusive con desgarres (ver Figura 17)

Figura 15. Cavidad peritoneal Clase Extra.

Lustrosa, brillante, rosada y con presencia de sare fresca.
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Figura 16. Cavidad peritoneal palida

Figura 17. Cavidad peritoneal palida con desgarres.

El olor es una caracteristica facilimente detectaleprincipio se forman compuestos con
aromas, a hierba o a fruta; mas tarde aparecesnsiest amargas de aspecto gomoso y aroma
sulfuroso y finalmente, en el estado putrido ebhctar es amoniacal y fecal (Conel, [s.f.];
Yeannes, 2002). Un olor a alga o neutro es debidxido de trimetilamina, al oxidarse por
accion bacteriana forma la trimetilamina, provocand olor dulzén (Madrigal, 1993). El olor
putrido o agrio es una combinacion de varios métaboy componentes volatiles (Madrigal,

1993). Esto se pudo evidenciar al momento de &ifickcion de los ejemplares, ya que en las



58

Clases Extra y A algunas piezas no poseian olores)ian olores agradables tal como a mar o
ligeramente dulce “similar a hierba recién cortadaientras en la Clase B las piezas presentaban

olores ligeramente &cidos y en la Clase C los ®loeesistentes eran de tipo amoniacal.

En cuando a la rigidez de la carne es variabletsy depende de la especie, método y tiempo de
captura, temperatura de almacenamiento, tiemp@iagporte hacia los centro de comercializacion
(Madrigal, 1993). La carne al estar fresca seeptasfirme, clara, brillante, al ir perdiendo su

frescura, la coloracion es parda, opaca, suavey pgadable, debido a la destruccion de los

pigmentos del musculo y a la lisis de los tejidaes gan ablandando la carne (Madrigal, 1993).

Con respecto al limo superficial, no hubo cambieaables a simple vista, sin embargo al tacto se
encontré que en la Clase Extra y la Clase A seuvartcuoso y transparente (ver Figura 18), en la
Clase B se empieza a notar ligeramente turbio ka €lase C se detectd viscoso y lechoso, esto
debido a la degradacion de la mucoproteina pomtesto bacteriano, conforme el pescado va

perdiendo frescura (Madrigal, 1993).

Figura 18. Limo superficial acuoso y transparente.
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En cuanto a la presencia de parasitos, los misenogservaron Unicamente en las especies de Pargo
seda y Pargo mancha, en ambos se encontraron dopépcalizados dentro de la cavidad bucal y
en la especie Dorado se encontraron cestodos dienkracavidad abdominal y en el tejido muscular
de la misma, para la clasificacion en las espetgesargo, no fue tan determinante la presencia o
ausencia de los parasitos, ya que los mismos acdménte extraibles sin alterar la calidad del
producto, pero en el caso de las especies de Dais#tomo en cuenta la presencia de los paasito
ya que los mismos se observaron influenciando deeraanegativa la calidad del producto. En el
Reglamento (CE) 2406/96 se indica “Para la clasifitn de los productos en las distintas
categorias de frescura, sin perjuicio de la noraatplicable en materia sanitaria, se tomara en
consideracion la presencia de parasitos visibles posible influencia negativa en la calidad

del producto, habida en cuenta de su naturalemgyesentacion”.
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5. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

5.1  Conclusiones
5.1.1 Se evidencio la ausencia de legislacion naciomatuanto a normas y procedimientos
estandarizados, para la evaluacion del grado deura del pescado de mar y tilapia, durante

su recibo en los establecimientos procesadorepgrixdores del pais.

5.1.2 Se evaluaron las caracteristicas organolépticapetslado de mar vy tilapia, utilizando
una propuesta de registro para la Autoridad Compsteque resume los criterios
organolépticos establecidos por diversas entidadédenciando que en algunas ocasiones se

acepto producto que se catalogaba como no aptepesasumo humano (Clase C).

5.1.3 La utilizacion de un procedimiento estandarizadcldsificacion mediante el método
organoléptico resulta practico y facil de utilizga, que permite la distribucion de las piezas en
cuatro categorias, donde las dos primeras sordéades para el consumo humano, mientras
gue la tercera ya se trata de un pescado en maialiciones y en la Ultima categoria,
encontramos pescados que no deben de ser consyoidak ser humano ya que presentan

condiciones de degradacion.

5.1.4 El instructivo facilitard la evaluacion organoléatide manera estandarizada, para los
productos pesqueros, por parte de la Autoridad @benpe y los médicos veterinarios regentes
de los establecimientos. Agilizando el proceso deepcidn de productos pesqueros o
acuicolas, los cuales son altamente perecederos, quee los mismos sean aceptados o
rechazados sin demora alguna y que posteriormeate enfriados, procesados, empacados y

enviados a su destino final.
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5.2 Recomendaciones
5.2.1 Para la estandarizacion e implementacion de urcedmmiento de evaluacion
organoléptica, se recomienda capacitar tanto arivario regente de los establecimientos,

como al personal encargado del proceso de inspeccid

5.2.2 Resulta importante evaluar la temperatura a lssgueaneja el producto pesquero, ya que no
en toda la cadena de comercializacion (pescadotfocde recibo, muelle o centro de acopio/

transportista/ distribuidor/ establecimiento prades) se enfria adecuadamente el producto.

5.2.3En lo bines de almacenamiento se recomiendaantdifficiente hielo, tal como lo recomienda
Shawyer y Medina-Pizalli (2005): “deben utilizapgeporciones adecuadas de pescado y hielo.
En climas templados, es frecuente combinar pesgdidelo en una proporcién de uno a uno;
en condiciones tropicales, no es inusual combieacgdo y hielo en una proporcion de uno a

tres”.

5.2.4 Las visceras deben extraerse completamente le pogble tras la captura. Las visceras
extraidas deben mantenerse alejadas del pescadwisterado, esto con el fin de evitar su
contaminacion, tal como lo indica Huss (1999), ahie los periodos de alimentacién el pez
contiene muchas bacterias en su sistema digegtivduciéndose ademas poderosas enzimas
digestivas, capaces de causar una autélisis véoperst mortemla cual puede originar fuertes

olores y sabores”.
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5.2.5Tal como lo indica Huss, (1999), “las bactes@®ncuentran en todas las superficies externas
(piel y branqguias) y en los intestinos de los pet&s y recién capturados; una vez que el pezenuer
las bacterias proliferan libremente, y durantdreheenamiento las bacterias invaden el masculo; en
pescados provenientes de aguas templadas, gengealateviesan una fase de latencia de 1-2
semanas , cuando el pescado es almacenado enyhpdeteriormente se inicia un crecimiento
exponencial”, por consiguiente, se recomienda qdest los establecimientos, embarcaciones y
vehiculos de transporte, deben contar con procedios de Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) y procedimientos Operacionales Estandarizadi®sSanitizacion (SSOP) debidamente
implementados, en donde se incluya la limpiezaudkillos, mesas, recipientes, cubierta del barco y

demas implementos que entren en contacto conckigioopesquero.

5.2.6 Se recomienda un nuevo estudio, en el que caaetael grado de frescura de los productos
pesqueros, mediante la utilizacion de un métodanatgptico y un método quimico mediante la

evaluacién de bases nitrogenadas volatiles (BVN).
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6. ANEXOS

Anexo 1:Ubicacion de las plantas procesadoras y exportadassale productos pesqueros en Costa Rica

i Frumar
Terrapez
i
Expun Pescarnes

Tropical sea foa

Martec




Anexo 2:Evaluacion organoléptica de producto pesquero
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Evaluacién organoléptica de pescado

Realizado por: Gabriela Castillo Mc Quiddy

Nombre del establecimiento:

Fecha de la visita:

NUmero de visita:

Ubicacion:

Teléfono/ Fax de la planta

Personal a cargo de realizar la evaluacién organgdéca en el establecimiento:

Producto o especie

Peso del lote (en kg)

Piezas inspeccionadas

Nombre comin

Nombre cientifico

N° de Ojos Piel Branquias Cavidad peritoneal Olores intenos Consistencia de la Limo superficial Parasitos
pescado carne
1. Globo ocular convexo. 1. Brillante, tornasolada. | 1. Color rojo brillante. 1. Lustrosa, brillante. 1. Fresco, suave a | 1.Firme y elastica 1. Acuoso, transparente.| 1.Ausencia
2. Globo ocular plano. 2. Pérdida de iridiscencid. 2.Menos coloridas (rosa/ 2. Ligeramente mate. mar. 2.Pérdida de elasticidad y 2. Ligeramente turbio. 2.Presencia
3. Globo ocular concavo 3. Mate. anaranjadas) 3. Arenosa. 2. Sin olores u firmeza 3. Lechoso.
4.Cérnea transparente 4.Sin decoloraciones 3. Coloraciones café- 4.Con desgarres. olores neutros. 2.Suave (flacida) 4. Gris-amarillento, mucg

5. Cérnea ligeramente opaca
6. Cérnea opaca

7. Pupila negra y brillante.

8. Pupila negra con ligera
pérdida de brillo.

9. Pupila gris.

10.No evaluado

11.0tros

. 5. Ligeras
decoloraciones.
6. .Decoloracion
marcada.
7.No evaluado
8.0tros

amarillentas.

4. Marrones.

5. Descoloridas.

6. Mucosidad acuosa
7. Mucosidad espesa.
8. No evaluado

9. Otros

5. Dificil de separar las espin
la carne.

6. Las espinas se separan
facilmente o con relativa
facilidad de la carne.

7. Las espinas se separan
facilmente.

8. .Con mucosidad espesay
amarillenta.

79. No evaluado

8.0tros

1s3. Pescado.
4.0lor dulzén

6.Acido

7. Rancio

8. Amoniacal.
9. Fecal.

10. Frutal..
11. Cerveza.
12. Otros

5. Ligeramente &cido.

3.Superficie lisa
4. Superficie rugosa
5.0tros

opaco.
5. No evaluado
6.0tros




Anexo 3. Atributos de productos pesqueros utilizadoen la evaluacion sensorial segun el Reglamento Ci&L 31-1999.

Pescado vertebrado refrigerado: crudo, entero, es¢erado o sin eviscerar

Superficie exterior

Color: brillante, apagado, blanquecino.
Mucilago: incoloro, descolorido

Piel

Dafios: ninguno, pinchazos, abrasiones.

Ojos

Forma: convexos, planos, céncavos.
Claridad: brillantes, opacos.
Color: normal, descolorido

Cavidad peritoneal

Visceras (en pescados enteros): intactas, macerados

Grado de limpieza (en pescados eviscerados): camglate eviscerado limpio, parte evisceradcaear.|
Pared del vientre: brillante, limpia, descoloridacerada.

Parésitos: ausentes, presentes.

Sangre: roja brillante, marrén

Textura

Piel: lisa, arenosa.
Carne: firme, blanda.

Aspecto de las agallas

Color: rojo o rosa brillante, blanquecino, desdddor
Mucosa: clara, opaca, descolorida.

Olor de las agallas

Fresco, caracteristico, neutro, ligeramente diggsamente pasado, descompuesto, putrido.

68
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Anexo 4. Clasificacion de la frescura para los pauctos pesqueros segun el Reglamento (CE) 2406/ 96.

Partes inspeccionadas Clase Extra Clase A Clase B lage C.
No apta para el consumo humano
Piel Luminosa, brillante, tornasolada Luminosa, con una ligera pérdida de Mate, pigmentacion en proceso de decoloragion Nleteloracion marcad (
(excepto gallinetas nérdicas) u iridiscencia; decoloraciones muy ligeras
opalescente; sin decoloraciones.
Limo superficial Acuoso, transparente Ligeramente turbio Lechoso s-ganarillento, muco opaco
Ojos Globo ocular convexo. Globo ocular convexo y ligeramente hundido. Globo ocular plano. Cornea concava y lechosa.
Cornea transparente. Cornea ligeramente opalescente. Pupilanggra  Cornea opalescente. Pupila opaca. Pupila gris. )
Pupila negra y brillante. empafiada.
Branquias Color rojo brillante, mucosidad Menos coloridas (rosa), mucosidad traspargntdlarron/grises y decoloraciones y descoloridgis,  Amarillentas y mucosidad lechoda(
traslicida o ligeramente opaca mucosidad espesa y opaca.
Cavidad peritoneal (en Lustrosa, brillante. Ligeramente mate. Arenosa. Relativamente facil de separar dela Arenosa.
pescado eviscerado) Dificil de separar de la carne Puede separarse de la camne. came. No esta adheridt)(
OIoreS internos y de Ias Todos excepto la solla Todos excepto lasolla Todos excepto la solla Todos excepto la solla
branquias A fresco, a algas a marisco. Sin olores u olores neutros. Ligeramente &cido. Acido.
Solla Solla Solla
Aceite fresco, metdlico, pimienta, tierra,  Aceite, a algas, aromatico, ligeramente Aceite, ligeramente a rancio, Sola
hierba recién cortada Rancio
Consistencia de la carme Firme y eléstica. Menos elastica Ligeramente suave (flacida), mdastioa, Suave (flacida), escamas faciimente
Superficie lisaj) ceroso (aterciopelado) y superficie mate. desprendibles de la piel.
Superficie rugosa.

(HO en mayor estado de descomposicion.
(9 El pescado fresco previo al inicio dgbr mortisno sera firme y eléstica, pero estara dentrocidgoria Extra.




Anexo 5. Clasificacion de la frescura para los pauctos pesqueros segun la multilingual guide.
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Partes inspeccionadas

Clase Extra

Clase A

Clase B

lag C.
No apta para el consumo humano

ea

Piel Luminosa; brillante; tornasolada Cérea; ligera pérdida de iridiscencia; muy Mate; algo de decoloracién Mate; arenosa; decaoratarcada y
(excepto gallinetas nérdicas) u ligeras decoloraciones contraccion.
opalescente; sin decoloraciones.
Limo superficial Acuoso, transparente Lechoso Gris-amarillento;@dgmagulacion Amarillo marrén; mu coagulado ggou
Ojos Convexos; pupila negra; cérnea Planos; pupila ligeramente opaca; cérnep Pupila gris ligeramente concava; cornea opaca @tnpénte hundidos; pupila gris; com
traslicida ligeramente opalescente opaca y decolorada
Branquias Rojas oscuras o rojas brillantes; Rojas o rosas; mucosidad ligeramente opacaMarron/grises y decoloraciones y descoloridas, Marrones o decoloradas; mucosidad grig

mucosidad translicida

mucosidad gruesa y opaca.

amarillenta coagulada

Cavidad peritoneal (en
pescado eviscerado)

Lustrosa, brillante.
Dificil de separar de la carne

Ligeramente mate.
Dificil de separarse de la carne.

Arenosa. Relativamente facil de separar de
came.

la  Arenosa; facil de separar de la carne

Olores internos y de lag
branquias

Todos exceptola solla

Afresco, a algas a marisco.

Todos excepto la solla
Sin olores u olores neutros; indicios de olol
moho, a ratones, a leche, a caprilico, a ajo
pimienta

Todos exceptola solla
a Claramente a moho, a ratones, a leche, 4
0 acaprilico, a ajo 0 a pimienta; a pan; a malta;
cerveza; a acido lactico; ligeramente agrio

Todos exceptola solla

A acético; a butirico; frutal; a nabo; a aming

a sulfurosos; fecales

Solla

Aceite fresco, metdlico, pimienta, tiern
hierba recién cortada

Solla

a, Aceite, a algas, aromatico, indicios de olol
moho, a ratones o a citrico

Solla

aAceite, claramente moho, a ratones o a citric

pintura

pan; a malta; a cerveza; ligeramente a rancio; autirico; a rancio; a aminas: sulfurosos; fecd

Solla

0; a A lodo; a hierba; frutal; a vinagre; a acido

o

les




Anexo 6. Clasificacion de la frescura para los pauctos pesqueros segun el Servicio Nacional de €es

Mala calidad
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Calidad inaceptable (rechazo)

Calidad ratgr

Decolorada o con notables manchas, opada y

Partes inspeccionadas
Piel

Muy buena calidad
Reluciente, brillante, iridiscente.

Ondulada, faétdbrillantez o de viveza.

Decolorada, opacariizritez, deshidratada
(se arruga facilment
iBaslanta con pequefias &mpulas.

contraide
Café-amarillesmianuchas ampulas.

Superficie

Transparente, blanquecina.

Ligeramente opaca

Completamente hundidos y con pupila gris,

Ojos

Brillantes, bien definidos, convexos
pupila oscura, cérnea traslicida.

El color empieza a opacarse, planos cor
pupila ligeramente opaca

De color café a rojo, ligeramente céncavos
pupila grisacea, cérnea opaca.

y  Café palido, mucosidad gris-amarillenta.

opacos, cornea completamente opaca.

Branquias

De rosa palido a rojo brillante,

trasllicidas, libres de sustancia viscosa

(lama).

Color rosado destefiido, osado, presencia|
mucosidad ligeramente opaca.

de Grises, destefiidas, con mucosidad opaca
espesa.

Opaca, algo decolorada y/o deshidratada

Los haespinas se separan faciimente (del

Cavidad peritoneal

Lustrosa, brillante, con dificultad para

separar las espinas de la carne o tej

Ligeramente opaca, con dificutad para
doseparar espinas o hueso del tejido muscul

ar.

tejido muscular.

Acido acético, afrutaddpféiirio, acedo,

Olores

muscular.
Fresco, suave, a algas marinas.

Alta de aloolor muy leve a pescado,

Rancio, fétido,alapniacal a pescado.

Suave, decolorada y deshidratada en los bon

desagradable.

desluy blanda, con olor fuerte y coloracién café

Carne (Textura)

Humeda, firme elastica, de colol
brillante y olor fresco.

Poca elasticidad, ligero olor a pescado,
coloracion opaca.

en los bordes.




Anexo 7. Clasificacion de la frescura para los pauctos pesqueros segun la FAO.
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Partes inspeccionadas| Puntuacién 3 Puntuacion 2 Ruacion 1 Puntuacién 0
Piel Pigmentacion brillante e iridiscente, Pigmentacion brillante pero no lustrosa. Pigmentacion en vias de decolorarse. Pigmentagit: m
decoloraciones ausen
Mucus Acuoso y transparente. Ligeramente opalescente otech Mucus opaco.
Ojos Convexos, cornea transparente, pupila Convexos y ligeramente hundidos, cérnep Planos, cérnea opalescente, pupila opacal. Concavoantro, cornea lechosa, pupila
negra brillante. ligeramente opalescente, pupila negra y| gris.
apagada.
Branquias Color brillante. Menos coloreadas, ligeros trazos de mucys. Dendlosé, mucus opaca. Amarillentas, mucus lechoso.
Mucus ausente.
Olor A algas marinas. No ha olor a algas marinatores Ligeramente &cido. Acido.

desagradables.




Anexo 8. Resultados obtenidos para las piezasAl®pias vulpinus.

Nombre cientifico

Peso del lote (kg)

Piezas inspémoadas
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Alopias vulpinus 6001 204
Clasificacion de la frescura
N° de Ojos Piel Branquias | Cavidad peritoneal Olores intenos Consistencia de la carng _ -MO. Parasitos | Reglamento | Multilingual Servicio
pescado superficial 9 ng Nacional de FAO
CE 2406/96 guide
Pesca
21 N/E Brillante N/E Lustrqsa, brillante e Suave a mar Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase extra Clase extra Muy _buena Puntuacion 3
integra transparente calidad
. Lustrosa, brillante e . ) s Acuoso, . Muy buena L
1 N/E Brillante N/E integra Olor dulzén Firme y elastica transparente Ausencia Clase extra Clase extra calidad Puntuacion 3
12 N/E Brillante N/E Lustrqsa, brillante e Sin olor Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase extra Clase extra Muy _buena Puntuacion 3
integra transparente calidad
. Palida, ligeramente . Ligera pérdida de firmeza Acuoso, . Calidad .
24 N/E Brillante N/E mate e integra Olor dulzén y elasticidad transparente Ausencia Clase A Clase A regular Puntuacion 2
3 N/E Mate N/E Lustrqsa, brillante e Ligeramente dulce Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
integra transparente regular
97 N/E Ligeramente N/E Lustro,sa, brillante Suave a mar Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
mate integra transparente regular
6 N/E Ligeramente N/E Lustrqsa, brillante e Sin olor Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
mate integra transparente regular
Ligeramente Lustrosa, brillante e Ligera pérdida de firmeza . Calidad L
8 N/E mate N/E integra Suave a mar y elasticidad N/E Ausencia Clase A Clase A regular Puntuacion 2
4 N/E Brillante N/E Lustrqsa, brillante e Ligeramente acido Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase B Clase B Mala calidad  Puntuaci
integra transparente
12 N/E Brillante N/E Lustrqsa, brillante e Ligeramente acido Ligera perdea_ de firmezp ~Acuoso, Ausencia Clase B Clase B Mala calidad  Puntuaci
integra y elasticidad transparente




Anexo 8. Resultados obtenidos para las piezasAl®pias vul pinus (continuacion).
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Lustrosa, brillante e

Acuoso,

1 N/E Brillante N/E p Ligeramente acido Suave, superficie ruggsa Ausencia Clase B Clase B Mala calidad Puntuaci
integra ransparente
2 N/E Mate N/E Lustrqsa, brillante e Ligeramente dulce Ligera perd@a_ de firmezp Acuoso, Ausencia Clase B Clase B Mala calidad Puntuaci
integra y elasticidad transparente
Lustrosa, brillante e . Ligera pérdida de firmeza Acuoso, . . .
1 N/E Mate N/E integra Acido y elasticidad transparente Ausencia Clase B Clase B Mala calidpd  Puntuaci
3 N/E Mate N/E Lustrqsa, brillante Ligeramente acido Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase B Clase B Mala calidad  Puntuaci
integra transparente
12 N/E Mate N/E Lustrqsa, brillante e Ligeramente acido Ligera perd@a_ de firmezp Acuoso, Ausencia Clase B Clase B Mala calidpd  Puntuaci
integra y elasticidad transparente
3 N/E Mate N/E Mate e integra Amoniacal Suave, digie rugosa N/E Ausenciag Clase C Clase C inggtlelg?adble Puntuacion 0
1 N/E Mate N/E Ligeramente mate Amoniacal Suave, superficie rugoga N/E Ausentia  as€lC Clase C ) Calidad Puntuacion 0
con desgarres ' 7 i inaceptable
11 N/E Mate N/E Palida, Ilggramente Amoniacal Suave, superficie rugoga N/E Ausencia  as€C Clase C . Calidad Puntuacion 0
mate e integra inaceptable
Lustrosa, brillante e . - Acuoso, . Calidad i
11 N/E Mate N/E integra Amoniacal Suave, superficie rugosatransparente Ausencia Clase C Clase C inaceptable Puntuacion 0
11 N/E Mate N/E Lustrqsa, brillante e Ligeramente acido Suave, superficie rugdsa LechosoAusencia Clase C Clase C | . Calidad Puntuacion 0
integra inaceptable
9 N/E Mate N/E Lustrqsa, brillante e Ligeramente &cido Suave, superficie ruggsa N/E Acise Clase C ClaseC | . Calidad Puntuacion 0
integra inaceptable
1 N/E Mate N/E Lustrqsa, brillante e Acido Suave, superficie rugosa Acuoso, Ausencia Clase C Clase C | . Calidad Puntuacion 0
integra transparente inaceptable

nl

nl

nl

nl

nl
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Anexo 9. Resultados obtenidos para las piezas@egeochromis sp.

Nombre cientifico Peso del lote (kg) Piezas inspéacadas
Oreochromisp 1009
Clasificacion de la frescura
N° de . . . Cavidad . Consistencia Limo ‘s
Ojos Piel Branquias . Olores internos . Parasitos .
pescado peritoneal de la carne superficial - Servicio
Reglamento | Multilingual Nacional de FAO
CE 2406/96 guide
Pesca
Globo ocular
convexo,
pupila negra, | Brillante, . f o Acuoso, ) Muy buena -
80 brillante y | tornasolada N/E N/E N/E Firme y elastica transparente Ausencia Clase Extra Clase Extra calidad Puntuacion 3
cornea
transparente.
Globo ocular
plano, pupila .
: Brillante, . - Acuoso, ’ Muy buena i
10 negra,,brlllante tornasolada N/E N/E N/E Firme y elastica transparente Ausencia Clase Extra Clase Extra calidad Puntuacion 3
y cornea
transparente.
Convexo,
pupila negra, Bri . )
. rillante, | Rojo brillante con . . o Acuoso, ) Muy buena L
800 bllltljar:]\;e:ay tornasolada mucosidad acuosa N/E Sin olores Firme y elastida transparente Ausencia Clase Extra Clase Extra calidad Puntuacion 3
transparente
Convexo,
pupila negra, ) . . ) _—
119 brillante y Brillante, ) Rojo br|||ante con’ N/E Sin olores Firme. 'R"!gor Acuoso, Ausencia Clase Extra Clase Ext aMLly _buena Puntuacion 3
cormea tornasolada mucosidad acuosg mortis transparente calidad
transparente




Anexo 10. Resultados obtenidos para las piezas Hatjanus peru.
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Nombre cientifico Pes?kg;el lote Piezas inspeccionadas
Lutjanus peru 3824 224
Clasificacion de la frescura
N° de . . . Cavidad . Consistencia de Limo - —
Ojos Piel Branquias - Olores internos . Parasitos . Servicio
pescado peritoneal la carne superficial Reglamento CE | Multilingual ‘
; Nacional de FAO
2406/96 guide
Pesca
Globo ocular
convexo, pupilg  Brillante, Lustrosa, ACUOSO MUY buena
4 negra, brillante| tornasolada, sin N/E brillante e Suave a mar Firme y elastiga ' Ausencia Clase Extra Clase Extrp WY/ Puntuacién 3
A . p transparente calidad
y cérnea decoloracioneg integra
transparente.
Globo OCUIa'.'A . Ligeramente
convexo, pupilg  Brillante, Lustrosa, dulce ACUOSO MUY buena
2 gris, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e . - Firme y elastical ' Ausencia Clase Extra Clase Extrp WY/ Puntuacién 3
cornea decoloraciones integra Slm_llar a hierbg transparente calidad
b recién cortada.
transparente.
cé;rlszgoocpuulgirl" Brillante Rojo brillante, Lustrosa
il q9 1l H il
71 negra, brillante| tornasolada, sin m;é:gs'lsdaad brillante e Sin olor Firme y elastics tr&csuoasrc;’nte Ausencia Clase Extra Clase Extra Mgglilél;zna Puntuacién 3
y cOrnea decoloracioneg ’ integra P
transparente
transparente.
Globo ocular Rojo brillante
convexo, pupilg  Brillante, ! - " | Lustrosa,
. ) mucosidad - : _ Acuoso, ) Muy buena -
1 negra, brillante| tornasolada, sin acU0Sa brillante e Suave a mar Firme y elastiga transparente Ausencia Clase Extra Clase Extra calidad Puntuacién 3
y cOrnea decoloracioneg ’ integra P
transparente
transparente.
Globo ocular - .
convexo, pupilg  Brillante, Rojo brl!lante, Lustrosa, Ligeramente
32 negra, brillante| tornasolada, sin mucosidad brillante e . _dulce. . Firme y elastical Acuoso, Ausencia Clase Extra Clase Extra Muy _buena Puntuacién 3
i Y acuosa, . Similar a hierbg transparente calidad
y cOrnea decoloracioneg transparente integra recién cortada
transparente. P ’




Anexo 10. Resultados obtenidos para las piezas Hatjanus peru (continuacion).

I

Globo ocular -
convexo, pupilg  Brillante Rojo brillante, Lustrosa Presencia de¢
» pupiig v mucosidad : ' ) - Acuoso, " Muy buena i
negra, brillante| tornasolada, sin acU0Sa brillante e Suave a mar Firme y elastiga transparente pulga de Clase Extra Clase Extra calidad Puntuacién 3
y cOrnea decoloracioneg ’ integra P agua"
transparente
transparente.
Globo ocular Rojo brillante
convexo, pupilg  Brillante, ! - " | Lustrosa, Presencia de¢
negra, brillante| tornasolada, sin mucosidad brillante e Sin olor Firme y elasticg Acuoso, "pulga de Clase Extra Clase Extrg Muy _buena Puntuacién 3
; ; acuosa, P transparente " calidad
y cornea decoloraciones transparente integra agua
transparente. P
Globo ocular
convexo, pupilg Brillante, Lustrosa, ACUOSO Presencia de¢ MUY buena
negra, brillante| tornasolada, sin N/E brillante e Suave a mar Firme y elastiga trans are’nte "pulga de Clase Extra Clase Extra cglidad Puntuacion 3
y cOrnea decoloracioneg integra P agua"
transparente.
Globo ocular . Ligeramente
lano, pupila Brillante, ) Lgstrosa, dulce ) . Acuoso ) Calidad .
P ! tornasolada, sin N/E brillante e L . Firme y elastical ’ Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2|
gris, brillante y decoloraciones inteara Similar a hierbg transparente regular
cornea lechosa. b 9 recién cortada.
Globo ocular ) S .
convexo. pupild Brillante, Rojo brillante, Lustrosa Ligeramente
» puplig tornasolada, mucosidad - ’ dulce. ) o Acuoso, ) Calidad -
negra, brillante| ) brillante e . . Firme y elastical Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2|
A con ligeras acuosa, . Similar a hierbg transparente regular
y cornea ; integra I
decoloracioneg transparente recién cortada.
transparente.
Globo ocular )
. ’ Menos coloridag .
convexo, pupilg Brillante, " " Lustrosa, Presencia d¢ A
/ . rosa“ con - . ) ... Acuoso, M Calidad -
negra, brillante| tornasolada, sin mucosidad brillante e Sin olor Firme y elasticg transparente pulga de Clase A Clase A reqular Puntuacion 2|
y cOrnea decoloracioneg integra P agua" 9
acuosa
transparente.
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Globo ocular .
convexo, pupilg Brillante Menos coloridag Lustrosa
,_p piig v "rosa" con - ) . i i Acuoso, ) Calidad .z
negra, brillante| tornasolada, sin mucosidad brillante e Sin olor Firme y elastics transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacién 2
y cOrnea decoloracioneg integra P 9
acuosa
transparente.
Convexos Lo
h > . Rojo brillante,
pupila gris, Brillante, ! - Lustrosa, ’
brillante y tornasolada, sin mucosidad brillante e Sin olor Firme y elasticg Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacién 2
. ; acuosa, . transparente regular
cornea decoloracioneg transparente integra
transparente P
Convexos, . .
b . . Rojo brillante, Ligeramente
pupila gris, Brillante, mucosidad Lustrosa, dulce Acuoso Calidad
brillante y tornasolada, sin aCU0SA brillante e Similar a Hierba Firme y elastical trans are’nte Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacién 2
cérnea decoloracioneg trans arehte integra recién cortada P 9
transparente P ’
Convexos, Lo
b . . Rojo brillante, ;
pupila gris, Brillante, . Lustrosa, Presencia de¢ .
! . mucosidad - . . Lo Acuoso, " Calidad .
brillante y tornasolada, sin brillante e Sin olor Firme y elastics pulga de Clase A Clase A Puntuacién 2
cérnea decoloracioneg acuosg, integra transparente agua” regular
7 transparente
transparente
Convexos, .
h . . . Ligeramente
pupila gris, Brillante, Menos coloridag  Lustrosa, A
! . . - dulce. ) o Acuoso, ) Calidad -
brillante y tornasolada, sif con mucosidad| brillante e Similar a hierba Firme y elastical transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2|
cérnea decoloracioneg acuosa integra o P 9
recién cortada.
transparente
Convexos, .
- . . Ligeramente
pupila Brillante, Menos coloridag  Lustrosa, A
. . - dulce. ) o Acuoso, ) Calidad -
blancuzcay | tornasolada, sin con mucosidad| brillante e Similar a hierba Firme y elastical transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2|
cérnea decoloracioneg acuosa integra o P 9
recién cortada.
transparente
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Convexos, .
- ) . Ligeramente :
pupila Brillante, Menos coloridag  Lustrosa, Presencia de¢ A
. . - dulce. . - Acuoso, " Calidad L
blancuzca y | tornasolada, sim con mucosidad| brillante e - . Firme y elastical pulga de Clase A Clase A Puntuacion 2
p ; . Similar a hierbg transparente " regular
cérnea decoloracioneg acuosa integra o agua
recién cortada.
transparente
Convexos, Brillante, Ligeramente
pupila tornasolada, | Menos coloridag Lustrosa, 9 ’
blancuzca 'y con con mucosidad| brillante e . _dulce. . Firme y elastical Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacién 2
. L P Similar a hierbg transparente regular
cornea decoloracion acuosa integra recién cortada
transparente marcada ’
. Rojo brillante,
Convexos, Brillante, mjucosi dad Lustrosa, ACUOSO Calidad
pupila y cérned tornasolada, sin aCU0SA brillante e Sin olor Firme y elastica trans are’nte Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacién 2
lechosa decoloracioneg ’ integra P 9
transparente
Brillante, Rojo brillante, .
Convexos, tornasolada mucosidad Lustrosa, Acuoso Presencia d¢ Calidad
pupila y cérned - ’ brillante e Sin olor Firme y elastica ' "pulga de Clase A Clase A Puntuacion 2,
lechosa con ||gefas acuosa, integra transparente agua” regular
decoloracione§ transparente
Plano, pupila ) Rojo brillante .
o Brillante, ] " | Lustrosa, Presencia de¢ A
negra, brillante| . mucosidad - . ) ... Acuoso, M Calidad -
cormea tornasolad_a, sin acU0Sa brillante e Sin olor Firme y elasticg transparente pulga de Clase A Clase A reqular Puntuacion 2|
y decoloracioneg ’ integra agua"
transparente transparente
Plano, pupila ) Rojo brillante
o Brillante ] "| Lustrosa A
negra, brillante| b mucosidad - ' . . - Acuoso, ) Calidad -
9 cormea tornasolada, sin acU0Sa brillante e Sin olor Firme y elasticg transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2|
y decoloracioneg ’ integra P 9
transparente transparente
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Plano, pupila ) Rojo brillante, .
negra, brillante| Brillante, . mucosidad Lgstrosa, . P_erdlda de Acuoso, . Calidad L
cormea tornasolada, sin acU0SA brillante e Sin olor firmezay transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacién 2
y decoloracioneg ’ integra elasticidad P 9
transparente transparente
Plano, pupila Brillante, Rojo brillante, Ligeramente
h ] Lustrosa, :
negra, brillante  tornasolada, mucosidad brillante e dulce. Firme y elastical Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacién 2
y cOrnea con ligeras acuosa, inteara Similar a hierbg y transparente regular
transparente | decoloracioneg transparente 9 recién cortada.
Plano, pupila . Rojo brillante, Ligeramente .
negra, brillante torr?églglgtdea’l sin mucosidad tl;rlijllsetgizaé dulce. Firme y elastica Acuoso, P‘fejfr;c:jaede Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2,
y cOrnea Y acuosa, . Similar a hierbg y transparente pulg " regular
decoloracioneg integra i agua
transparente transparente recién cortada.
nzlarnao’bpr)illjlglr:?e Brillante, Me"r:gza(?'oclzgrr:das Lustrosa, Acuoso Calidad
ara, tornasolada, sin ) brillante e Sin olor Firme y elastica ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2,
y cérnea decoloraciones mucosidad inteara transparente regular
transparente N acuosa 9
Prl]a;nc;épggga Brillante Menos coloridas Lustrosa Ligeramente
egra, b "rosa" con - ' dulce. ) o Acuoso, ) Calidad L
pérdida de | tornasolada, sin mucosidad brillante e Similar a hierba Firme y elastical transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
brillo y cérnea| decoloraciones acuosa integra recién cortada P 9
transparente ’
Prl]a;nc;épggga Brillante Rojo brillante, Lustrosa Ligeramente
egra, b mucosidad - ' dulce. ) o Acuoso, ) Calidad L
pérdida de | tornasolada, sin acU0Sa brillante e Similar a hierba Firme y elastical transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
brillo y cérnea| decoloraciones ’ integra o p 9
transparente recién cortada.
transparente
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Plano, pupila Brillante Rojo brillante, Lustrosa
ano, pup . mucosidad - ' . ) . .. .1 Acuoso, . Calidad L
3 gris y cérnea | tornasolada, sin acU0Sa brillante e Sin olor Firme y elastics transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacién 2
transparente | decoloraciones ’ integra P 9
transparente
Plano, pupila Brillante, Rojo brillante, Lustrosa, Presencia d¢ '
1 gris y cérnea | tornasolada, sin mucosidad brillante e Sin olor Firme y elastica Acuoso, "pulga de Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2,
o acuosa, . transparente " regular
transparente | decoloracioneg integra agua
transparente
. . Menos coloridas .
Plano, pupila Brillante, " " Lustrosa, Presencia de¢ A
1 gris y cérnea | tornasolada, sin rosa’ con brillante e Sin olor Firme y elasticg Acuoso, "pulga de Clase A Clase A Calidad Puntuacién 2
Y mucosidad . transparente " regular
transparente | decoloracioneg integra agua
espesa
. Brillante, Menos coloridas Ligeramente
Plano, pupila tornasolada "rosa” con Lustrosa, dulce Acuoso Calidad
2 gris y cornea : ’ ) brillante e - - Firme y elastical ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2,
transparente con ligeras mucosidad inteara Similar a hierbg transparente regular
P decoloracioneg acuosa 9 recién cortada.
Plano, pupila Brillante, Café claro con | Lustrosa, Ligeramente Pérdida de A
: " . ] - dulce. ) Acuoso, . Calidad L
1 gris y cérnea | tornasolada, sin  mucosidad brillante e Similar a hierba firmezay transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2|
transparente | decoloraciones acuosa integra o elasticidad P 9
recién cortada.
Plano, pupila Rojo brillante, Lustrosa Ligeramente
blancuzca y Brillante, mucosidad - ’ dulce. ) o Acuoso, . Calidad i
1 A brillante e . . Firme y elastical Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2|
cornea tornasolada acuosa, inteara Similar a hierbg transparente regular
transparente transparente 9 recién cortada.
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Plano, pupila Menos coloridag Ligeramente
: " " Lustrosa, i
blancuzca y Brillante, rosa" con - dulce. . - Acuoso, . Calidad i
A h brillante e - . Firme y elastical Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
coérnea tornasolada mucosidad integra Similar a hierbg transparente regular
transparente acuosa recién cortada.
Globo ocular Menos coloridag Ligeramente
convexo, pupilg  Brillante, "anaranjadas" | Lustrosa, 9 ’
negra, brillante| tornasolada, sin con mucosidad| brillante e . _dulce. . Firme y elastical Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacién 2
; ; P Similar a hierbg transparente regular
y cérnea decoloracione§ espesa color integra recién cortada
transparente. amarillenta ’
Convexos, . . . .
unila oris Brillante, Rojo brillante, Lustrosa Ligeramente pPérdida de
lEljariFI)Ian?e Y tornasolada, mucosidad brillante é dulce. firmeza Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacién 2
. y con ligeras acuosa, . Similar a hierbg >z8 y transparente regular
cornea decoloracioneg transparente integra recién cortada elasticidad
transparente N p ’
Plano, pupila Menos coloridag Ligeramente P
blancuzca y Brillante, "rosa" con Ligeramente dulce. P_erdlda de Acuoso, ) Calidad -
. ) . . firmezay Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
coérnea tornasolada mucosidad mate Similar a hierbg elasticidad transparente regular
transparente acuosa recién cortada.
Globo ocular
convexo, pupilg Brillante, Palida . Presencia de¢
puprig . . y Ligeramente Acuoso, M Mala -
negra, brillante| tornasolada, sin N/E ligeramente acido Suave transparente pulga de Clase B Clase B Calidad Puntuacion 1]
y cOrnea decoloracioneg mate P agua"
transparente.
Globo ocular L
convexo, pupilg Brillante Rojo brl!lante, Lustrosa
> . mucosidad - ' . . o Acuoso, . Mala L
negra, brillante| tornasolada, sin acU0SA brillante e Amoniacal. Firme y elastica transparente Ausencia Clase B Clase B Calidad Puntuacion 1]
y cOrnea decoloracioneg ’ integra P
transparente
transparente.
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Globo ocular S
. . Rojo brillante, .
convexo, pupilg Brillante, - Lustrosa, Presencia de¢
/ . mucosidad - . ) o Acuoso, M Mala -
5 negra, brillante| tornasolada, sin aCU0Sa brillante e Amoniacal. Firme y elastica transparente pulga de Clase B Clase B Calidad Puntuacion 1]
y cOrnea decoloracioneg ’ integra P agua"
transparente
transparente.
Globo ocular Brillante Café-
convexo, pupilg ' amarillentas 'y | Lustrosa, Presencia de¢
) tornasolada, . - . . . Acuoso, " Mala L
13 negra, brillante| con ligeras mucosidad brillante e Rancio Firme y elastica transparente pulga de Clase B Clase B Calidad Puntuacién 1
y cOrnea ger ligeramente integra P agua"
decoloracioneg
transparente. espesa
Globo ocular Menos coloridas
convexo, pupilg  Brillante, "anaranjadas" | Lustrosa, ACUOSO Mala
1 negra, brillante| tornasolada, sin con mucosidad| brillante e Acido Firme y elastica ' Ausencia Clase B Clase B . Puntuacién 1|
; ; p transparente Calidad
y cérnea decoloracione§ espesa color integra
transparente. amarillenta
Convexo.s’ ’ Menos coloridas
pupila gris, Brillante, con mucosidad Lustrosa, Ligeramente Acuoso Mala
2 brillante y tornasolada, sin brillante e gera Firme y elastical ' Ausencia Clase B Clase B . Puntuacién 1
. . espesay . acido transparente Calidad
cornea decoloracioneg blancuzca integra
transparente
Convexos, Café-
pupila gris, Brillante, amarillentas 'y | Lustrosa, Ligeramente ACUOSO Mala
1 brillante y tornasolada, sin mucosidad brillante e gera Firme y elastical ' Ausencia Clase B Clase B . Puntuacién 1
. . . . acido transparente Calidad
cornea decoloracioneg ligeramente integra
transparente espesa
Convexos, Café- .
h . . f Ligeramente
pupila gris, Brillante, amarillentas 'y | Lustrosa,
! . ] - dulce. ) o Acuoso, ) Mala L
1 brillante y tornasolada, sif  mucosidad brillante e Similar a hierba Firme y elastical transparente Ausencia Clase B Clase B Calidad Puntuacion 1]
cérnea decoloracione§ ligeramente integra I p
recién cortada.
transparente espesa
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Plano, pupila ) S
negra, brillante| Brillante, . Rojo brl!lante, Lgstrosa, Ligeramente ) - Acuoso, . Mala i
cormea tornasolada, sif  mucosidad brillante e acido Firme y elastical transparente Ausencia Clase B Clase B Calidad Puntuacion 1]
y decoloracioneg espesa integra P
transparente
Plano, pupila Brillante, Menos coloridag
» pup tornasolada, s Lustrosa, Pérdida de
negra, brillante con rosa’ con brillante e Rancio firmeza Acuoso, Ausencia Clase B Clase B Mala Puntuacién 1|
y cOrnea L mucosidad P 28 y transparente Calidad
decoloracion integra elasticidad
transparente marcada acuosa
Plano, pupila Cafe-
gris y cornea torr?églglgtdea’l sin annﬁ]irél(l)es?ég(sj Y tl)-rlijllsetgizaé Ligeramente Firme y elastical Acuoso, Ausencia Clase B Clase B Mala Puntuacién 1|
ligeramente Y . . acido y transparente Calidad
onaca decoloracione§ ligeramente integra
p espesa
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L Peso del lote Piezas
Nombre cientifico . ;
(ka) inspeccionadas
Lutjanus guttatus 3015 168
Clasificacion de la frescura
N° de Ojos Piel Branquias Cel_wdad _Olores Consistencia de lec_) _ Parasitos
pescado peritoneal internos la carne superficial B Servicio
Reglamento CE Multilingual .
; Nacional de FAO
2406/96 guide
Pesca
Globo ocular
convexo )
; ' Brillante, Lustrosa,
2 pl;;r)ill:gnrlggra, tornasolada, sif N/E brillante e Sin olor Firme y elastica tr;Csuo;rthe Ausencia Clase Extra Clase Extra Mgg"lgua%na Puntuacion 3
. Y| decoloraciones integra P
cornea
transparente.
Globo ocular
: oilnat/ﬁ);o’ra Brillante, Lustrosa, Acuoso Muy buena
11 pup gra, tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor Firme y elastica ' Ausencia Clase Extra Clase Extra Y Puntuacion 3
brillante y decoloracioned inteara transparente calidad
cornea b 9
transparente.
Globo ocular
convexo, . Rojo brillante con|  Lustrosa, .
66 pup_lla negra, Brillante, mucosidad brillante e Sin olor u olor Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase Extra Clase Extra Muy puena Puntuacion 3
brillante y tornasolada . neutro. transparente calidad
. acuosa. integra
cornea
transparente.
Globo ocular
convexo, . N Ligeramente
pupila negra, Brillante, . Rojo brllla_nte con Lgstrosa, dulce. . - Acuoso, . Muy buena -
18 brillante tornasolada, sin mucosidad brillante e Similar a hierba Firme y elastica transparente Ausencia Clase Extra Clase Extra calidad Puntuacion 3
. Y| decoloracione acuosa. integra - P
cornea recién cortada
transparente.
Globo ocular
:oi?a:/ﬁ)éo’ra Brillante, Rojas con ligerag  Lustrosa, nggL?‘gente ACUOSO Muy buena
4 pup gra, tornasolada, sin decoloracionesy| brillante e - - Firme y elastica ' Ausencia Clase Extra Clase Extra v Puntuacion 3
brillante y decoloracioned mucosidad acuoda  inteara Similar a hierbg transparente calidad
cornea b 9 recién cortada
transparente.
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Globo ocular
plfgi?ellﬁ)e(g’ra Brillante, Lustrosa, Acuoso Muy buena
brillante y tornasolada, sim N/E b(|llante e Suave a mar Firme y elastic transparente Ausencia Clase Extra Clase Extra calidad Puntuacion 3
. decoloraciones integra
cornea
transparente.
Globo ocular
:oi?e:/ﬁ)éo’ra Brillante Rojo brillante con  Lustrosa, Sin olor u olor Ligera pérdida de Acuoso Calidad
pb?illanteg ' tornasola’da mucosidad brillante e neutro firmezay trans are’nte Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
. y acuosa. integra ' elasticidad P 9
cornea
transparente.
Globo ocular .
CONVEXo _ Ligeramente o
unila ne ’ra Brillante, Lustrosa, dulce. Pérdida de ACUOSO Calidad
pup 9 | tornasolada, sif N/E brillante e Similar a firmezay ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
brillante y . . . L . transparente regular
comea decoloraciones integra hierba recién elasticidad
cortada.
transparente.
Globo ocular Brillante,
convexo, tornasolada Lustrosa.
pl;;r)iz:gnrlggra, con ligera N/E brillante e Sin olor Firme y elastical tr;Csuo;rthe Ausencia Clase A Clase A ?:IISIZ? Puntuacion 2
. y pérdida de integra P 9
cornea
color
transparente.
Globo ocular Brillante,
convexo,
upila gris tornas_olada, LL_Jstrosa, . ) . Acuoso . Calidad .
pui ’ con ligera N/E brillante e Sin olor Firme y elastica ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
brillante y érdida de inteara transparente regular
cornea P color 9
transparente.
Planos, pupilaj  Brillante Lustrosa. . )
: 9 . ; ' Sin olor u olor ) - Acuoso, . Calidad L
gris y cornea tornasolada, sin N/E b(|llante e neutro. Firme y elastica transparente Ausencia Clase A Clase A regular Puntuacion 2
transparente | decoloracioneg integra
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rii.a?g-sk;rﬁ;\%ltlg Brillante, Lustrosa, Sin olor u olor Acuoso Calidad
12 9 comea tornasolada, sin N/E brillante e neutro Firme y elastica trans are’nte Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
y decoloracionesg integra ' P 9
transparente
r?elzarr]g—st;rﬁliﬂltlg Brillante, Lustrosa, Sin olor u olor Pérdida de Acuoso Calidad
2 gra- tornasolada, sin N/E brillante e firmezay ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
y comea decoloraciones integra neutro. elasticidad transparente regular
transparente N 9
Planos, pupila| Brillante,
» pup tornasolada, Lustrosa, . )
4 negra-brillantg con ligera N/E brillante e Sin olor u olor Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
y cérnea o . neutro. transparente regular
pérdida de integra
transparente color
Planos, pupilal Brillante, Ligeramente
negra-brillante| tornasplada, Ll_Jstrosa, dulce. P_erd|da de Acuoso, . Calidad L
1 comea con ligera N/E brillante e Similar a hierba firmezay transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
y pérdida de integra - elasticidad P 9
transparente color recién cortada
Globo ocular
lfoi?e:/ﬁ)éo’ra Brillante, Café oscuro con| Lustrosa, nggL?gente ACUOSO Calidad
7 pup gra, tornasolada, sin ligeras brillante e - - Firme y elastica ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 3
brillante y decoloracioned decoloraciones inteara Similar a hierba transparente regular
cornea b 9 recién cortada
transparente.
Globo ocular
convexo, Brillante, Café oscuro con| Lustrosa, Ligeramente Ligera pérdida dg )
7 pupila negra, tornasolada, sif ligeras brillante e dulce. firmezay Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 3
brillante y Y ; . Similar a hierbg o transparente regular
. decoloraciones decoloraciones integra - elasticidad
cornea recién cortada
transparente.
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Globo ocular
convexo . N Ligeramente
; ' Brillante, Rojo brillante con|  Lustrosa, ’
pupila negra, . ! ) - dulce. . - Acuoso, . Calidad -
1 brillante tornasolada, sin mucosidad brillante e Similar a hierba Firme y elastica transparente Presencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
. Y| decoloraciones acuosa. integra - P 9
cérnea recién cortada
transparente.
Globo ocular
convexo, . .
unila neara Brillante, Menos coloridas| Lustrosa, ACUOSO Calidad
11 pup gra, tornasolada, sip "anaranjadas” con brillante e Sin olor Firme y elastica ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
brillante y . ; . transparente regular
. decoloracioneg mucosidad acuosa integra
cérnea
transparente.
Globo ocular
convexo, . )
; Brillante, Menos coloridas| Lustrosa, )
pupila negra, N h " - . . - Acuoso, . Calidad L
2 ; tornasolada, si "anaranjadas” con brillante e Sin olor Firme y elastica Presencia Clase A Clase A Puntuacion 2
brillante y . . . transparente regular
. decoloracioneg mucosidad acuosa integra
coérnea
transparente.
Globo ocular
convexo, Brillante, Rojo brillante con|  Lustrosa, )
h ) . ) - . ) - Acuoso, . Calidad .
1 pupila gris y | tornasolada, sin  mucosidad brillante e Sin olor Firme y elastica transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
cornea decoloracioneg acuosa. integra P 9
transparente.
Globo ocular .
. N Ligeramente
convexo, Brillante, Rojo brillante con|  Lustrosa, dulce ACUOSO Calidad
2 pupila grisy | tornasolada, sif mucosidad brillante e - - Firme y elastica ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
coérnea decoloracionesg acuosa integra S|m|_Iar a hierba transparente regular
b ' recién cortada
transparente.
Globo ocular
convexo, Brillante, Menos coloridas| Lustrosa, ’
. . o . " - . . . Acuoso, . Calidad L
2 pupila gris y | tornasolada, sip "anaranjadas” con brillante e Sin olor Firme y elastica transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
cornea decoloracioneg mucosidad acuosa integra P 9
transparente.
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Globo ocular . .
convexo Brillante Rojas con Lustrosa. Ligeramente ’
) ! ' .| coloraciones cafg : ' dulce. . I Acuoso, . Calidad L
pupila grisy | tornasolada, sin mucosidad brillante e Similar a hierba Firme y elastica transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
cornea decoloraciones Y integra - P 9
acuosa recién cortada
transparente.
Planos, pupila| . .
- Brillante, Menos coloridas| Lustrosa, ) h
negra, brillantg N . N - Sin olor u olor ) - Acuoso, . Calidad -
comea tornasolada, sip "anaranjadas” con brillante e neutro Firme y elastica transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
y decoloracioneg mucosidad acuosa integra ' P 9
transparente
Planos, pupila| . . . .
pup Brillante, Menos coloridas| Lustrosa, . Ligera pérdida dg )
negra, brillantg o ) " ; Sin olor u olor ) Acuoso, . Calidad L
; tornasolada, si "anaranjadas” con brillante e firmezay Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
y cornea . ) . neutro. - transparente regular
decoloracioneg mucosidad acuosa integra elasticidad
transparente
Planos, pupila| ) Rojas con ligeras Ligeramente
negra brpilla?nte Brillante, deJcoloraciognes Lustrosa, gdulce Acuoso Calidad
A tornasolada, sin : '| brillante e . - Firme y elastica ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
y cérnea . mucosidad . Similar a hierba y transparente regular
decoloracioneg integra S
transparente acuosa. recién cortada
Planos, pupila| . Rojas con ligeras Ligeramente
negra brpilla?nte Brillante, deJcoloraciognes Lustrosa, gdulce Acuoso Calidad
gra, tornasolada, sin : '| brillante e - - Firme y elastica ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
y cérnea decoloracioned mucosidad inteara Similar a hierbg transparente regular
transparente b acuosa. 9 recién cortada
Planos, pupila| ) . Ligeramente . g
- Brillante, Café oscuro con| Lustrosa, Ligera pérdida d¢ )
negra, brillantg . . - dulce. . Acuoso, . Calidad L
comea tornasolada, sif ligeras brillante e Similar a hierba firmeza 'y transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
y decoloracioneg decoloraciones integra - elasticidad P 9
transparente recién cortada
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Planos, pupila|
negra, con Brillante, Rojo brillante con|  Lustrosa, ) ’
eore . | ) - Sin olor u olor ) J— Acuoso, . Calidad L
pérdida de | tornasolada, sifn  mucosidad brillante e neutro Firme y elastica transparente Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
brillo y cérnea| decoloracioneg acuosa. integra '
transparente
Planos, pupila| Brillante, . ) Lustrosa, ) h
: pup .| Roja brillante con ; Sin olor u olor ) - Acuoso, . Calidad -
grisy cérnea| tornasolada, sin . brillante e Firme y elastica Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
transparente | decoloraciones mucosidad acuos integra neutro. transparente regular
Planos, pupila| Brillante, . ) Lustrosa, . )
ris cgrnpea tornasolada, sif Roja brillante con brillante e Sin olor u olor Firme y elastica Acuoso, Presencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
gtran);parente decoloracio’nec mucosidad acuos integra neutro. y transparente regular
. ) . Ligeramente
Planos, pupila) Brillante, Menos coloridas| Lustrosa, gdulce ACUOSO Calidad
grisy cérnea| tornasolada, sin "anaranjadas” con brillante e - - Firme y elastica ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
transparente | decoloracioneg mucosidad acuos integra Similar a hierbg transparente regular
p 7 9 recién cortada
Planos, pupilal Brillante, Café amarillentag  Lustrosa, Ligeramente ACUOSO Calidad
grisy cérnea| tornasolada, sin con mucosidad | brillante e gera Firme y elastica ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
transparente | decoloracioneq acuosa integra acido transparente regular
Globo ocular
coéncavo, Brillante, -
; h . Pélida e - . - Acuoso, . . L
pupila gris y | tornasolada, sin N/E . Acido Firme y elastica Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
cornea decoloracioneg Integra transparente
transparente
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Globo ocular Brillante,
1 brillante y notable de mu'c05|dad mate con Similar a hierba Firme y elastica transparente Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
. viscosa desgarres. "
cérnea colory de recién cortada
transparente. escamas.
Globo ocular
convexo, )
pupila negra, Brillante, . Ll_Jstrosa, . Acuoso, . . L
1 brillante tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor Suave transparente Ausencia Clase B Clase B Mala calida@untuacion 1
cérneay decoloracioneg integra P
transparente.
Globo ocular Brillante,
convexo, tornasolada. . . Ligeramente
upila negra,| Con pérdida Cafe con Ligeramente dulce ) f i Acuoso . . L
1 pup ' mucosidad mate con - - Firme y elastica ' Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
brillante y notable de viscosa desaarres Similar a hierbg transparente
cornea color y de 9 " | recién cortada
transparente. escamas.
Globo ocular Ligeramente
convexo, . . . 9 . -
} Brillante, Cafeé- Ligeramente dulce. Ligera pérdida d¢
pupila negra, . ; _ . Acuoso, . . ”
3 ; tornasolada, sin amarillentas y mate con Similar a firmezay Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
brillante y . . . " o transparente
comea decoloracioneg mucosidad espesa desgarres. | hierba recién elasticidad
cortada.
transparente.
Globo ocular
convexo, . Café-
upila negra Brillante, .| amarillentas y Lustrosa, . ) f i Ligeramente . . .
2 pbrillante ' | tornasolada, sin mucosidad brillante e Sin olor Firme y elastica turbio Ausencia Clase B Clase B Mala calida@untuacion 1
. Y| decoloraciones integra
cérnea espesa.
transparente.
Globo ocular
convexo, Brillante, Café claro con Lustrosa, Ligeramente Acuoso
1 pupila grisy | tornasolada, sin . brillante e gera Firme y elastica ' Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
. ) mucosidad espesa . acido transparente
cornea decoloracionesg integra
transparente.




Anexo 11. Resultados obtenidos para las piezas Hatjanus guttatus (continuacion).

92

Planos, pupilal ) . )
negra br?lle?nte Brillante, Rojo brillante con|  Lustrosa, ACUOSO
cbrnea tornasolada, sif mucosidad brillante e Sin olor Suave trans are’nte Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
y decoloracioneg acuosa. integra P
transparente
Planos, pup|la ) . Lustrosa, .
negra, brillante Brillante, Café claro con brillante e Sin olor u olor Suave Acuoso, Ausencia Clase B Clase B Mala calida€luntuacion 1
y cérnea tornasolada | mucosidad acuosa inteara neutro. transparente
transparente 9
Planos, pupila| Ligeramente
negra, con Brillante, Rojo brillante con|  Lustrosa, dulce. ACUOSO
pérdida de | tornasolada, sin  mucosidad brillante e Similar a Suave transpare’nte Ausencia Clase B Clase B Mala calida€luntuacion 1
brillo y cérnea| decoloraciones acuosa. integra hierba recién
lechosa cortada.
Planos, pupilal Ligeramente
negra, con Brillante, Café claro con Lustrosa, dulce. ACUOSO
pérdida de | tornasolada, sin . brillante e Similar a Suave ' Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
: . ) mucosidad espesa . . L transparente
brillo y cérnea| decoloraciones integra hierba recién
transparente cortada.
. Café oscuro y . .
Planos, pupila| Pérdida de mucosidad Ligeramente| Ligeramente Ligeramente
grisy cérnea| ... . . mate con dulce Suave geran Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
iridiscencia | viscosa color cafg N " turbio
transparente claro desgarres | "achocolatado
Planos, pupilal Café oscuroy Ligeramente Ligera pérdida dg
: » pup Pérdida de mucosidad 9 Sin olor u olor gerap Acuoso, . . »
grisy comea| .o oncia | viscosa color café mate con neutro firmezay transparente Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
transparente claro desgarres ' elasticidad P
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Planos, pupila Cate oscuroy Ligeramente| Ligeramente
risy cérnea| Pérdida de mucosidad Ligeramente . . L
g” e?’/amente iridiscencia | viscosa color cafd mate con dulce Suave gturbio Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
9 desgarres | "achocolatado"
opaca claro
Céncavos, Rojas con ligeras Ligeramente
pupila negra, Brillante, decoloraciones,| Lustrosa, 9
. . ; - dulce. . S Acuoso, . . L
brillante y | tornasolada, sifn  mucosidad brillante e Similar a hierba Firme y elastica transparente Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
cornea decoloracioneg viscosa color café integra - P
recién cortada
transparente claro
Céncavos, Brillante Ligeramente
pupila negra ’ R Lustrosa, 9
con pérdida de tornasolada, | Roja brillante con brillante e dulce. Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase B Clase B Mala calidaluntuacion 1
n perdr con mucosidad acuosa Similar a hierba y transparente
brillo y cornea decoloraciones Integra recién cortada
transparente N
Planos, pupilal ) .
neara brpilla?nte Brillante, Menos coloridas| Lustrosa, Sin olor U olor ACUOSO
gra, tornasolada, sip "anaranjadas” con brillante e Suave ' Ausencia Clase B Clase B Mala calidaBuntuacion 1
y cormea decoloracioneg mucosidad acuosa integra neutro. transparente
transparente N 9
Planos, pupilal Brillante, . P
negra brpilla?nte tornasolada con Menos coloridas)  Lustrosa, Pérdida de Acuoso Calidad
gra, - "anaranjadas" con brillante e Rancio firmezay ' Ausencia Clase C Clase C | . Puntuacion Q
y cornea pérdida de mucosidad acuosa _inteara clasticidad transparente inaceptable
transparente escamas 9
Globo ocular .
convexo Brillante Rojas con Lustrosa. )
) ! . coloraciones - ' . Acuoso, . Calidad L
pupila gris y | tornasolada, sin verduzcas brillante e Rancio Suave transparente Ausencia Clase C Clase C inacentable Puntuacion (
cornea decoloracioneg ; y integra P P
mucosidad espega
transparente.
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Globo ocular
convexo Café- P
; ' . ) Lustrosa, Pérdida de ’
2 pup_lla negra, Brillante, amar_lllentas y brillante e Rancio firmezay Acuoso, Ausencia Clase C Clase C | . Calidad Puntuacion Q
brillante y tornasolada | mucosidad espedqa . - transparente inaceptable
. integra elasticidad
cornea y lechosa.
transparente.
Globo ocular
plfgi?ellﬁ)e(g’ra Brillante, Café claro con Lustrosa, < Ligera pérdida de Acuoso Calidad
10 brillante y tornasolada, SN ucosidad espeda b|:|||ante e Acido flrmgzg y transparente Ausencia Clase C Clase C inaceptable Puntuacion (
. decoloraciones integra elasticidad
coérnea
transparente.
Brillante,
Planos, pup|la tornaspla_da. Café con Ligeramente Ligera pérdida dg ) )
6 negra, brillantg - Con pérdida mucosidad mate con Rancio firmezay Viscoso y Ausencia Clase C Clase C Calidad Puntuacion Q
y cérnea notable de . - lechoso inaceptable
viscosa desgarres elasticidad
transparente colory de
escamas
r?ela?g Sbr?l?a?rlltz Brillante cacfgl—zrr?\t;rci)l?;:ta Lustrosa, Pérdida de Acuoso Calidad
3 gra, ’ - brillante e Rancio firmezay ' Ausencia Clase C Clase C | . Puntuacion Q
y cérnea tornasolada | con mucosidad inteara clasticidad transparente inaceptable
transparente espesa y lechosa 9
Brillante,
Planos, pupila| tornasolada. Ligeramente
1 negra-}bnllante Con pérdida N/E mate con Ligeramente Suave L|geramente Ausencia Clase C Clase C | . Calidad Puntuacion Q
y cornea notable de desaarres dulce turbio inaceptable
transparente color y de 9 '
escamas.
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s Peso del lote Piezas
Nombre cientifico . ;
(kg) inspeccionadas
Cynoscion albus 5353,1 90
Clasificacion de la frescura
N° de Oios Piel Branquias Cavidad Olores Consistencia de Limo Parasitos .
pescado ! q peritoneal internos la carne superficial Reglamento CE| Multilingual Servicio
2406/96 uide Nacional de FAO
9 Pesca
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, MUY buena
10 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e | Suave a mar| Firme y elastich N/E Ausenc ClaseaEx Clase Extra cglidad Puntuacion 3
cérnea decoloraciones integra
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa,
26 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor Firme y elastical Acuoso, Ausencia Clase Extra Clase Extra Muy puena Puntuacion 3
; . . transparente calidad
cornea decoloraciones integra
transparente.
cc?rl?/zgooci)udigla Brillante, Lustrosa
1 negra, brillante y| t_ornaso!ad_a, corl N/E brillante e Sin olor Firme y elastical Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
A ligera pérdida de . transparente regular
cornea color integra
transparente.
cc?ri?lggoocullairla Brillante, Lustrosa Pérdida de
: Pup tornasolada, con - ' . h Acuoso, . Calidad »
1 negra, brillante y| ligera pérdida de N/E brillante e Sin olor firmezay transparentd Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
cérnea 9 cglor integra elasticidad P 9
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, . A
1 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e ngzl;:ai\(r;)ente Firme y elastica trgmcsuo:rz’nte Ausencia Clase A Clase A ?:IISIZ ? Puntuacion 2
cérnea decoloraciones integra P 9
transparente.
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Globo OCUla'.' Brillante, o
convexo, pupila tornasolada. con Lustrosa, Pérdida de ACUOSO Calidad
negra, brillante y| ligeras ' N/E brillante e | Suave a mar| firmezay trans are’nte Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
cérnea geras integra elasticidad P 9
decoloraciones
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Pérdida de .
' . - . ) Acuoso, . Calidad .
negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor firmezay Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
; . p - transparentg regular
coérnea decoloraciones integra elasticidad
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Pérdida de ACUOSO Calidad
negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor firmezay trans are’nte Presencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
cérnea decoloraciones integra elasticidad P 9
transparente.
Globo OCUla'.' Brillante,
convexo, pupila tornasolada, con Lustrosa, Acuoso Calidad
negra, brillante y| ; ’ N/E brillante e | Suave a mar| Firme y elasticp ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
, ligeras . transparente regular
cornea ” integra
decoloraciones
transparente.
Globo ocular Brillante
convexo, pupila ! Lustrosa, h
negra con pérdida torna_solada, cor N/E brillante e | Suave a mar| Firme y elasticp Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
. . ligeras . transparente regular
de brillo y cérneq decoloraciones integra
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa
negra con pgrdld P torna_solada, con N/E brilante e | Suave a mar| Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
de brillo y corneq ligeras inteara transparente regular
ligeramente decoloraciones 9
opaca
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Ligeramente ACUOSO Calidad
negra con pérdida tornasolada, sin N/E brillante e gera Firme y elastico ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
. . B P acido transparente regular
de brillo y corneg decoloraciones integra

lechosa
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Globo ocular
convexo, pupila Bri
: rillante, Lustrosa, A
negriélrorzglgnte Y tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor Firme y elastical trgcsuoas}z’nte Ausencia Clase A Clase A ?:IISIZ ? Puntuacion 2
. decoloraciones integra P 9
ligeramente
opaca
Globo oculal_' Brillante, Lustrosa, _ Firme y elastica. _
convexo, pupila tornasolada, sin N/E brillante e Ligeramente Escamas Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
gris y cérnea L . dulce facilmente transparente regular
decoloraciones integra h
transparente. desprendibles.
cc?r:?/ggooc;)udzgla Brillante, Lustrosa, Ligeramente Acuoso Calidad
gris y cornea tornasolad_a, sin N/E bflllante e acido Firme y elastica transparentd Ausencia Clase A Clase A regular Puntuacion 2
decoloraciones integra
transparente.
cSASZgooquairla Brillante, Lustrosa, Acuoso Calidad
)  pup tornasolada, sin N/E brillante e | Suave a mar| Firme y elastich ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
grisycomea | o loraciones inteara transparente regular
lechosa. 9
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, ACUOSO Calidad
grisy cornea | tornasolada, sin N/E brillante e | Suave a mar| Firme y elastich ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
. ; . transparente regular
ligeramente decoloraciones integra
opaca.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, ACUOSO Calidad
grisy cérnea | tornasolada, sin N/E brillante e | Suave amar, Firmey eléSticatrans are’nte Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
ligeramente decoloraciones integra P 9

opaca.
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Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, . A
grisy cornea | tornasolada, sin N/E brillante e ngZLa}g;ente Firme y elastica trgsuoaice):’nte Ausencia Clase A Clase A ?:IISIZ ? Puntuacion 2
ligeramente decoloraciones integra P 9
opaca.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, ACUOSO Calidad
grisy cérnea | tornasolada, sin N/E brillante e | Suave a mar| Firme y elastich ' Presencia Clase A Clase A Puntuacion 2
. ] . transparentg regular
ligeramente decoloraciones integra
lechosa
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, ACUOSO Calidad
grisy cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor Firme y elastical trans are’nte Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
ligeramente decoloraciones integra P 9
lechosa
neP I?Z\oz’riﬁ;r?tlf Brillante, Lustrosa, Acuoso Calidad
ora, Y tornasolada, sin N/E brillante e | Suave a mar| Firme y elastich ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
cornea decoloraciones inteara transparente regular
transparente 9
Planos, pupila Brillante,
negra, brillante y| tornasolada, con Ll_Jstrosa, . -~ Acuoso ) Calidad L
', : ' N/E brillante e | Suave a mar| Firme y elasticp ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
cornea ligeras . transparente regular
> integra
transparente decoloraciones
Planos, pupila Brillante Lustrosa
negriélrorzglgnte Y tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor Firme y elastical trgsuoaice):’nte Ausencia Clase A Clase A ?:IISIZ ? Puntuacion 2
decoloraciones integra P 9
transparente
Planos, pupila Brillante,
negra, briﬁar?te y| tornasolada, cony N/E kl)_rlijllse%cgaé Sin olor Firme y elastical Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
cérnea ligeras inteara y transparente regular
transparente decoloraciones 9
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Planos, pupila

. Brillante, Lustrosa, ) A
negriélrorzglgnte Y tornasolada, sin N/E brillante e ngZLa}:;ente Firme y elastica trgcsuoas}z’nte Ausencia Clase A Clase A ?:IISIZ ? Puntuacion 2
decoloraciones integra P 9
transparente
Pérdida de
Planos, _puplla Brillante, Lustrosa, f|rm_e;a Y . )
negra, brillante | . - elasticidad. Ligeramente . Calidad L
coémea tornasolada, sin N/E brillante e | Suave a mar| Escamas esDeso Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
decoloraciones integra o p g
transparente facilmente
desprendibles
Planos, _puplla Brillante, Lustrosa, Pérdida de )
negra, brillante y tornasolada, sin N/E brillante e | Suave a mar| firmeza Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
cérnea Y p eza y transparente regular
decoloraciones integra elasticidad.
transparente
neP I?Q\oz’riﬁ;r?tlf tornBaré”;;tjea’ con Lustrosa, Pérdida de Acuoso Calidad
gra, Y : ’ N/E brillante e Sin olor firmeza y ' Ausencia Clase A Clase A Puntuacion 2
cornea ligeras inteara elasticidad transparente regular
transparente decoloraciones 9
Planos, _pupila Brillante . ’
negra,’brlllante Y tornasolada, sin N/E Ligeramente Suave a mar| Firme y elasticp Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad Puntuacion 2
cornea decoloraciones mate transparente regular
transparente
Planos, pupila .
s Brillante, Lustrosa, ) A
negriélrorzglgnte Y tornasolada, sin N/E brillante e ngzl;:ai\(r;)ente Firme y elastica trgcsuoas}z’nte Ausencia Clase A Clase A ?:IISIZ ? Puntuacion 2
decoloraciones integra P 9

transparente
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Planos, pupila Brillante, Lustrosa, ACUOSO Calidad
grisy cérnea | tornasolada, sin N/E brillante e | Suave amar, Firmey eléSticatrans are’nte Ausencia Clase A Clase A reqular Puntuacion 2
opalescente decoloraciones integra P 9
Planos, pupila Pgrd!da de_brlllo No apta pard
ris y cornea Iridiscencia y N/E Mate y con Acido Suave Acuoso, Ausencia Clase C Clase C consumo Puntuacion 0
9 escamas. Con desgarres. transparentg
transparente o humano
pérdida de color
Globo ocular
concavos, pupila Brillante, Lustrosa, ACUOSO
negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor Firme y elastical trans are’nte Ausencia Clase B Clase B Mala calidad  Puntuacio
cérnea decoloraciones integra P
transparente
Globo ocular
concavos, pupila Brillante, Lustrosa, Ligeramente ACUOSO
negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e gera Firme y elastica ' Ausencia Clase B Clase B Mala calidad  Puntuacio
; - . acido transparente
cornea decoloraciones integra
transparente
Globo ocular Brillante
concavos, pupila tornasolada{ con Lustrosa, Acuoso
negra, brillante | i ' N/E brillante e Sin olor Firme y elastical ' Ausencia Clase B Clase B Mala calidpd Puntuacio
; igeras p transparentg
cornea decoloraciones Integra
transparente
Globo ocular
concavos, pupilal . .. ’ . Pérdida de
negra, sin brillo y| P:rs;ggg:ngir;llo N/E ngter;z‘rtréente Sin olor firmezay trgcsuoas}z’nte Ausencia Clase B Clase B Mala calidpd Puntuacio
cérnea elasticidad p

transparente

nl




Anexo 12. Resultados obtenidos para las piezas @gnoscion albus (continuacion).

10

1

Planos, pupila

: Brillante, . . )
negriélrorzglgnte Y tornasolada, sin N/E ngter;zlrtréente ngzl;:ai\(r;)ente Firme y elastica tra\llésscoas;zynte Ausencia Clase B Clase B Mala calidpd  Puntuacién 1
decoloraciones P
transparente
n: ligoks)}iﬁ;r?tl? Brillante, Ligeramente Acuoso
9 c’c')rnea Y tornasolada, sin N/E g mate Sin olor Suave trans are’nte Presencia Clase B Clase B Mala calidad Puntuacion 1
decoloraciones P
transparente
Globo ocular )
convexo, pupila Brillante, . Ligeramente| Ligeramente| _. - Acuoso, . . i
ris v cornea tornasolada, sin N/E mate acido Firme y elastica transparente Ausencia Clase B Clase B Mala calidpd Puntuacion 1
gnsy decoloraciones P
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Ligeramente Pérdida de ACUOSO
negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e gera firmezay ' Ausencia Clase B Clase B Mala calidad ~ Puntuacion 1
; - p acido - transparente
coérnea decoloraciones integra elasticidad
transparente.
CSASZSOO%UJ;irla Brillante, Lustrosa
negra, brillante y| tornallizzlga, cor N/E brillante e Acido Firme y elastica tr:r?su;as}g’nte Ausencia Clase B Clase B Mala calidpd Puntuacion 1
cérnea . integra
decoloraciones

transparente.




Anexo 13. Resultados obtenidos para las piezas 8eomberomorus sierra.

Nombre cientifico

Peso del lote (kg)

Piezas inspéacadas
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Scomberomorus sierra 341 19
Clasificacion de la frescura
N° de Ojos Piel Branquias Cavidad Olores Consistencia de la Limo Parésitos —
pescado peritoneal internos carne superficial Reglamento CE| Multilingual Se_I’VICIO
) Nacional de FAO
2406/96 guide
Pesca
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Muy buena
10 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e | Suave a ma Firme y elasticg N/E Ausenc|a ClaseaEx Clase Extra cglidad Puntuacion3
cérnea decoloraciones integra
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa,
7 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor Firme y elastica tr:;?suoasrce):’nte Ausencia Clase Extra Clase Extra Mg;“lgua%na Puntuacion3
cérnea decoloraciones integra P
transparente.
nefgra; Oty)rﬁrae:ltae y Brillante, Lustrosa, Acuoso Calidad
1 cémea tornasolada, sin N/E bflllante e | Suave a ma Firme y elasticg transparentd Ausencia Clase A Clase A regular Puntuacion2
decoloraciones integra
transparente
Plano, pupila .
L Brillante, Lustrosa, .
1 negriél;)r:glgnte Y tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor Firme y elastica tr:;?suoasrce):’nte Ausencia Clase A Clase A ?:“3;? Puntuacion2
decoloraciones integra P 9
transparente
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Nombre cientifico Peso del lote (kg) . Ple_zas
inspeccionadas
Coryphaena hippurus 11247 159
Clasificacion de la frescura
N° de . . . Cavidad . Consistencia Limo -
Ojos Piel Branquias - Olores internos . Parasitos i
pescado peritoneal de la carne | superficial - Servicio
Reglamento | Multilingual Nacional de FAO
CE 2406/96 guide
Pesca
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Firme ACUOSO MUY buena
2 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E N/E N/E 'mey ' Ausencia Clase extra Clase extr Y Puntuacion 3
; . elastica transparente Calidad
cérnea decoloracioneg
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, )
43 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor ::g:t?c)all tr:;fsuoasr(;te Ausencia Clase extra Clase extr Mg);lliadu;na Puntuacion 3
cérnea decoloracioneg integra P
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, )
4 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Suave a mar ::g:t?c)all tr:;fsuoasr(;te Ausencia Clase extra Clase extr Mg);lliadu;na Puntuacion 3
cérnea decoloracioneg integra P
transparente.
Globo OCU|a'.' . Olor ligeramente
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, dulce. Similar a Firme Acuoso Muy buena
6 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e = e 'mey ' Ausencia Clase extra Clase extr yE Puntuacion 3
A ; P hierba recién elastica transparente Calidad
cérnea decoloracioneg integra
cortada
transparente.
Globo ocular
ﬁzn\rls)((:%npl?pellraa Brillante, Lustrosa, Ligeramente Firme Acuoso Muy buena
1 1e9 9 tornasolada, sif N/E brillante e 9 mey ' Ausencia Clase extra Clase extr Y Puntuacién 3
pérdida de brillo decoloraciones inteara dulce elastica transparente Calidad
cérnea T 9
transparente.
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Globo ocular Brillante, )
3 plano, pupila gris| torna’sol_ada, N/E N/E N/E F":m? Y Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2ié
. con pérdida de elastica transparente
y cérnea opaca.
escamas
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Ligera pérdida ACUOSO
2 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor de firmeza y ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Punture2io
; . p L transparente
cornea decoloracioneg integra elasticidad.
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Pérdida de Lustrosa, Ligera pérdida ACUOSO
1 negra, brillante y brillo e N/E brillante e Sin olor de firmeza y trans are’nte Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Punture2io
cérnea iridiscencia integra elasticidad. P
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
1 negra con pérdidatornasolada, sin N/E brillante e Sin olor mey ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Punture2io
. ; . p elastica transparente
de brillo y cérneal decoloraciones integra
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, . )
1 negra con pérdidatornasolada, sin N/E nger:]zrt'r;ente Sin olor ::g:t?c)all tr:;]C:O;Z’me Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Punture2io
de brillo y cérneal decoloraciones P
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila Brillante Lustrosa, Firme y Acuoso
2 gris y cornea tornasolado. N/E b(lllante e Sin olor clastica transparente Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
ligeramente integra
opaca.
Convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
26 gris y cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor mey ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntura2i6
; P elastica transparente
transparente | decoloracioneg integra
Brillante,
tornasolada,
Convexo, pupila| con evidente Lustrosa, Firme y ACUOSO
2 gris y cornea pérdida de N/E b(lllante e Sin olor clastica transparente Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
transparente escamas y integra
ligeras
decoloracioneg
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Brillante,
Convexo, pupila| tornasolada, . )
1 gris y cornea con ligera N/E nger:]zrt'r;ente Sin olor ::g:t?c)all tr:;]C:O;Z’me Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Punture2io
transparente pérdida de P
color
Convexo, pupila Brillante Lustrosa, Ligera pérdidal ACUOSO
1 gris y cornea tornasolada N/E b(lllante e Sin olor de f|rm¢za y transparente Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
transparente integra elasticidad.
Convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
4 gris y cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor mey ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
; P elastica transparente
transparente | decoloracioneg integra
Globo ocular
plano, pupila Brillante, Lustrosa, . )
67 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Sin r?g;tﬁomor ::g:t?c)all tr:;]C:O;Z’me Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Punture2io
cérnea decoloracioneg integra P
transparente.
Globo ocular Firme y
plano, pupila Brillante, Lustrosa, Sin olor u olor elastica. ACUOSO
2 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Escamas ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
; . . neutro - transparente
cornea decoloracioneg integra facilmente
transparente. desprendibleg
Globo ocular
plano, pupila Brillante, Lustrosa, Ligeramente Firme ACUOSO
1 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e 9 'mey ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
; . . dulce elastica transparente
cérnea decoloracioneg integra
transparente.
Globo ocular Brillante,
plano, pupila tornasolada, Lustrosa, Sin olor u olor Firme ACUOSO
2 negra, brillante y|  con ligera N/E brillante e 'mey ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
) P . neutro elastica transparente
cornea pérdida de integra
transparente. escamas
Globo ocular
plano, pupila Brillante, Lustrosa, Sin olor u olor Ligera pérdidal ACUOSO
5 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e de firmeza y ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Punture2ié
A ] p neutro L transparente
coérnea decoloracioneg integra elasticidad.
transparente.
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Globo ocular
plano, pupila Brillante, Ligeramente | Sin olor u olor Firme y Acuoso
5 negra,’bnllante y tornasolad_a, sin N/E mate neutro clastica transparente Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
cérnea decoloracioneg
transparente.
Globo ocular
plano, pupila Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
4 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Suave a mar mey ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Punture2io
A ] p elastica transparente
cérnea decoloracioneg integra
transparente.
Globo ocular .
plano, pupila Brlllan}ea Lustrosa in ol | )
3 negra, brillante y tornasolada, N/E brillante e Sin olor u olor F":m? y Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2ié
A con ligeras . neutro elastica transparente
cornea ; integra
decoloracioneg
transparente.
Planos, pupila Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
18 grisy cérnea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor mey ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntus2io
. p elastica transparente
transparente | decoloracioneg integra
Firme y
Planos, pupila Brillante, Lustrosa, elastica. ACUOSO
4 gris y cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor Escamas trans are’nte Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Punture2io
lechosa decoloracioneg integra facilmente P
desprendibles
Planos, pupila Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
4 gris y cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Suave a mar mey ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
. P elastica transparente
lechosa decoloraciones integra
Planos, pupila Brillante, Ligeramente | Fresco, suave a| Firmey Acuoso
1 gris y cornea tornasolad_a, sin N/E mate mar clastica transparente Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
transparente | decoloracioneg
n: I?: ok’)r?lraﬂltz Brillante, Lustrosa, Firme Acuoso
4 ora, y tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor mey ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
cornea decoloraciones inteara elastica transparente
transparente T 9
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n: ligog}iﬁzﬁtlf Brillante, Lustrosa, Ligeramente Ligera pérdidg Acuoso
gra, Yl tornasolada, sin N/E brillante e 9 de firmezay ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
cérnea ; . dulce L transparente
decoloracioneg integra elasticidad.
transparente
cc?r:?/ggoocpudggla Brillante, Lustrosa, Olor ligeramente Firme y Acuoso
gris y cornea tornasolad_a, sin N/E b(lllante e dulce. clastica transparente Presencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuaciop 1
decoloracioneg integra
transparente
Convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
gris y cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor eléstic)all trans are’nte Presencia Clase B Clase B Mala calidagl Puntuacioh 1
transparente | decoloracioneg integra P
Globo ocular
convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor eléstic)all trans are’nte Presencia Clase B Clase B Mala calidagl Puntuaciop 1
cérnea decoloracioneg integra P
transparente.
Globo OCUla'.' Brillante, .
convexo, pupila tornasolada Lustrosa, Pérdida de ACUOSO
negra, brillante y : ’ N/E brillante e Sin olor firmezay ' Presencia Clase B Clase B Mala calidad Puntuacion 1
cérnea con ligeras integra elasticidad. | ransparente
decoloracioneg ’
transparente.
Brillante,
Convexo, pupila| tornasolada, Lustrosa, ACUOSO
gris y cornea con evidente N/E brillante e Sin olor Suave ' Ausencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuacién 1
o P transparente
transparente pérdida de integra
color
Convexo, pupila Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
gris y cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor mey ' Presencia Clase B Clase B Mala calidad Puntuacion 1
) ; P elastica transparente
ligeramente opaca decoloracioneg integra
Firme y
Convexo, pupila| Pérdida de Lustrosa, elastica. ACUOSO
gris y cornea brillo e N/E brillante e Sin olor Escamas ' Presencia Clase B Clase B Mala calidagl Puntuaciop 1
S . ; Py transparente
lechosa iridiscencia integra facilmente
desprendibles
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Globo ocular
plano, pupila Brillante, Lustrosa, Sin olor u olor Firme y ACUOSO
negra,’bnllante y tornasolad_a, sin N/E b(lllante e neutro clastica transparente Presencia Clase B Clase B Mala calidagl Puntuaciop 1
cérnea decoloracioneg integra
transparente.
Globo ocular
plano, pupila Brillante, Lustrosa, Sin olor u olor Ligera pérdidal ACUOSO
negra, brillante y| tornasolada, sin N/E brillante e de firmeza y ' Presencia Clase B Clase B Mala calidagl Puntuaciop 1
; ] p neutro L transparente
cérnea decoloracioneg integra elasticidad.
transparente.
Planos, pupila Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
gris y cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor mey ' Presencia Clase B Clase B Mala calidagl Puntuacion 1
; P elastica transparente
transparente | decoloracioneg integra
Planos, pupila Brillante, Ligeramente Pérdida de ACUOSO
gris y cornea | tornasolada, sin N/E 9 mate Sin olor firmezay trans arehte Presencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuacion 1
transparente | decoloracioneg elasticidad P
Planos, pupila Brillante, Ligeramente Ligeramente Firme Acuoso
gris y cornea | tornasolada, sin N/E 9 9 'mey ' Presencia Clase B Clase B Mala calidad Puntuacion 1
. mate dulce elastica transparente
transparente | decoloracioneg
Planos, pupila Brillante, Lustrosa, Ligeramente Firme y ACUOSO
~ grisy cornea tornasolad_a, sin N/E b(lllante e dulce clastica transparente Presencia Clase B Clase B Mala calidagl Puntuaciop 1
ligeramente opacp decoloracioneg integra
Plggos‘; g r?g;a Brillante con Lustrosa, Firme ACUOSO
ans y pérdida de N/E brillante e Sin olor mey ' Presencia Clase B Clase B Mala calidad Puntuacion 1
ligeramente iridiscencia inteara elastica transparente
transparente 9
Céncavos, pupilg .
- Brillante, Lustrosa, )
negri,élrorzglgnte y tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor ::g:t?c)all tr:;]C:O;Z’me Presencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuacioh 1
decoloracioneg integra P
transparente
ﬁgnﬁfvﬁ ?I’lapnutzna Brillante, Lustrosa, Pérdida de ACUOSO
gra, y tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor firmezay ' Presencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuacioh 1
cérnea ; p - transparente
decoloracioneg integra elasticidad
transparente
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Concavos, pupilg  Brillante, Lo
- . . Pérdida de
negra, brillante y| - tornasolada, N/E Ligeramente Ligeramente firmeza Acuoso, Presencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuacioh 1
cérnea con ligeras mate dulce >za y transparente
; elasticidad
transparente | decoloracioneg
nCeorr];a(l:\é)% pgr%llig 3] Brillante, Ligeramente Firme Acuoso
gra pe tornasolada, sin N/E 9 Sin olor 'mey ' Presencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuacion 1
de brillo y cérnea decoloraciones mate elastica transparente
transparente 7
Concavo, pupila A -
P Pérdida de ) Pérdida de
zggt';ﬁ”% on Eéerrr?édaa brillo e N/E nger:]zrt'r;ente Acido firmezay tr:;fsuoasr(;te Ausencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuacién 1
y iridiscencia elasticidad P
transparente
Concavos, pupild  Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
gris y cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor mey ' Presencia Clase B Clase B Mala calidad Puntuacion 1
; p elastica transparente
transparente | decoloracioneg integra
Concavos, pupilg  Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
gris y cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor mey ' Presencia Clase B Clase B Mala calidagl Puntuacion 1
; P elastica transparente
transparente | decoloracioneg integra
Concavos, pupild  Brillante, . . Pérdida de
. . . Ligeramente Ligeramente ) Acuoso, . . ”
gris y cérnea | tornasolada, sin N/E firmezay Presencia Clase B Clase B Mala calidagl Puntuaciop 1
; mate dulce - transparente
transparente | decoloraciones elasticidad
Céncavos, pupild  Brillante, Lustrosa, Firme ACUOSO
gris y cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor mey ' Presencia Clase B Clase B Mala calidad Puntuacion 1
; P elastica transparente
transparente | decoloracioneg integra
Concavos, pupild  Brillante, Lustrosa, Pérdida de ACUOSO
gris y cornea | tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor firmezay ' Presencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuacion 1
; p - transparente
transparente | decoloraciones integra elasticidad
Brillante,
Céncavos, pupild tornasolada, . Pérdida de
gris y cornea con N/E nger:]zrt'r;ente Sin olor firmezay tr:;fsuoasr(;te Presencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuacion 1
lechosa decoloracion elasticidad P
marcada
Céncavos, pupild Pérdida de . )
gris y cornea brillo e N/E nger:]zrt'r;ente Sin olor ::g:t?c)all tr:;]C:O;Z’me Presencia Clase B Clase B Mala calidagl Puntuaciop 1
lechosa iridiscencia P
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. . Pérdida de Lustrosa, )
1 C%g?ﬁ;gﬁégﬁgg: iridiscencia y N/E brillante e Suave a mar ::g:t?c)all tr:;fsuoasr(;te Ausencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuaciorn
y de escamas integra P
Globo ocular
plano, pupila Brillante, Ligeramente | Sin olor u olor Ligera pérdidg Acuoso
1 negra, brillante y| tornasolada, sin N/E 9 de firmeza y ' Presencia Clase B Clase B Mala calidag Puntuacioh 2
; . mate neutro L transparente
cérnea decoloracioneg elasticidad.
transparente.
Gllz;)r?c? OEUIi?ar Pérdida de Ligeramente Pérdida de
plano, pup iridiscencia con g ) ) Acuoso, : Calidad >
2 negra, brillante y decoloracion N/E mate y arenosa Rancio firmezay transparente Presencia Clase C Clase C inacentable Puntuacion 0
cérnea al tacto elasticidad P P
marcada
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila | Brillante con Lustrosa, Firme Calidad
negra, brillante y| pérdida de N/E brillante e Aroma a diesel mey N/E Ausencia Clase C Clase C . Puntuacion 0
A S ; P elastica inaceptable
cérnea iridiscencia integra
transparente.
Decolorada,
con pérdida de Arenosa y de
. .| brillo, se arrugg color verduzco .
1 C%g?ﬁ;gﬁégﬁgg: facilmente y N/E con desgarres Olor rancio Suave Lechoso Ausencig Clase C| Clase C inggleld?adble Puntuacién 0
y con evidente mucosidad P
pérdida de amarillenta
escamas
Brillante,
Céncavos, pupild tornasolada, . . .
gris y cérnea con N/E nger:]zrt'r;ente Rancio Suave ngfJi)r%ente Presencia Clase C Clase C inggleld?adble Puntuacién 0
lechosa decoloracion P
marcad
Planos, pupila Brillante, Lustrosa, - Pérdida de )
: ; . - Rancio "leche ) Acuoso, . Calidad i
gris y cérnea | tornasolada, sin N/E brillante e - firmezay Ausencia Clase C Clase C . Puntuacion 0
; P agria - transparente inaceptable
lechosa decoloracioneg integra elasticidad
Ligeramente
mate y arenosa
Concavos, pupild  Pérdida de zlézcgor’r:sn Calidad
grisy cornea | iridiscenciay N/E 9 id dy Olor rancio Suave N/E Ausencia Clase C Clase ¢ . bl Puntuacién 0
opaca de escamas mucosida inaceptable
espesa y
amarillenta
"nata’




Anexo 14. Resultados obtenidos para las piezas Geryphaena hippurus (continuacion).
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Globo ocular
ne? I?ar\]ok‘)ﬁltljapr:ltaelz torr?azglglgtdea’l sin N/E Ligeramente Rancio "leche Ff)ifrrr(]jelgg e Acuoso, Ausencia Clase C Clase C Calidad Puntuacion 0
gra, y Y mate agria" >za y transparente inaceptable
cérnea decoloracioneg elasticidad
transparente.
Globo ocular Brillante,
) tornasolada, Mate con
plano, pupila h S )
negra, brillante y con eyldente N/E coloracion Olor rancio Suave N/E Presencia Clase C Clase ’ Calidad Puntuacion 0
cbrnea pérdida de verduzca y cor inaceptable
transparente. escamas y de desgarres
color.
Gllz;)r?c? OEUI;E Pérdida de Mate con pPérdida de
plano, pup iridiscencia con coloracion ) ) Acuoso, ) Calidad -
negra, brillante y L N/E Olor rancio firmezay Presencia Clase C Clase C . Puntuacién 0
A decoloracion verduzca 'y con S transparente inaceptable
coérnea elasticidad
marcada desgarres
transparente.
Planos, pupila Pérdida de Mate con Pérdida de
A0S, pup iridiscencia con coloracion ) ) Ligeramente . Calidad -
gris y cornea decoloracion N/E verduzca v corl Olor rancio firmezay turbio Ausencia Clase C Clase C inacentable Puntuacién 0
transparente y elasticidad P
marcada desgarres
Planos, pupila Pérdida de Ligeramente Calidad
gris y cornea iridiscencia y N/E mate y arenosa  Olor rancio Suave N/E Ausencia Clase C Clase ( inacentable Puntuacién 0
opaca de escamas al tacto P
Planos, pupila Pérdida de Mate con Pérdida de
ANGS, pup iridiscencia con coloracion . ) Ligeramente . Calidad ”
gris y cornea . N/E Olor rancio firmezay . Presencia Clase C Clase C . Puntuacion 0
opaca decoloracion verduzcay cor elasticidad turbio inaceptable
P marcada desgarres
Brillante,
cc?r:?/ggoocpudggla (t:(())rr?i\s/i(ﬂi?\taé c,\gla(‘)treagi(()ﬁr;\ Pérdida de Calidad
gris y cornea pérdida de N/E verduzca y con Rancio f|rm§z_a y N/E Presencia Clase C Clase C inaceptable Puntuacion 0
elasticidad
opaca. escamas y de desgarres,

color.
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Anexo15. Resultados obtenidos para las piezasBleotula clarkae.

s Peso del lote Piezas
Nombre cientifico . ;
(kg) inspeccionadas
Brotula clarkae 1236 47
Clasificacion de la frescura
N® de Ojos Piel Branquias Cay|dad Olores internos Consistencia le(_) . Parasitos -
pescado peritoneal de la carne superficial . Servicio
Reglamento | Multilingual f
CE 2406/96 |  guide Nacional de FAO
Pesca
Globo ocular Lustrosa
convexo, pupila Brillante, - ' Suave Acuoso, ) Muy buena L
16 negra y brillante y|  tornasolada N/E b?rl]ltzznt;e Suave a mar (normal) transparenta Ausencia Clase Extra Clase Extra calidad Puntuacion 3
coérnea transparente 9
Globo ocular Lustrosa
convexo, pupila Brillante, - ! Olor ligeramente Suave Acuoso, . Muy buena L
1 negray brillante y| tornasolada N/E b?LI]Itzznt;e dulce. (normal) transparente Ausencia Clase Extra Clase Extfa calidad Puntuacion 3
coérnea transparente 9
Globo ocular Lustrosa
4 convexo,_puplla Brillante, N/E brillante e Sin olor Suave Acuoso, Ausencia Clase Extra Clase Extra Muy _buena Puntuacion 3
negray brillante y| tornasolada inteara (normal) transparente calidad
coérnea transparente 9
Globo ocular Lustrosa
1 convexo,'puplla Brillante, N/E brillante e Olor agridulce Suave Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad regulaPuntuacion 2
negray brillante y| tornasolada inteara (normal) transparente
coérnea transparente 9
Globo ocular Lustrosa
convexo, pupila Brillante, - ! Ligeramente Suave Acuoso, ) . L
1 negra y brillante y|  tornasolada N/E b?rl]ltzznt;e acido (normal) transparenta Ausencia Clase A Clase A| Calidad regylaPuntuacion 2
coérnea transparente 9
Globo ocular
convexo, pupila Brillante Lustrosa, Suave Acuoso
1 negra con pérdidd ' N/E brillante e Sin olor ' Ausencia Clase A Clase A| Calidad regulaPuntuacion 2
. ) tornasolada . (normal) transparente
de brillo y cérnea integra
transparente
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Anexo15. Resultados obtenidos para las piezasBiotula clarkae (continuacion).

Globo ocular Lustrosa
1 con_vexo,lpuplla Brillante, N/E brillante e ngejre_tmente Suave Acuoso, Ausencia Clase A Clase A| Calidad regylaPuntuacion 2
gris y cornea tornasolada inteara acido (normal) transparente
lechosa 9
Globo ocular plang
pupila negra 'y Brillante Lgstrosa, Suave Acuoso . ) L
2 - . ' N/E brillante e Suave a mar ' Ausencia Clase A Clase A| Calidad regylaPuntuacion 2
brillante y cérnea| tornasolada inteara (normal) transparente
transparente 9
Globo ocular plang
4 pupila negrgy Brillante, N/E Ila_rtijllsz::\cizaé Olor ligeramente Suave Acuoso, Ausencia Clase A Clase A| Calidad regylaPuntuacion 2
brillante y cérnea| tornasolada inteara dulce. (normal) transparente 9
transparente 9
Globo ocular plano
pupila negra y Brillante Lgstrosa, Olor ligeramente Suave Acuoso . ) -
2 - . ’ N/E brillante e ' Ausencia Clase A Clase A| Calidad regylaPuntuacion 2
brillante y cérnea| tornasolada inteara dulce. (normal) transparente
transparente 9
Globo ocular plang
pupila negrg y Brillante Lustrosa, Suave Acuoso . ) L
1 - . ' N/E brillante e Suave a mar ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regulaPuntuacion 2
brillante y cérnea| tornasolada inteara (normal) transparente
transparente 9
Globo ocular plana, Brillante Lustrosa, Suave ACUOSO
1 puplla grisy cornea - olada N/E b(lllante e Suave a mar (normal) transparenta Ausencia Clase A Clase A Calidad regulaPuntuacion 2
ligeramente opaca. integra
Concavo, pupila Brillante Lustrosa, Suave Acuoso
1 negra, brillante y tornasolada N/E brillante con Suave a mar (normal) transparenta Ausencia Clase B Clase B Mala Calidad Puntuatioy
coérnea transparente desgarres
Concavo, pupila : Lustrosa :
h ’, Brillante, - ' Ligeramente Suave Acuoso, ) . L
1 grighc:sr;ea tornasolada N/E b?rl]ltzzr;t;e acido (normal) transparents Ausencia Clase B Clase B Mala Calidad Puntuatio




Anexo 16. Resultados obtenidos para las piezaseunnus albacares.
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Nombre cientifico Pes?kg;el lote Piezas inspeccionadag
Thunnus albacares 15643,6 304
Clasificacion de la frescura
N° de . . . Cavidad Olores Consistencia Limo ‘.
escado Ojos Piel Branquias peritoneal internos de lacarne | superficial Parasitos " Servicio
P Reglamento CE | Multilingual Nacional de FAO
2406/96 guide )
Pesci
Brillante, Lustrosa, Firme Acuoso Muy buena
81 N/E tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor eléstic)a/l trans are’nte Ausencia Clase Extra Clase Extria cglidad Puntuacion 3
decoloraciones integra P
Brillante, )
18 N/E tornasolada, sin N/E N/E Suave a mar Z:g:t?c)a/l trgsuoas;z’nte Ausencia Clase Extra Clase Extria Mgg”l?jl;%na Puntuacion 3
decoloraciones P
Brillante, Lustrosa, Pérdida de A
6 N/E tornasolada, sin N/E brillante e Sin olor firmezay trgsuoas;ce):’nte Ausencia Clase A Clase A gg"ﬂ?; Puntuacion 2
decoloraciones integra elasticidad P 9
Brillante . ) )
o Ligeramente . Firmey Acuoso, . Calidad i
6 N/E tomasolad_a, sin N/E mate Sin olor elastica transparente Ausencia Clase A Clase A Regular Puntuacion 2
decoloraciones
Brillante, Lustrosa, ) ) A
1 N/E tornasolada, sin N/E brillante e ngzﬁgéente Z:g:t?c)a/l trgsuoas;ce):’nte Ausencia Clase A Clase A gg"ﬂ?; Puntuacion 2
decoloraciones integra p 9
Brillante,
tornasolada con Lustrosa, Firme y ACUOSO Calidad
179 N/E ullgeros da}'nos N/E btlllante e Sin olor elastica transparente Ausencia Clase A Clase A Regular Puntuacion 2
raspones" con integra
pérdida de escamas
Brillante,
tornasolada con Lustrosa, Firme ACUOSO
1 N/E ligeros dafios N/E brillante e Amoniacal mey ' Ausencia Clase B Clase B Mala Calidad  Puntuacion 1
" " . elastica transparente
raspones" con integra
pérdida de escamas




Anexo 16. Resultados obtenidos para las piezasTieunnus albacar es (continuacion).
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Brillante,
tornasolada con Lustrosa, Firme ACUOSO
4 N/E ligeros dafios N/E brillante e Acido mey ' Ausencia Clase B Clase B Mala Calidad  Puntuacion 1
" " . elastica transparente
raspones" con integra
pérdida de escam
Brillante,
tornasolada con Lustrosa, ) )
7 N/E ligeros dafios N/E brillante e ngzl;:eit(rjr:)ente Z:g:t?c)all trﬁncsuoasrz’nte Ausencia Clase B Clase B Mala Calidad  Puntuacion 1
“raspones” con integra P
pérdida de escamd
Brillante,
tornasolada con ) ) )
; . Ligeramente | Ligeramente Firme y Acuoso, ) . y
1 N/E ullgeros da}lnos N/E mate acido elastica transparente Ausencia Clase B Clase B Mala Calidad Puntuacion 1
raspones" con
pérdida de escamd




Anexo 17. Resultados obtenidos para las piezaseunnus obesus.

Nombre cientifico

Peso del lote (kg)

Piezas inspémcadas
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Thunnus obesus 725 11
Clasificacion de la frescura
N° de Oios Piel Branquias Cavidad Olores Consistencia Limo Parasitos —
pescado I a peritoneal internos de la carne superficial Reglamento CE| Multilingual Servicio
2406/96 uide Nacional de FAO
9 Pesca
Brillante, Lustrosa. Acuoso Muy buena
12 N/E tornasolada, sin N/E brillante e integra Sin olor Firme y elastic transparente Ausencia Clase Extra Clase Extra calidad Puntuacion 3
decoloraciones
Brillante, Lustrosa. Acuoso Muy buena
1 N/E tornasolada, sin N/E ) .| Suave amar| Firmey elastica ' Ausencia Clase Extra Clase Extra v Puntuacion 3
. brillante e integra transparente calidad
decoloraciones
Brillante, Lustrosa. Pérdida de Acuoso Calidad
1 N/E tornasolada, sin N/E brillante e integra Sin olor flrme;z_a y transparente Ausencia Clase A Clase A regular Puntuacion 2
decoloraciones elasticidad
Brillante, Lustrosa. Ligeramente Acuoso
1 N/E tornasolada, sin N/E ) o] gera Firme y elasticq ' Ausencia Clase B Clase B Mala Calidad Puntuacién
decoloraciones brillante e integra acido transparente




Anexo 18. Resultados obtenidos para las piezasTerapturus audax.

Nombre cientifico

Peso del lote (kg)

Piezas inspéacadas

117

Tetrapturus audax 115 4
Clasificacion de la frescura
N d% Ojos Piel Branquias Ca.;/'dadl Olores internos C;onls Istencia L'Tf(.) ial Parasitos
pescado peritonea elacarne | superiicia Reglamento Multilingual Servicio Nacional FAO

CE 2406/96 guide de Pesca

2 N/E Brillante N/E Rosada, brillante ¢ Sin olor Firme_z y N/E Ausencia Clase Extra Clase Extrg Muy buenidaa| Puntuacion 3
integra elastica
2 N/E Brillante N/E Ligeramente matg Sin olor F”,m‘? y N/E Ausencia Clase B Clase B Mala Calidag Pun@unati
y con desgarres elastica




Anexo 19. Resultados obtenidos para las piezasMekaira mazara.
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L

Nombre cientifico Peso del lote (kg) . Ple;as
inspeccionadas
Makaira mazara 822 14
Clasificacion de la frescura
N° de . . : Cavidad Olores Consistencia Limo -
pescado Ojos Piel Branquias peritoneal internos de la carne superficial Parasitos Reglamento CE Servicio
2406/96 Multilingual guide Nacional de FAO
Pesca
Lustrosa, Ligera pérdidal
3 N/E Brillante N/E brillante e Olor &acido de firmezay N/E Ausencia Clase B Clase B Mala calida Puntumati
integra elasticidad.
Brillante con
1 N/E gwd_ente N/E Mate e integra Amoniacal F”,m‘? y N/E Ausencia Clase B Clase B Mala calida Punéuati
pérdida de elastica
escamas.
Brillante con
evidente . . . i
2 N/E pérdida de N/E Mate e integra Amoniacal Suave N/E Ausencja as€B Clase B Mala calidad Puntuacion
escamas.
Lustrosa, Suave )
2 N/E Brillante N/E brillante e "similar a Z:g:t?c); trﬁncsuoasrz’nte Ausencia Clase extra Clase extra Mgg"lguazna Puntuacion 3
integra sangre" p
Lustrosa, Firme y Acuoso Muy buena
4 N/E Brillante N/E b?rl]ltzzr;t;eae Suave a mar elastica fransparente Ausencia Clase extra Clase extra calidad Puntuacion 3
Lustrosa, Firmey Acuoso Muy buena
2 N/E Brillante N/E b?rllltzzr;t;eae Sin olor elastica transparente Ausencia Clase extra Clase extra calidad Puntuacion 3




Anexo 20. Resultados obtenidos para las piezasEghinephelus analogus.
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Nombre cientifico Peso del lote (kg) . Ple_zas
inspeccionadas
Ephinephelus analogus 351 15
Clasificacion de la frescura
N° de . . . Cavidad . Consistencia Limo L
Ojos Piel Branquias . Olores internos . Parasitos .
pescado peritoneal de la carne superficial Red| i Servicio
glamento Multilingual Nacional de FAO
CE 2406/96 guide
Pesca
Globo ocular
convexo, pupilal Bri ) )
! rillante, Lustrosa, brillante| Fresco, suave 8 _. o Acuoso, . Muy buena L
2 neg;ri,é?r:g:nte tornasolada N/E e integra mar Firme y elasticq transparente Ausencia Clase Extra Clase Extra calidad Puntuacion 3
transparente.
Globo ocular
convexo, pupilal . )
6 negra, brillante Brillante, N/E Lustro§a, brillante Sin olor Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase Extra Clase Extra Muy _buena Puntuacion 3
; tornasolada e integra transparente calidad
y cérnea
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila ) )
1 negra, brillante Brillante, N/E Lustro§a, brillante Olor agridulce | Firme y elasticp Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntums2io
A tornasolada e integra transparente
y cérnea
transparente.
Globo ocular
convexo, pupila . ) Ligera pérdida
1 negra, brillante t(l)?:'::lla?sr(])tl(;’da N/E Lustreoisna;éb:glante Sin olor de firmezay treﬁcsuc;s;gﬁte Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
y cornea 9 elasticidad P
transparente.




Anexo 20. Resultados obtenidos para las piezaskghinepheus analogus (continuacion).
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Globo ocular Brillante,
convexo, pupila] tornasolada, con ) | Ligera pérdida
negra, brillante| decoloraciones N/E Lustreoisna;ébl;glante Frescrz,afuave 9 defirmezay trapr;csuc;s;gﬁte Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
y cornea pérdida de 9 elasticidad P
transparente. escamas.
Brillante,
Convexos, tornasolada, cof
pupl]a 9"SY | decoloraciones N/E Lustro;a, brillante) - Fresco, suave g Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntumszio
cornea P e integra mar transparente
pérdida de
transparente
escamas.
Convexos,
pupila gris y . )
cornea Brillante, N/E Lustro’sa, brillante Sin olor Firme y elastica Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntue2io
. tornasolada e integra transparente
ligeramente
opaca




Anexo 21. Resultados obtenidos para las piezasXigphias gladius.

Nombre cientifico

Peso del lote (kg)

Piezas inspéacadas
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Xiphias gladius 3539,5 52
. ) ) . Clasificacion de la frescura
N° de . . . Cavidad Olores Consistencia de| Limo -
Ojos Piel Branquias ) . . Paréasitos — — -
pescado peritoneal internos la carne superficial Reglamento | Multilingual | Servicio Nacional de FAO
CE 2406/96 guide Pesca
Lustrosa, ACLOSO
36 N/E Brillante N/E brillante e Sin olor Firme y elasticg trans are’nte Ausencia Clase extra Clase extra Muy buena calidadPuntuacion 3
integra P
Brillante con Lustrosa, ACUOSO
5 N/E ligeras N/E brillante e Sin olor Firme y elasticg trans areynte Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntuazion
decoloracioneg integra P
Lustrosa, .
3 N/E Brillante N/E brillante e nggra_\mente Firme y elastical Acuoso, Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntua2ion
. acido transparente
integra
Lustrosa, Ligera pérdida ACUOSO
2 N/E Brillante N/E brillante e Sin olor de firmezay ' Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntua2ion
. - transparente
integra elasticidad
Llr?;::mceonr:e Ligera pérdida Acuoso
1 N/E Brillante N/E mucosidad Acido de flrme_zza y transparente Ausencia Clase A Clase A Calidad regular Puntua2iop
elasticidad
espesa.
1 N/E Mate N/E Mate nggra_\mente Firme y elastical Acuoso, Ausencia Clase B Clase B Mala calidad Puntuacioh 1
acido transparente
Ligeramente Pérdida de Acuoso
1 N/E Mate N/E Mate gera firmeza y ' Ausencia Clase B Clase B Mala calidad Puntuacioh 2
acido - transparente
elasticidad
Brillante con Ligeramente Pérdida de Ligeramente
1 N/E ligeras N/E mate, con Rancio firmeza y gturbio Ausencia Clase C Clase C Calidad inaceptable Pcidug
decoloracioneg desgarres elasticidad
Pg:ﬂllga de Ligeramente Pérdida de Ligeramente
2 N/E evi der?te N/E mate, con Rancio firmeza y gturbio Ausencia Clase C Clase C Calidad inaceptable Pcidu@
decoloracion desgarres elasticidad




Anexo 22. Resultados obtenidos para las piezasldgophorus spp.
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Nombre cientifico Pes?kg;el lote Piezas inspeccionadas
Istiophorusspp 164 6
Clasificacién de la frescura
N° de . . . Cavidad Olores Consistencia Limo -
Ojos Piel Branquias . . . Paréasitos -
pescado peritoneal internos de la carne superficial - Servicio
Reglamento Multilingual ional d o
CE 2406/96 quide Nacional de FA
Pesca
Lustrosa, Acuoso Muy buena
4 N/E Brillante N/E b(lllante e Sin olor Firme y elastica transparente Ausencia Clase extra Clase extrg calidad Puntuacion 3
integra
Lustrosa, Acuoso Muy buena
1 N/E Brillante N/E brillante e Suave amar | Firme y elastica ' Ausencia Clase extra Clase extrg Y Puntuacion 3
. transparente calidad
integra
) Ligeramente . ; o Acuoso, . ’ L
1 N/E Brillante N/E mate Rancio Firme y elastica transparente Ausencia Clase B Clase B Mala Calidad Puntuacion

[N
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DIRECCION DE INOCUIDAD DE PRODUCTOS DE Rige a partir de: Cadigo:

ORIGEN ANIMAL
Evaluacion Organoléptica de pescado

UD ANIMAL

COSTA RIC

Version 01

Paginaldel

Elaborado por: Gabriela Castillo Mc Quiddy Reviz@dr: Equipo Técnico DIPOA Aprobado por: DirecRIPOA

Anexo 23: Registro.

Evaluacién organoléptica de pescado Realizado por: Gabriela Castillo Mc Quiddy

Nombre del establecimiento: Fecha de la visita: NuUmero de visita:

Ubicacion: Teléfono/ Fax de la planta

Personal a cargo de realizar la evaluacién organgdéca en el establecimiento:

Producto o especie Peso del lote (en kg) Piezas inspeccionadas

Nombre comun

Nombre cientifico

7. Pupila negray brillante.

6. .Decoloracion

5. Descoloridas.

6. Las espinas se separan

5. Ligeramente &cido.

8. Pupila negra con ligera marcada. 6. Mucosidad acuosa facilmente o con relativa 6.Acido

pérdida de brillo. 7.No evaluado 7. Mucosidad espesa. facilidad de la carne. 7. Rancio

9. Pupila gris. 8. No evaluado 7.Las espinas se separan | 8. Amoniacal.

10.No evaluado facilmente. 9. Fecal.
8..Con mucosidad espesay| 10. Frutal.
amarillenta. 11. Cerveza.

9. No evaluado

N° de Ojos Piel Branquias Cavidad peritoneal Olores intemos Consistencia de la Limo superficial Parasitos

pescado carne
1. Globo ocular convexo. 1. Brillante, tornasolada. | 1. Color rojo brillante. 1. Lustrosa, brillante. 1. Fresco, suave a | 1.Firmey elastica 1. Acuoso, transparente.| 1.Ausencia
2. Globo ocular plano. 2. Pérdida de iridiscencid. 2.Menos coloridas (rosa/ 2. Ligeramente mate. mar. 2.Pérdida de elasticidad y 2. Ligeramente turbio. 2.Presencia
3.Globo ocular concavo 3. Mate. anaranjadas) 3. Arenosa. 2. Sin olores u firmeza 3. Lechoso.
4.Cérnea transparente 4.Sin decoloraciones 3. Coloraciones café- 4.Con desgarres. olores neutros. 2.Suave (flacida) 4. Gris-amarillento, mucg
5. Cérnea ligeramente opaca. 5. Ligeras amarillentas. 5. Dificil de separar las espinas3. Pescado. 3.Superficie lisa opaco.
6.Cérnea opaca decoloraciones. 4. Marrones. la carne. 4.0lor dulzén 4. Superficie rugosa 5. No evaluado
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PN DIRECCION DE INOCUIDAD DE PRODUCTOS DE ORIGEN Rige a partir de: Cadigo:
JENASA ANIMAL
cosTA RICA Evaluacién Organoléptica de pescado Version 01 Pégina 1 de 11

Elaborado por: Gabriela Castillo Mc Quiddy

Revisado por: Equipo Técnico DIPOA

Aprobado por: Director DIPOA

Anexo 24: Instructivo.
1. Evaluacién organoléptica ocular

1.1 Globo ocular convexo.

1.2 Globo ocular plano.

1.3 Globo ocular céncavo
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P DIRECCION DE INOCUIDAD DE PRODUCTOS DE ORIGEN Rige a partir de: Cédigo:
JENASA ANIMAL
COSTA RICA Evaluacion Organoléptica de pescado Version 01 Pégina 2 de 11

Elaborado por: Gabriela Castillo Mc Quiddy | Revisado por: Equipo Técnico DIPOA

Aprobado por: Director DIPOA

Anexo 23: Instructivo (continuacion).

1.4 Cérnea transparente

1.5 Cornea ligeramente opaca.

1.6 Cornea lechosa
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P DIRECCION DE INOCUIDAD DE PRODUCTOS DE ORIGEN Rige a partir de: Cédigo:
JENASA ANIMAL
COSTA RICA Evaluacion Organoléptica de pescado Version 01 Pégina 3 de 11

Elaborado por: Gabriela Castillo Mc Quiddy ‘ Revisado por: Equipo Técnico DIPOA

Aprobado por: Director DIPOA

Anexo 24: Instructivo (continuacion).

1.7 Pupila negra y brillante.

1.8 Pupila negra con ligera pérdida de birillo.

1.9 Pupila gris.

1.10 N/E: No evaluado
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P DIRECCION DE INOCUIDAD DE PRODUCTOS DE ORIGEN Rige a partir de: Cédigo:
JENASA ANIMAL
COSTA RICA Evaluacion Organoléptica de pescado Version 01 Pégina 4 de 11

Elaborado por: Gabriela Castillo Mc Quiddy | Revisado por: Equipo Técnico DIPOA

Aprobado por: Director DIPOA

Anexo 24: Instructivo (continuacion).
2. Evaluacion organoléptica del estado de la piel:

2.1 Brillante, tornasolada.

2.2 Pérdida de iridiscencia.

2.3 Mate.
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PN DIRECCION DE INOCUIDAD DE PRODUCTOS DE ORIGEN Rige a partir de: Cadigo:
JENASA ANIMAL
cosTA RICA Evaluacién Organoléptica de pescado Version 01 Pégina 5 de 11

Elaborado por: Gabriela Castillo Mc Quiddy | Revisado por: Equipo Técnico DIPOA

Aprobado por: Director DIPOA

Anexo 24: Instructivo (continuacion).
2.5Ligeras decoloraciones.

2.6 Decoloracion marcada.

2.7 N/E: No evaluado
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Anexo 24: Instructivo (continuacion).
3. Evaluacion organoléptica en branquias

3.1 Color rojo brillante

3.3 Coloraciones café-amarillentas
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Anexo 24: Instructivo (continuacion).
3.4Mucosidad acuosa

3.5Mucosidad espesa

3.6 N/E: No evaluado
3.7 Otros
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Anexo 24: Instructivo (continuacion).
4. Evaluacién organoléptica en cavidad peritoneal:

4.1 Lustroso, brillante.

4.2 Ligeramente mate.

4.3 Mate

4.4 Arenosa ( al tacto)
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5. Anexo 24: Instructivo (continuacion).
5.1Con desgarres.

5.2 Con mucosidad espesa y amarillenta.
5.3 N/E: No evaluado
5.4 Otros

Cavidad peritoneal con hematomas
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Anexo 24: Instructivo (continuacion).
6. Evaluacion organoléptica de los olores internos:
6.1Fresco, suave a mar.
6.2 Sin olores u olores neutros.
6.3 Olor dulzén
6.4 Ligeramente acido.
6.5 Acido
6.6 Rancio
6.7 Amoniacal.
6.8 Otros

7. Evaluacion organoléptica en la consistencia de lame:

7.1Firme y elastica

7.2 Pérdida de elasticidad y firmeza

7.3 Suave (flacida)




134

PN DIRECCION DE INOCUIDAD DE PRODUCTOS DE ORIGEN Rige a partir de: Cadigo:
JENASA ANIMAL
cosTA RICA Evaluacién Organoléptica de pescado Version 01 Pégina 11 de 11

Elaborado por: Gabriela Castillo Mc Quiddy | Revisado por: Equipo Técnico DIPOA

Aprobado por: Director DIPOA

Anexo 24: Instructivo (continuacion).
7.4 Superficie lisa

7.5 Escamas facilmente desprendibles de la piel

7.6 Superficie rugosa

8. Evaluacion organoléptica en el limo superficial:
8.1 Acuoso, transparente.

8.2 Ligeramente turbio.

8.3 Lechoso.

8.4 Gris-amarillento, muco opaco.
8.5 N/E: No evaluado

9. Evaluacién sensorial de parasitos
9.1 Presencia

9.2 Ausencia
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Anexo 24: Procedimiento.
0. Tabla de Contenido

(@] ][] 11V PP 1
ALCANCE ..ottt e e e e e e e e e e e e 1
Responsabilidad Y AULOIITA ........oinieie s e e e e e e e e e e e e ees 1
DEIINICIONES ..ttt e e e e e e e e e e e e e e 2
ADFeVIaturas Y/0 SIQIAS ..ot e e e e e e e 3
RETEIENCIAS ...t e e e e et e et e et e 4
19725 T o o3 o] o T 4
1. Objetivo

Elaborar y validar un procedimiento estandarizagl@aluacion del grado de frescura de los
productos pesqueros mediante un método organal¢pirante su recibo en las plantas

procesadoras y exportadoras del pais.

2. Alcance
Esta guia sera solamente aplicada en la etapa a#pcién del pescado fresco en los

establecimientos procesadores y exportadores diel@as pesqueros.

3. Responsabilidad y autoridad
3.1. Direccion de Inocuidad de Productos de OrigeAinimal (DIPOA)

3.1.1. Departamento de Auditoria: divulgacion de lasedlices a la Direccion de
Operaciones para que tenga la base para realizaalaacion organoléptica de los productos

pesqueros Y tilapia.

3.2. Direccién de Operaciones (DO), los Médicos Meinarios Oficiales y Regentes

destacados en los establecimientos exportadores:

3.2.1. Capacitar al personal encargado del recibo degéssjueros, para que garanticen la

calidad de los mismos.
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Anexo 24: Procedimiento (continuacion).

4. Definiciones

4.1 Producto de la pescaes la especie extraida del medio acuatico quesperlié
del control del humano para su crecimiento y de#larrla cual es capturada y

destinada al consumo humano o animal o0 como matene para la industria.

4.2 Producto de la acuicultura:son todos los productos pesqueros nacidos y &iado
bajo control humano o capturados durante las fasesniles y mantenidos en
cautividad, hasta alcanzar tamafio comercial y psest mercado como productos

alimenticios.

4.3 Producto fresco: son los productos pesqueros o de cultivo que hda s

preservados a temperatura de refrigeracién (O@).4

4.4 Examen sensorial disciplina cientifica empleada para evocar, meahglizar e
interpretar reacciones caracteristicas del alimgmxibidas a través de los sentidos de

la vista, olfato, gusto, tacto y audicion.

4.5 Lote: cantidad de producto almacenado o procesado periodo determinado.

4.6 Frescura: concepto que se relaciona con el tiempo, la elairao las
caracteristicas de un alimento marino tal comal&fge un comprador, un elaborador,

un usuario o un organismo regulador.

4.7 Descompuestopescado que presenta olor, sabor, color, textusustancias

desagradables u objetables que derivan de su dpssmidn.

4.8 Rigor Mortis: estado de rigidez e inflexibilidad que sufre elgae® después de su

muerte.
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Anexo 24: Procedimiento (continuacion).

4.9 Parasitos:organismos que viven dentro 0 sobre otro ser viv@ [satisfacer sus

necesidades metabdlicas y lo perjudica en mayoermmgrado

4.10 Concavocurvatura que tiene la superficie mas deprimidale®ntro que por los

bordes.

4.11 Convexocurvatura que tiene mas prominente en el mediceques extremos.

4.12 Limo superficial: mucosidad localizada en la superficie externa dstado.

4.13 Opalescentefendmeno luminoso, caracterizado por un reflejealor lechoso.

4.15 lIridiscente: serie de colores como los del arco iris, similaksesplandor del

aceite en agua.

5. Abreviaturas y/o Siglas

5.1 SENASA: Servicio Nacional de Salud Animal.

5.2 DIPOA: Direccion de Inocuidad de Productos de Origen Ahima

5.3 CEE: Comunidad Econémica Europea.

5.4BPM: Buenas Practicas de Manufactura.
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Anexo 24: Procedimiento (continuacion).

6 Referencias y/o Bibliografia

6.1Directrices del Codex para la evaluacion sensaldil pescado y los mariscos en
laboratorio.

6.2 Directiva 854/2004
6.3Ley SENASA N° 8495
6.4Ley de Pesca N° 8436

6.5 Criterios para la verificacién de productos pesgsieBecretaria de Regulacién y Fomento
Sanitario1996.

6.6 The Food and Agricultura Organization (1996)
6.7 Reglamento (CE) 2406/96

6.8 Fish and fishery products hazard and control gud42001).

7 Descripcion:

El procedimiento de inspeccion organoléptica seiam con la apertura de cada recipiente
térmico, evaluando la cantidad de hielo presendé,camo la toma de temperatura del

producto ya que el control de ésta en los prodymsegueros es un componente importante en
las etapas de proceso en la que se realice un examanoléptico y ademas representa un
parametro para la aceptacion o rechazo del prodiielocomo lo indica la FDA, en peces

(histamino-productores) que al ser recibidos tengas de 12 horas de captura, la temperatura
ideal de recibo es de 10 grados Celsius, y lossyperan las 24 horas de captura, deben

encontrarse por debajo de los 4.4 grados Celsius.

Se evaluara la presencia de restos de hidrocarlpmosnedio de un examen olfatorio al
momento de la apertura del contenedor.
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Anexo 24: Procedimiento (continuacion).
Se llevara a cabo un examen organoléptico detatladas piezas de pescado, posteriormente

se deben se llevara un registro de las inspeccllaweslas a cabo de conforme.

El proceso de inspeccion del producto pesquereaeara al momento que el producto es

recibido en el establecimiento procesador y exdorta

El personal del centro de recibo o muelle y el qeaik del establecimiento que realiza el
monitoreo Yy verificacion de las condiciones orgapttas del pescado fresco, debera cumplir
criterios de BPM.

El procedimiento de inspeccion seré realizado efres de recibo, el cual debe contar una
fuente de luz y debe estar lejos de zonas de airaagento de otros productos: de limpieza,

aditivos u otros, cuyos olores vayan a interfesin &a realizacion de dicho trabajo.

Tal como lo indica la CEE, el procedimiento de agaldén organoléptica del pescado debe
ser llevado a cabo en todos los lotes de recibgugapermitird adoptar una decision sobre el
producto recibido, ya sea la aceptacién o el raxhata clasificacion del mismo segun el

grado de frescura que muestre.

Para la evaluacion organoléptica del producto peqgse realizard de la siguiente forma

(segun recomendaciones del FDA, para peces histgonaductores):

« Si el lote recibido, posee un namero superior a jd&es, solamente es necesario

evaluar 118 piezas, por lote.

» Si el lote recibido, posee un nimero inferior a p&Bes, es necesario evaluar todo el

lote.
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Anexo 24: Procedimiento (continuacion).
Aceptandose solamente un 2.5% de descomposicion.

El proceso de inspeccion del producto pesquereakzard primariamente al momento del
recibo del producto en el muelle o centro de reail@oaquellos que proveen de materia prima
a establecimientos procesadores y exportadores ro@ugios pesqueros frescos y que

posteriormente se transportaran hacia establediosi@nocesadores y exportadores.

Esta evaluacion o monitoreo, debera ser realizadarienera instancia por el encargado del
area de recibo y/o su personal a cargo, el cua dstar previamente capacitado para llevar a
cabo dicha funcion. Posteriormente, debera sefficado dicho criterio por el médico

veterinario regente.

Durante las auditorias oficiales, sera deber ddliecnéveterinario de la DIPOA o de la
Direccion Regional evaluar el cumplimiento de Igtdadares minimos solicitados para cada

especie, en relacion a los criterios organoléptstablecidos en este procedimiento.

Para la aceptacién o el rechazo de las piezaslgddicacion de las mismas segun el grado de
frescura que muestre, se utilizara el cuadro 1,rgseme los estandares minimos que deben
de cumplir.
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Anexo 24: Procedimiento (continuacion).

Cuadro 1: Clasificacién de la frescura para los productos pggeros.

Partes inspeccionadas Clase Extra Clase A Clase B Clase C.
Muy buena calidad Calidad regular Mala Calidad No apta para el consumo humano
Piel
Luminosa; brillante; tornasolada; sin Luminosa, con una ligera pérdida de Mate; algo de decoloracién Mate; arenosa; decoloracion marcada.
decoloraciones. iridiscencia; decoloraciones muy ligeras
Limo superficial
Acuoso, transparente Ligeramente opalescente Lechoso Espeso; opaco.
Ojos
Globo ocular convexo. Globo ocular convexo y ligeramente hundiio. Globo ocular plano. Cornea concava y lechosa.
Cornea transparente. Cornea ligeramente opalescente. Pupil Cornea opalescente. Pupila opaca. Pupila gris.
Pupila negra y brillante. negra empanada.
Branquias
Rojas oscuras o rojas brillantes; mucosidag Menos coloridas (rosa/anaranjadas), | Marrén/grises y decoloraciones y descoloridas, Marrones o decoloradas; mucosidad gris amarillenta
translicida mucosidad trasparente o ligeramente opdca mucosidad gruesa y opaca. coagulada
Cavidad peritoneal (en pescadd
eviscerado) Lustrosa, brillante e integra Ligeramente mate. Ligeramente mate, arenosa. Mate, arenosa, con desgarres.
Con dificultad para separar las espinas de Ja Con dificultad para separar espinas o hugso Los huesos o espinas se separan facilmente del teji
came o tejido muscular. del tejido muscular muscular.
Olores internos y de las branquigs
Afresco, a algas, a marisco, a mar, a hierha Sin olores u olores neutros;. Rancio, fétido, olor amoniacal a pescado. Acido acético, fétido, agrio, acedo, desagradable.
recién cortada Indicios de olor a moho, a ratones, a leche, a
pescado.
Condicién de la carne
Firme y elastica. Menos elastica. Ligeramente blanda (flacida), menos elastida. Suave (flacida). Las escamas se desprenden féeildeen

Cerosa (aterciopelada) y superficie empafiada. la piel, la superficie surcada tiende a desmereizars

Superficie uniforme.
a excepcion del Congrio a excepcion del Congrio a excepcion del Congrio a excepcion del Congrio
Suave Suave Suave Suave
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